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	Приложение № 1 к аттестату аккредитации

№ BY/112 2.1616
от 01 марта 2000 года
на бланке №________
на 12 листах
Редакция 03


ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от 16 декабря 2016 года
отдела качества и лабораторных испытаний
Волковысского филиала Гродненского областного потребительского общества

	№ 

пунктов
	Наименование

объекта 

испытаний
	Код 
	Характеристика 

объекта испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА,

устанавливающих требования к

	
	
	
	
	объектам 

испытаний
	методам 

испытаний

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.1
	Мука пшеничная, мука ржаная хлебопекарная.

Изделия 

хлебобулочные:

хлеба белорусские,
хлеба белорусские специальные,
хлеб из пшеничной муки,
изделия булочные и сдобные;

изделия хлебобулочные диетические и 

обогащенные,
изделия хлебо-булочные и сдобные специальные,
пироги,
пирожки и пончики


	А48.Б46
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012

СТБ 2160-2011 п.4

ГОСТ 27668-88 п.2
СТБ 1036-97

СТБ 1052-2011
СТБ 1053-2015
	ГОСТ 31904-2012

СТБ 2160-2011 п.4

ГОСТ 27668-88 п.2
СТБ 1036-97

СТБ 1052-2011
СТБ 1053-2015



	
	
	
	Физико-химические и органолептические показатели

	1.2
	
	А48.Б31
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах, вкус, хруст, состояние мякиша

	СТБ 1666-2006

ГОСТ 7045-90

СТБ 639-95

ТУ РБ 37451950.001-98

СТБ 1009-96

СТБ 1045-97

СТБ 1007-96

ТУ РБ 37451950.002-98

СТБ 703-2003

СТБ 985-95

ТНПА и другая документация на продукцию
	ГОСТ 27558-87, п.3

СТБ 2160-2011 п.5.1, п.5.2



	1.3
	
	А48.Б29
	Масса изделия

	
	СТБ 2160-2011 п.6



	1.4
	
	А48.Б09
	Влажность 
	
	ГОСТ 21094-75 п.4

ГОСТ 9404-88


	1.5
	
	А48.Б09
	Количество клейковины
	
	ГОСТ 27839-2013



	1.6
	
	А48.Б09
	Кислотность
	
	ГОСТ 5670-96 п.5.1.2



	1.7
	
	А48.Б29
	Пористость
	
	ГОСТ 5669-96


	1.8
	
	А48.Б29
	Массовая доля начинки
	
	СТБ 703-2003 п.5.5

СТБ 985-95 п.5.5

	1.9
	
	А48.Б09
	Массовая доля 

сахара в пересчете на сухое вещество

	
	ГОСТ 5672-68 п. 4



	1.10
	
	А48.Б09
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

	
	ГОСТ 5668-68 п.4, п.5




	
	Мука пшеничная, мука ржаная хлебопекарная.
Изделия 

хлебобулочные:

хлеба белорусские,
хлеба белорусские специальные,
хлеб из пшеничной муки,
изделия булочные и сдобные;

изделия хлебобулочные диетические и 

обогащенные,
изделия хлебо-булочные и сдобные специальные,
пироги,
пирожки и пончики
	
	Микробиологические показатели

	1.11
	
	А48.Б19
	КМАФАнМ
	Санитарные нормы и правила «Требования к продовольственному сырью и пищевым продуктам», утв. постановлением

Минздрава 21.06.2013 № 52 

Гигиенический норматив «Показатели безопасности и безвредности для человека продовольственного сырья и пищевых продуктов», утв. постановлением

Минздрава 21.06.2013 № 52 
	ГОСТ 10444.15-94

	1.12
	
	А48.Б19
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

	1.13
	
	А48.Б19
	Патогенные, 

в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012


	1.14
	
	А48.Б19
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	1.15
	
	А48.Б19
	Плесени
	
	

	1.16
	
	А48.Б19
	S. aureus

	
	ГОСТ 10444.2-94



	
	
	
	Радионуклиды:

	1.17
	
	А48.Б04
	удельная (объемная) активность  радионуклидов цезия- 137
	ГН 10-117-99, , утв. пост. Минздрава 26.04.1999 № 16
	МВИ.МН 1823-2007


	2.1
	Изделия кондитерские: 

бисквиты;

рулеты бисквитные;

кексы;

изделия кондитерские пряничные;

сладости мучные;

торты и пирожные;

печенье
	А49.Б46
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 5904-82, п.2.11 - п.2.15
СТБ 1036-97

СТБ 1053-2015
	ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 5904-82 п.2.11 - п.2.15
СТБ 1036-97
СТБ 1053-2015

	
	
	
	Физико-химические и органолептические показатели:

	2.2
	
	А49.Б31
	Органолептические показатели: внешний вид, 

вид на изломе, вкус, запах, форма, поверхность


	СТБ 549-94

ГОСТ 14621-78

ГОСТ 15052-96

ГОСТ 15810-96

СТБ 927-2008

СТБ 961-2005

ГОСТ 24901-89

ТНПА и другая документация на продукцию

	ГОСТ 5897-90 п.2


	2.3
	
	А49.Б29
	Масса изделия
	
	ГОСТ 5897-90 п.4

	2.4
	
	А49.Б29
	Количество в 1 кг
	
	ГОСТ 5897-90 п.3

	2.5
	
	А49.Б29
	Массовая доля составных частей
	
	ГОСТ 5897-90 п.5



	2.6
	
	А49.Б09
	Массовая доля влаги 


	
	ГОСТ 5900-2014 п.7

	2.7
	
	А49.Б09
	Массовая доля сахара в перерасчёте на сухое вещество
	
	ГОСТ 5903-89 п.6.2

	2.8
	
	А49.Б09
	Содержание сахара в водной фазе 
	
	СТБ 961-2005 п.5.3



	2.9
	
	А49.Б09
	Массовая доля общего жира в пересчете на сухое вещество
	
	ГОСТ 5899-85, п.2.п.4

ГОСТ 31902-2012 п.9

	2.10
	
	А49.Б09
	Щелочность

	
	ГОСТ 5898-87 п.4


	
	Изделия кондитерские: 

бисквиты;

рулеты бисквитные;

кексы;

изделия кондитерские пряничные;

сладости мучные;

торты и пирожные;

печенье
	
	Микробиологические показатели

	2.11
	
	А49.Б19
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52
	ГОСТ 10444.15-94

	2.12
	
	А49.Б19
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

	2.13
	
	А49.Б19
	S.aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

	2.14
	
	А49.Б19
	Патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

	2.15
	
	А49.Б19
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	2.16
	
	А49.Б19
	Дрожжи
	
	

	
	
	
	Радионуклиды:

	2.17
	
	А49.Б04
	удельная (объемная) активность  радионуклидов цезия- 137
	ГН 10-117-99, утв. пост. Минздрава 26.04.1999 № 16

	МВИ.МН 1823-2007


	3.1
	Концентраты пищевые 

Сладкие блюда (кисели)
Мед сахарный янтарный искусственный
	А55.Б46
	Отбор проб
	ГОСТ 15113.0-77 п.2

ГОСТ 26313-84 п.2
СТБ 1036-97
СТБ 1053-2015

	ГОСТ 15113.0-77 п.2

ГОСТ 26313-84 п.2

СТБ 1036-97

СТБ 1053-2015



	
	
	
	Физико-химические и органолептические показатели:

	3.2
	
	А55.Б31
	Органолептические показатели: внешний вид и цвет, вкус и запах, консистенция


	ГОСТ 15113.3-77 п.2

ГОСТ 8756.1-79 п.2


	ГОСТ 15113.3-77 п.2
ГОСТ 8756.1-79 п.2



	3.3
	
	А55.Б29
	Масса нетто (для меда сахарного янтарного искусственного)


	СТБ 991-95

СТБ 54-96

ТНПА и другая документация на продукцию

	ГОСТ 8756.1-79 п.3



	3.4
	
	А55.Б09
	Массовая доля сахарозы (общего сахара)

	
	ГОСТ 15113.6-77, п.3



	3.5
	
	А55.Б09
	Массовая доля 

влаги

	
	ГОСТ 15113.4-77 п.3



	3.6
	
	А55.Б09
	Общая кислотность, в пересчете на лимонную кислоту

	
	ГОСТ 15113.5-77 п.2

	3.7
	
	А55.Б09
	Массовая доля 

растворимых сухих веществ (для меда сахарного янтарного искусственного)

	
	ГОСТ ISO 2173-2013 



	3.8
	
	А55.Б09
	Посторонние 

примеси (для меда сахарного янтарного искусственного)


	
	СТБ 54-96 п.5.4 



	
	Концентраты пищевые 

Сладкие блюда (кисели)
Мед сахарный янтарный искусственный
	
	Микробиологические показатели

	3.9
	
	А55.Б19
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52
	ГОСТ 10444.15-94

	3.10
	
	А55.Б19
	БГКП (колиформы)

	
	ГОСТ 31747-2012

	3.11
	
	А55.Б19
	S.aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

	3.12
	
	А55.Б19
	Патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

	3.13
	
	А55.Б19
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	3.14
	
	А55.Б19
	Дрожжи
	
	

	3.15
	
	А55.Б19
	B. cereus
	
	ГОСТ 10444.8-2013

	
	
	
	Радионуклиды:

	3.16
	
	А55.Б04
	удельная (объемная) активность  радионуклидов цезия- 137
	ГН 10-117-99, утв. пост. Минздрава 26.04.1999 № 16

	МВИ.МН 1823-2007


	4.1
	Овощи соленые и квашеные, плоды и ягоды моченые

Грибы маринованные, отварные и соленые
	А50.Б46
	Отбор проб


	ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 27853-88

ГОСТ 26313-84 п.2
СТБ 1036-97
СТБ 1053-2015

	ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 27853-88

ГОСТ 26313-84 п.2
СТБ 1036-97
СТБ 1053-2015


	
	
	
	Физико-химические и органолептические показатели

	4.2
	
	А50.Б31
	Органолептические показатели: внешний вид, вкус и запах, цвет, консистенция, качество рассола (маринада)
	СТБ 1190-99

ГОСТ 3858-73

СТБ 1082-97

СТБ 1427-2003
ТНПА и другая документация на продукцию

	ГОСТ 8756.1-79 п.2

	4.3
	
	А50.Б09
	Массовая доля хлоридов
	
	ГОСТ 26186-84 п.3

	4.4
	
	А50.Б09
	Массовая доля титруемых кислот
	
	ГОСТ ISO 750-2013 п.7.2

	4.5
	
	А50.Б29
	Массовая доля составных частей
	
	ГОСТ 12231-66 п.4


	4.6
	
	А50.Б09
	Посторонние примеси


	
	СТБ 1082-97 п.5.4

СТБ 1190-99 п.5.4

ГОСТ 3858-73 п.4.2

СТБ 1427-2003 п.5.4


	
	
	
	Микробиологические показатели

	4.7
	
	А50.Б19
	Патогенные, 

в т.ч. сальмонеллы
	СанНиП, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

	ГОСТ 31659-2012



	4.8
	
	А50.Б19
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	
	Радионуклиды:

	4.9
	
	А50.Б04
	удельная (объемная) активность  радионуклидов цезия- 137
	ГН 10-117-99, утв.

пост. Минздрава 26.04.1999 № 16

	МВИ.МН 1823-2007



	5.1
	Варенье, 

повидло, джемы
	А50.Б46
	Отбор проб
	ГОСТ 26313-84 п.2
СТБ 1036-97
СТБ 1053-2015
	ГОСТ 26313-84 п.2
СТБ 1036-97
СТБ 1053-2015

	
	
	
	Физико-химические и органолептические показатели:

	5.2
	
	А50.Б31
	Органолептические показатели: внешний вид и консистенция, вкус, запах, цвет
	ГОСТ 7061-88

ГОСТ 6929-88

ГОСТ 7009-88
ТНПА и другая документация на продукцию
	ГОСТ 8756.1-79 п.2



	5.3
	
	А50.Б09
	Массовая доля сухих растворимых веществ
	
	ГОСТ ISO 2173-2013

	
	
	
	Радионуклиды:

	5.4
	
	А50.Б04
	удельная (объемная) активность радионуклидов цезия- 137
	ГН 10-117-99, утв.

пост. Минздрава 26.04.1999 № 16
	МВИ.МН 1823-2007


	6.1
	Продукты 

растительного 

происхождения
	А01.Б46
	Отбор проб
	СТБ 1036-97 п.7.3.4

СТБ 1054-1012

СТБ 1055-2012
	СТБ 1036-97 п.7.3.4

СТБ 1054-1012

СТБ 1055-2012

	
	
	
	Физико-химические показатели:

	6.2
	
	А01.Б17
	Нитраты
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013 №52
	МУ 5048-89, утв. МЗ СССР 04.06.1989

	
	
	
	Радионуклиды:

	6.3
	
	А01.Б04
	удельная (объемная) активность радионуклидов цезия- 137
	ГН 10-117-99, утв.

пост. Минздрава 26.04.1999 № 16

	МВИ.МН 1823-2007

	7.1
	Продукция 

общественного 

питания: 

холодные блюда; супы; блюда из картофеля, овощей, грибов, бобовых; блюда из круп и макаронных изделий; блюда из рыбы; блюда из мяса и мясных продуктов, птицы; 

блюда из рубленного мяса; мучные блюда; гарниры; соусы; сладкие блюда; горячие и холодные напитки; фритюрный жир


	А54.Б46
	Отбор проб
	МУ, утв. пост. Минздрава и Министерства торговли Республики Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 п.3
ГОСТ 31904-2012

СТБ 1036-97

СТБ 1053-2015
	МУ, утв. пост. Минздрава и Министерства торговли Республики Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 п.3
ГОСТ 31904-2012
СТБ 1036-97
СТБ 1053-2015

	
	
	
	Физико-химические и органолептические показатели

	7.2
	
	А54.Б31
	Органолептические показатели: внешний вид, вкус, запах, цвет, консистенция
	СТБ 1210-2010 «Сборник технологических карт белорусских блюд» утв. приказом Министерства торговли РБ от 03.01.2012г №2

«Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания», утв. приказом Министерства торговли РБ от 09.11.95г №70


	МУ, утв. пост. Минздрава и Министерства торговли Республики Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 
Приложение 2
ГОСТ 4288 п.2.2, п.2.3

	7.3
	
	А54.Б09
	содержание сухих веществ (ускоренный метод)
	
	МУ, утв. пост. Минздрава и Министерства торговли Республики Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 п.5.1.2




	7.4
	Продукция 

общественного 

питания: 

холодные блюда; супы; блюда из картофеля, овощей, грибов, бобовых; блюда из круп и макаронных изделий; блюда из рыбы; блюда из мяса и мясных продуктов, птицы; 

блюда из рубленного мяса; мучные блюда; гарниры; соусы; сладкие блюда; горячие и холодные напитки; фритюрный жир


	А54.Б09
	содержание сухих веществ (рефрактометрический метод)
	СТБ 1210-2010 «Сборник технологических карт белорусских блюд» утв. приказом Министерства торговли РБ от 03.01.2012г №2

«Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания», утв. приказом Министерства торговли РБ от 09.11.95г №70

ТНПА и другая 
документация на продукцию
	МУ, утв. пост. Минздрава и Министерства торговли Республики Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 п.5.1.4, п.5.12.2.5, п.5.12.1.7

	7.5
	
	А54.Б09
	содержания жира (метод Гербера)


	
	МУ, утв. пост. Минздрава и Министерства торговли Республики Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 п.5.2.5

	7.6
	
	А54.Б09
	массовой доли влаги (метод высушивания)
	
	ГОСТ 4288-76 п.2.5



	7.7
	
	А54.Б09
	массовая доля хлеба (йодометрический метод)
	
	ГОСТ 4288-76 п.2.8



	7.8
	
	А54.Б09
	качественное определение наполнителя (цветная реакция с йодом)
	
	ГОСТ 4288-76 п.2.7



	7.9
	
	А54.Б09
	массовая доля влаги в основе (метод высуши-вания)
	
	МУ, утв. пост. Минздрава и Министерства торговли Республики Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 п.6.1.3

	7.10
	
	А54.Б29
	массовая доля фарша к массе изделия (метод взвешивания)
	
	МУ, утв. пост. Минздрава и Министерства торговли Республики Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 п.6.1.1.1

	7.11
	
	А54.Б09
	степень термического окисления (рефракто-метрический метод)
	
	МУ, утв. пост. Минздрава и Министерства торговли Республики Беларусь № 18/29 от 21.04.2001 п.11.2.2

	
	
	
	Микробиологические показатели

	7.12
	
	А54.Б19
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52
	ГОСТ 10444.15-94

	7.13
	
	А54.Б19
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

	7.14
	
	А54.Б19
	Патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

	7.15
	
	А54.Б19
	S.aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

	7.16
	
	А54.Б19
	В.cereus
	
	ГОСТ 10444.8-2013

	7.17
	
	А54.Б19
	E. coli
	
	ГОСТ 30726-2001


	7.18
	
	А54.Б19
	Proteus
	
	ГОСТ 28560-90


	
	
	
	Радионуклиды:

	7.19
	
	А54.Б04
	удельная (объемная) активность радионуклидов цезия- 137
	ГН 10-117-99, утв.

пост. Минздрава 26.04.1999 № 16

	МВИ.МН 1823-2007

	8.1
	Мясо - Говядина в полутушах и четвертинах.

Мясо – Телятина в тушах и полутушах.

Свиньи для убоя. Свинина в тушах и полутушах


	А39.Б46
	Отбор проб
	ГОСТ 21237-75 п.1

ГОСТ 7269-79 п.1

СТБ 1036-97

СТБ 1056-98
	ГОСТ 21237-75 п.1
ГОСТ 7269-79 п.1

СТБ 1036-97

СТБ 1056-98

	
	
	
	Органолептические показатели:

	8.2
	
	А39.Б31
	Органолептические показатели: свежесть
	ГОСТ 779-55

ГОСТ 16867-71

ГОСТ 32476-2012
	ГОСТ 7269-79 п.2

	
	
	
	Микробиологические показатели

	8.3
	
	А39.Б19
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52
	ГОСТ 10444.15-94

	8.4
	
	А39.Б19
	БГКП (колиформы)


	
	ГОСТ 31747-2012

	8.5
	
	А39.Б19
	Патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

	
	
	
	Радионуклиды:

	8.6
	
	А39.Б04
	удельная (объемная) активность радионуклидов цезия- 137
	Республиканские допустимые уровни содержания цезия 137 и стронция 90 в с/х сырье и кормах, утв.1999г.

	МВИ.МН 1823-2007

	9.1
	Субпродукты мясные, обработанные сельскохозяйственных животных

Жир-сырец животный


	А39.Б46


	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012
СТБ 1050-2008
	ГОСТ 31904-2012
СТБ 1050-2008

	9.2
	
	А39.Б19
	Патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	СанНиП, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

	ГОСТ 31659-2012

	
	
	
	Радионуклиды:

	9.3
	
	А39.Б04
	удельная (объемная) активность радионуклидов цезия- 137
	ГН 10-117-99, утв.

пост. Минздрава 26.04.1999 № 16
	МВИ.МН 1823-2007

	10.1
	Пельмени замороженные
	А39.Б46
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012

СТБ 974-2001 п.5.1.2

СТБ 1036-97

СТБ 1050-2008

	ГОСТ 31904-2012

СТБ 974-2001 п.5.1.2

СТБ 1036-97

СТБ 1050-2008

	
	
	
	Физико-химические и органолептические показатели

	10.2
	
	А39.Б31
	Органолептические показатели: внешний вид, вкус и запах
	СТБ 974-2001

ТНПА и другая документация на продукцию
	СТБ 974-2001 п.5.3

ГОСТ 9959-91



	10.3
	
	А39.Б29
	Масса одного пельменя
	
	СТБ 974-2001 п.5.4.2

	10.4
	
	А39.Б09
	Массовая доля 

поваренной соли
	
	ГОСТ 9957-73 п.2



	10.5
	
	А39.Б29
	Массовая доля фарша к массе пельменя
	
	СТБ 974-2001 п.5.5



	10.6
	
	А39.Б29
	Толщина тестовой оболочки
	
	СТБ 974-2001 п.5.6



	10.7
	
	А39.Б29
	Количество пельменей с разрывами тестовой оболочки

	
	СТБ 974-2001 п.5.11




	
	Пельмени замороженные
	
	Микробиологические показатели

	10.8
	
	А39.Б19
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013 №52
	ГОСТ 10444.15-94

	10.9
	
	А39.Б19
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

	10.10
	
	А39.Б19
	Патогенные, 

в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012



	
	
	
	Радионуклиды:

	10.11
	
	А39.Б04
	удельная (объемная) активность радионуклидов цезия- 137
	ГН 10-117-99, утв.

пост. Минздрава 26.04.1999 № 16
	МВИ.МН 1823-2007

	11.1
	Полуфабрикаты мясные, рубленные, натуральные, мясо-растительные, в маринадной заливке, фаршированные, фарши мясные и мясорастительные,

колбасы сырые
	А39.Б46
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012
ГОСТ 7269-79 п.1

ГОСТ 4288-76 п.2.1
СТБ 1036-97
СТБ 1050-2008
	ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 7269-79 п.1

ГОСТ 4288-76 п.2.1

СТБ 1036-97

СТБ 1050-2008

	
	
	
	Физико-химические и органолептические показатели:

	11.2
	
	А39.Б31
	Органолептические показатели: внешний вид, вкус, консистенция, вид, цвет фарша на разрезе, запах

	СТБ 1020-2008

ТУ РБ 00012641.115-99

ТУ РБ 06735139.020-99

ТУ РБ 06735139.021-99

ТУ ВY 100039571.010-2005

ТУ РБ 101246266.005-2001

ТУ РБ 101246266.006-2001

ТУ РБ 101457770.008-2002

ТУ ВУ 101457770.026-2009

ТУ ВУ 101457770.029-2009

ТУ ВУ 190227867.004-2005

ТУ ВУ 190227867.007-2007

ТУ ВУ 500011238.037-2004

ТНПА и другая 
документация на 
продукцию
	СТБ 1020-2008

ГОСТ 9959-91

ГОСТ 7269-79 п.2



	11.3
	
	А39.Б09
	Массовая доля жира

	
	ГОСТ 23042-86 п.4

	11.4
	
	А39.Б09
	Массовая доля белка

	
	ГОСТ 25011-81 п.1

	11.5
	
	А39.Б09
	Массовая доля влаги

	
	ГОСТ 9793-74 п.4

	11.6
	
	А39.Б09
	Массовая доля 

поваренной соли

	
	ГОСТ 9957-73 п.2



	11.7
	
	А39.Б29
	Массовая доля хлеба

	
	ГОСТ 4288-76 п.2.8

	11.8
	
	А39.Б09
	Массовая доля крахмала
	
	ГОСТ 10574-91 п.3

	
	
	
	Микробиологические показатели

	11.9
	
	А39.Б19
	КМАФАнМ
	СанНиП, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52


	ГОСТ 10444.15-94

	11.10
	
	А39.Б19
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

	11.11
	
	А39.Б19
	S.aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

	11.12
	
	А39.Б19
	Патогенные, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

	11.13
	
	А39.Б19
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	
	Радионуклиды:

	11.14
	
	А39.Б04
	удельная (объемная) активность радионуклидов цезия- 137
	ГН 10-117-99, утв.

пост. Минздрава 26.04.1999 № 16

	МВИ.МН 1823-2007

	12.1
	Продукты из шпика
	А39.Б46
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 9792-73 п.2, п.3

СТБ 1036-97

СТБ 1050-2008
	ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 9792-73 п.2, п.3

СТБ 1036-97

СТБ 1050-2008



	
	
	
	Физико-химические и органолептические показатели:

	12.2
	
	А39.Б31
	Органолептические показатели: внешний вид, консистенция, вид на разрезе, запах и вкус

	СТБ 742-2009

ТНПА и другая документация на продукцию


	ГОСТ 9959-91



	12.3
	
	А39.Б29
	Масса единицы готового продукта

	
	СТБ 742-2009 п.7.8



	12.4
	
	А39.Б09
	Массовая доля поваренной соли

	
	ГОСТ 9957-73 п.2



	12.5
	
	А39.Б29
	Толщина продукта в тонкой части шпика при прямом срезе

	
	СТБ 742-2009 п.7.9



	12.6
	
	А39.Б29
	Массовая доля прирези мышечной ткани к массе продукта

	
	СТБ 742-2009 п.7.11



	
	
	
	Микробиологические показатели

	12.7
	
	А39.Б19
	КМАФАнМ

	СанНиП, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. пост. Минздрава от 21.06.2013 №52

	ГОСТ 10444.15-94

	12.8
	
	А39.Б19
	БГКП (колиформы)

	
	ГОСТ 31747-2012

	12.9
	
	А39.Б19
	Патогенные, в т.ч. сальмонеллы

	
	ГОСТ 31659-2012

	12.10
	
	А39.Б19
	Сульфитредуцирующие клостридии

	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	
	Радионуклиды:

	12.11
	
	А39.Б04
	удельная (объемная) активность радионуклидов цезия- 137
	ГН 10-117-99, утв.

пост. Минздрава 26.04.1999 № 16

	МВИ.МН 1823-2007

	13.1
	Колбасные 

изделия и продукты из мяса:

Продукты из свинины и говядины копчено-запеченные, копчено-вареные, сыровяленые 

Изделия колбасные сыровяленые полусухие домашние 

Изделия колбасные сырокопченые и сыровяленые салями

Колбасы полукоп-ченые, варено – копченые и подкопченные салями, копченые по-домашнему
	А39.Б46
	Отбор проб
	ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 9792-73 п.2, п.3

СТБ 1036-97

СТБ 1050-2008
	ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 9792-73 п.2, п.3

СТБ 1036-97

СТБ 1050-2008

	
	
	
	Физико-химические и органолептические показатели:

	13.2
	
	А39.Б31
	Органолептические показатели: внешний вид, консистенция, вид на разрезе, запах и вкус
	СТБ 196-2012

СТБ 335-98

СТБ 735-94

СТБ 1996-2009

ТУ РБ 06735139.006-97

ТУ РБ 06735139.016-97

ТУ BУ100039571.012-2006

ТУ ВУ100039571.013-2006

ТУ ВУ100039571.023-2008

ТУ РБ 101457770.009-2002

ТУ РБ 101457770.014-2004

ТУ РБ 37505574.005-2000

ТНПА и другая документация на продукцию


	ГОСТ 9959-91



	13.3
	
	А39.Б09
	Массовая доля 

поваренной соли

	
	ГОСТ 9957-73 п.2



	13.4
	
	А39.Б17
	Массовая доля 

нитрита натрия


	
	ГОСТ 8558.1-78 п.5



	13.5
	
	А39.Б09
	Массовая доля белка


	
	ГОСТ 25011-81 п.1

	13.6
	
	А39.Б09
	Массовая доля жира


	
	ГОСТ 23042-86 п.4

	13.7
	
	А39.Б09
	Массовая доля общего 

фосфора
	
	ГОСТ 9794-74 п.3

	
	
	
	Микробиологические показатели

	13.8
	
	А39.Б19
	КМАФАнМ


	СанНиП, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52

ГН, утв. постановлением Минздрава от 21.06.2013 №52


	ГОСТ 10444.15-94
ГОСТ 9958-81 п. 4.1



	13.9
	
	А39.Б19
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

ГОСТ 9958-81 п. 4.2

	13.10
	
	А39.Б19
	S.aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94
ГОСТ 9958-81 п. 4.5

	13.11
	
	А39.Б19
	Патогенные, 

в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012
ГОСТ 9958-81 п. 4.3

	13.12
	
	А39.Б19
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-91
ГОСТ 9958-81 п. 4.6

	
	
	Радионуклиды:

	13.13
	
	А39.Б04
	удельная (объемная) активность радионуклидов цезия- 137
	ГН 10-117-99, утв.

пост. Минздрава 26.04.1999 № 16


	МВИ.МН 1823-2007

	14.1
	Вода питьевая 
	А75.Б46
	Отбор проб
	СТБ ГОСТ Р 51592-2001 

СТБ ГОСТ Р 51593-2001
	СТБ ГОСТ Р 51592-2001 

СТБ ГОСТ Р 51593-2001

	
	
	
	Микробиологические показатели

	14.2
	
	А75.Б19
	Общее микробное число 


	СанПиН 10-124 

РБ 99, утв. постановлением Минздрава от 19.10.1999 №46


	МУК РБ №11-10-1-2002 п.8.1

	14.3
	
	А75.Б19
	Общие колиформные бактерии 
	
	МУК РБ №11-10-1-2002 п.8.3

	14.4
	
	А75.Б19
	Термотолерантные колиформные бактерии 
	
	

	15.1
	Лекарственно-техническое сырье, продукция лесного хозяйства
	А65.Б46
	Отбор проб
	СТБ 1056-98
ТКП 251-2010
	СТБ 1056-98
ТКП 251-2010

	
	
	
	Радионуклиды:

	15.2
	
	А65.Б04
	удельная (объемная) активность радионуклидов цезия- 137
	ГН-2.6.1.8-10-2004

Республиканский допустимый уровень содержания цезия-137 в лекарственно-техническом сырье (РДУ/ЛТС-2004)

ГН-2.6.1.10-1-01-2001

Республиканские допустимые уровни содержания цезия-137 в древесине и древесных материалов и прочей не пищевой продукции лесного хозяйства (РДУ/ЛХ-2001)


	МВИ.МН 1823-2007

	16.1
	Металлолом
	А22.Б04
	Надфоновая мощность дозы гамма-излучения

Плотность 
потока бета-частиц

Плотность потока альфа-частиц
	Санитарные нормы и правила «Требования к обеспечению радиационной безопасности при заготовке и реализации металлолома» утв. пост. Минздрава 24.03.2016 №42
	МВИ. МН 4194-2011

	17.1
	Вторичное сырье: текстильное, бумажно-целлюлозное, полимерное, кожевенное сырье и другое
	А33.Б04
А56.Б04
А57.Б04
	Уровень загрязнения 
бета-частиц
	Временные контрольные 

уровни радиоактивного загрязнения вторсырья, заготавливаемого на территории республики, пострадавшей в результате аварии на ЧАЭС, используемого для переработки и производства нетканых материалов, утв. 

постановлением 
Белкоопсоюза 19.11.91
	Методика по определению поверхностной загрязненности различных поверхностей бета активными радионуклидами, утв.
постановлением Белкоопсоюза 19.11.91


	18.1
	Объекты окружающей среды (территория, помещения)
	А77.Б04
	Мощность эквивалентной дозы гамма-излучения


	Контрольные уровни радиоактивного загрязнения для принятия решения о проведении дезактивационных работ, утв. председателем комитета по проблеме последствий катастрофы на ЧАЭС при Совете Министров РБ 02.08.2004
Санитарные нормы и правила «Требования к радиационной безопасности», утв. пост. 28.12.2012 №213

Гигиенический норматив «Критерии оценки радиационного воздействия», утв. пост. 28.12.2012 №213


	МВИ.МН 2513-2006
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