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Редакция 01

	
	

	
	

	
	

	
	


ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ 
от «        »                                       года

	центральной производственной лаборатории 

открытого акционерного общества «Барановичский молочный комбинат»


	№ пунк-тов
	Наименование объекта

испытаний
	Код
	Характеристика

объекта испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА 
устанавливающих требования к

	
	
	
	
	объектам испытаний
	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	Центральная  производственная  лаборатория 

	1.1 
	Мороженое
	10.52/42.000
	Отбор образцов и подготовка к испытанию
	Санитарные нормы и правила «Требования к продовольственному сырью и пищевым продуктам», Гигиенический норматив «Показателей безопасности и безвредности для человека продовольственного сырья и пищевых продуктов» утвержденные постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь  № 52 от 21.06.2013 (далее 

СанПиН от 21.06.2013 № 52 

ГН от 21.06.2013 № 52) 

СТБ 1467-2017
ТНПА и другая документация, устанавливающая требования к объекту испытаний 


	ГОСТ 26809-86 п.2.7 

ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 9225-84 

п. 1.5.3, п.3.3.3

ГОСТ 32901-2014

СТБ 1036-97 п.7.2



	1.2 
	
	10.52/11.116
	Органолептические показатели:

-внешний вид

-вкус и запах

-структура

-консистенция

-цвет


	
	СТБ 1467-2017

П.5.2.1


	1.3 
	
	10.52/08.037

	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.2



	1.4 
	
	10.52/08.149
	Массовая доля сахарозы
	
	ГОСТ 3628-78 п.2.4



	1.5 
	
	10.52/08.052
	Массовая доля сухих веществ


	
	ГОСТ 3626-73
п.2, п.4

	1.6 
	
	10.52/08.149
	 Кислотность

	
	ГОСТ 3624-92п.3.3.2


	1.7 
	Мороженое


	10.52/29.145
	Температура
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1467-2017
ТНПА и другая документация, устанавливающая требования к объекту испытаний
	ГОСТ 3622-68 п.2.22
ГОСТ 26754-85


	1.8 
	
	10.52/01.086
	Бактерии группы кишечной палочки (БГКП)

	
	ГОСТ 9225-84  п.4.6 
ГОСТ 32901-2014 п.8.5


	1.9 
	
	10.52/01.086
	Количество мезофильных анаэробных и факультативно анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ)


	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

ГОСТ 32901-2014

п.8.4

	2.1 
	Молоко  питьевое пастеризованное 

Молоко питьевое пастеризованное обогащенное йодированным

белком
	10.51/42.000
	Отбор образцов и подготовка к испытанию
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1746-2017 

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний 
	ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 26809-86 п.1.4 

ГОСТ 9225-84 п.3.3.1
 ГОСТ 32901-2014

СТБ 1036-97 п.7.2



	2.2 
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели;

-внешний вид

-консистенция

-цвет


	
	ГОСТ 28283-89 п.4

СТБ 1746-2007

СТБ 1746-2017 

(с 01.09.2017)

ТУ ВУ 690023199. 001-2009

ТУ ВУ 190698789.005-2006



	2.3 
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22
ГОСТ 26754-85 п.2


	2.4 
	
	10.51/08.149
	 Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3.3.1



	2.5 
	
	10.51/08.037
	 Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2           

	2.6 
	
	10.51/08.031
	 Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2

	2.7 
	
	10.51/08.153
	 Группа чистоты
	
	ГОСТ 8218-89



	2.8 
	
	10.51/08.149
	 Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98

	2.9 
	
	10.51/12.042
	 Проба на пастеризацию (пероксидаза)           
	
	ГОСТ 3623-2015
П.6.2 

	2.10 
	
	10.51/01.086
	 Бактерии группы кишечной палочки
	
	ГОСТ 9225-84 п. 4.6
 ГОСТ 32901-2014

	2.11 
	
	10.51/01.086
	 КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94
ГОСТ 9225-84 п.4.5
ГОСТ 32901-2014

	2.12 
	
	10.52/08.052
	Массовая доля сухих веществ
	
	ГОСТ 3626-73
п.2

	3.1
	 Сливки

	10.51/42.000
	Отбор образцов и подготовка к испытанию
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1887-2008

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний 
	ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 26809-86 п.1.4 

ГОСТ 9225-84 

п.1.5.11, п.3.3.1 

ГОСТ 32901-2014

СТБ 1036-97



	3.2
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели:

-внешний вид

-консистенция

-цвет


	
	СТБ 1887-2018



	3.3
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68
ГОСТ 26754-85

	3.4
	
	10.51/12.042
	Пероксидаза
	
	ГОСТ 3623-2015 п.6.2

	3.5
	
	10.51/08.149
	 Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3.3.1

	3.6
	
	10.51/08.037 


	 Массовая доля

жира
	
	ГОСТ 5867-90

п.2.2.1.1-2.2.1.7

	3.7
	
	10.51/08.149
	 Массовая доля 
белка
	
	ГОСТ 23327-98



	3.8
	
	10.51/08.052
	 Массовая доля сухого  обезжиренного   молочного остатка
	
	ГОСТ 3626-73 п.2

	3.9
	
	10.51/01.086
	 Бактерии группы кишечной палочки
	
	ГОСТ 9225-84 п. 4.6 

ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	3.10
	
	10.51/01.086
	 КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

ГОСТ 32901-2014

П.8.4

ГОСТ 10444.15-94

	4.1
	Сметана

	10.51/42.000
	 Отбор образцов и подготовка к испытанию
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1888-2016

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний 
	ГОСТ 26809.1-2014

СТБ 1036-97 п.7.2

ГОСТ 26809-86 п.1.4.2, 1.4.3, 2.5

ГОСТ 9225-84, п.1.5.11, 1.5.11, п.3.3.1

ГОСТ 32901-2014

	4.2
	
	10.51/11.116
	 Органолептические показатели:

-внешний вид

-консистенция

-цвет
	
	СТБ 1888-2016


	4.3
	
	10.51/29.145
	 Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22
ГОСТ 26754-85

	4.4
	
	10.51/12.042
	 Проба на пастеризацию (пероксидаза)
	
	ГОСТ 3623-2015 п.6.2

	4.5
	Сметана

	10.51/08.149
	 Кислотность
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1888-2016

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний
	ГОСТ 3624-92 п.3.3.2



	4.6
	
	10.51/08.037


	 Массовая доля жира

	
	ГОСТ 5867-90  п.2.2.2 

	4.7
	
	10.51/08.149
	 Массовая доля  белка

	
	ГОСТ 23327-98

	4.8
	
	10.51/08.052
	 Массовая доля сухого обезжиренного молочного остатка
	
	ГОСТ 3626-73 п.2,п.3

	4.9
	
	10.51/01.086
	 БГКП
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014
п.8.5



	4.10
	
	10.51/01.086
	 Количество молочнокислых микроорганизмов 
	
	ГОСТ 33951-2016



	4.11
	
	10.51/01.086
	 Дрожжи и плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

ГОСТ ISO 6611-2013

	4.12
	
	10.51/01.086
	Количество бифидобактерий
	
	ГОСТ 33491-2015

	5.1
	Продукты кисломолочные

	10.51/42.000
	 Отбор образцов и подготовка к испытанию
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 970-2017

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний 


	ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 26809-86 п.2.4

ГОСТ 9225-84 п.1.5.11, п.3.3.2

ГОСТ 32901-2014

СТБ 1036-97 п.7.2



	5.2
	
	10.51/11.116
	 Органолептические показатели:

-внешний вид

-консистенция

-цвет

-вкус и запах
	
	СТБ 970-2017

ТУ  BY 69023199.002-2009
ТУ РБ 690253379. 002-2004

ТУ РБ 02906526. 047-98 



	5.3
	
	10.51/29.145
	Температура
	
	ГОСТ 3622-68
ГОСТ 26754-85



	5.4
	

	10.51/12.042
	 Проба на пастеризацию (пероксидаза)

	
	ГОСТ 3623-2015 п. 6.2

	5.5
	
	10.51/29.049
	 Условная вязкость

	
	СТБ 970-2017 п.7.11

	5.6
	
	10.51/08.149
	 Массовая доля белка
	
	ГОСТ 23327-98

	5.7
	
	10.51/08.149
	Кислотность

	
	ГОСТ 3624-92 п.3.3.1

	5.8
	
	10.51/08.169
	 Водородный 

показатель (рН)
	
	ГОСТ 26781-92



	5.9
	
	10.51/08.037


	 Массовая доля жира


	
	ГОСТ 5867- 90 п.2.2.2

	5.10
	Продукты кисломолочные

	10.51/08.052
	 Массовая доля 
сухого обезжиренного молочного остатка (СОМО)
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 970-2017

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний 


	ГОСТ 3626-73 п.2 п.3

	5.11
	
	10.51/01.086
	 Бактерии группы кишечной палочки

	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	5.12
	
	10.51/01.086
	 Количество молочнокислых микроорганизмов
	
	ГОСТ 33951-2016



	5.13
	
	10.51/01.086
	  Количество бифидобактерий
	
	ГОСТ 33491-2015



	5.14
	
	10.51/01.086
	 Плесени и дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

ГОСТ ISO 6611-2013

	6.1
	Пахта свежая и продукты из пахты
	10.51/42.000
	 Отбор образцов и подготовка к испытанию
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

ТУ ВY 100098867.190-2005

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний
	ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 26809-86
ГОСТ 9225-84, п.2.6, п .5.2, 1.5.4, 3.3.2, 3.3.4
ГОСТ 32901-2014

	6.2
	
	10.51/11.116
	Органолептические
 показатели:

-внешний вид

-консистенция

-цвет

-вкус и запах


	
	ТУ ВУ  100098867. 190 -2005
ТУ ВУ 200167548.007 -2016


	6.3
	
	10.51/08.037


	 Массовая доля 

жира
	
	ГОСТ 5867-90 п 2.2.5


	6.4
	
	10.51/08.149
	 Кислотность
	
	ГОСТ 3624 -92 п.3.3.1

	6.5
	
	10.51/12.042
	Проба на пастеризаию (пероксидаза)


	
	ГОСТ 3623-2015 п.6.2

	6.6
	
	10.51/29.145
	 Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22
ГОСТ 26754-85


	6.7
	
	10.51/08.149
	 Массовая доля белка


	
	ГОСТ 23327-98

	6.8
	
	10.51/01.086
	 БГКП
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014 п.8.5

	6.9
	
	10.51/01.086
	 КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5
ГОСТ 32901-2014 п.8.4

ГОСТ 10444.15-94

	6.10
	
	10.52/08.052
	Массовая доля сухих веществ


	
	ГОСТ 3626-73
п.2

	7.1
	Сыворотка   молочная пастеризованная и продукты из сыворотки
	10.51/42.000
	 Отбор образцов и подготовка к испытанию
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

ТУ ВY 100098867.119-2001
ТУ ВУ 200167548.006-2016ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний

 
	ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

п.2.6 п .5.2, 1.5.4, 3.3.2, 3.3.4

ГОСТ 32901-2014 п.5

ГОСТ ISO 707-2013

	7.2
	
	10.51/11.116
	 Органолептические показатели:

-внешний вид

-консистенция

-цвет

-вкус и запах


	
	ТУ ВY 100098867.119-2001
ТУ ВУ 200167548.006-2016

	7.3
	
	10.51/08.149
	  Кислотность
	
	ГОСТ 3624- 92 п.3.3.1

	7.4
	
	10.51/12.042
	Пероксидаза
	
	ГОСТ 3623-73 п.2 Б

ГОСТ 3623-2015

	7.5
	
	10.51/29.145
	 Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22

ГОСТ 26754-85

	7.6
	
	10.51/08.031
	 Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2

	7.7
	
	10.51/01.086
	 Бактерии группы кишечной палочки


	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014

	7.8
	
	10.51/01.086
	 КМАФАнМ


	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

ГОСТ 32901-2014

ГОСТ 10444.15-94



	7.9
	
	10.51/08.037


	 Массовая доля 

жира
	
	ГОСТ 5867-90 п 2.2.6


	8.1
	Творог и творожные изделия


	10.51/42.000
	 Отбор образцов и подготовка к испытанию


	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 315-2017

СТБ 2190-2011

СТБ 2283-2012 

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний
	ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

 п.2.6,п .5.2, 1.5.4, 3.3.2, 3.3.4

ГОСТ 32901-2014 п.5

СТБ 1036-97

	8.2
	Творог и творожные изделия


	10.51/11.116
	Органолептические
показатели:

-внешний вид

-консистенция

-цвет

-вкус и запах
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 315-2017

СТБ 2190-2011

СТБ 2283-2012 

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний 
	СТБ 315-2017 п.5.2.1

СТБ 2190-2011 п.5.2.2

СТБ 2283-2012 п.5.2.2

ТУ ВУ 690253379.006-2005 п.2.1.2

	8.3
	
	10.51/29.145
	 Температура 


	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22
ГОСТ 26754-85

	8.4
	
	10.51/08.052
	 Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.5 п.2

	8.5
	
	10.51/12.042
	 Проба на пастеризацию (фосфатаза)
	
	ГОСТ 3623-2015 п.7.1

	8.6
	
	10.52/08.149
	Массовая доля сахарозы
	
	ГОСТ 3628-78 п.2.4



	8.7
	
	10.51/08.037


	Массовая доля

жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.2

	8.8
	
	10.51/08.149
	Массовая доля 

соли
	
	ГОСТ 3627-81 п.2.4

	8.9
	
	10.51/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п.3.3.3

	8.10
	
	10.51/08.082
	Массовая доля 
белка
	
	ГОСТ 23327-98

ГОСТ 30648.2 п.5

	8.11
	
	10.51/01.086
	Молочнокислые микроорганизмы
	
	ГОСТ 33951-2016



	8.12
	
	10.51/01.086
	Бактерии группы кишечной палочки
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014

	8.13
	
	10.51/01.086
	Количество  пробиотических  микрооргпнизмов  (бифидобактерий)
	
	ГОСТ 33491-2015

	8.14
	
	10.51/01.086
	Плесени и дрожжи
	
	ГОСТ ISO 6611-2013

ГОСТ 10444.12-2013

	9.1
	Сыры плавленые в ассортименте
	10.51/42.000
	Отбор образцов и подготовка их к испытанию
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 736-2017

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний
	ГОСТ 26809.2-2014

ГОСТ 26809-86п2.6

ГОСТ 9225-84 п.1.5.7  п. 3.3.4 

ГОСТ 32901-2014 п.5

ГОСТ 26669-85 п.2

СТБ 1036-97

	9.2
	
	10.51/11.116
	Органолептические показатели:

-вкус и запах, консистенция и вид,цвет
	
	СТБ 736-2017



	9.3
	
	10.51/08.037


	Массовая доля жира в сухом веществе
	
	ГОСТ 5867-90  п 2.2.3.

	9.4
	 
	10.51/08.052
	Массовая доля

влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.5, п.2

	9.5
	Сыры плавленые в ассортименте
	10.51/149
	Массовая доля соли
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 736-2017

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний
	ГОСТ 3627-81 п.2

	9.6
	
	10.51/29.145
	Температура


	
	ГОСТ 3622-68 п 2.22

ГОСТ 26754-85

	9.7
	
	10.51/01.086
	Количество дрожжей и плесневых грибов
	
	ГОСТ ISO 6611-2013
ГОСТ 10444.12-2013

	9.8
	
	10.51/01.086
	Бактерии группы кишечной палочки
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6

ГОСТ 32901-2014

	9.9
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.5

ГОСТ 32901-2014
ГОСТ 10444.15-94

	10.1
	Сыры в 

ассортименте
	10.51/42.000
	Отбор образцов и подготовка их к испытанию
	СанПиН от 21.06.2013 № 52 

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1373-2016 

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний
	ГОСТ 26809.2-2014

ГОСТ 26809-86 

ГОСТ 9225-84 п.1.5.7, п. 3.3.4 

ГОСТ 32901-2014п.5

СТБ 1036-97

	10.2
	
	10.51/11.116
	 Органолептические
показатели:

-внешний вид

-вкус и запах

-консистенция

-рисунок

-цвет
	
	СТБ 1373-2016

П.4.2.2

ТУ ВУ 190513389. 022-2010 п.2.1.3

ТУ ВУ 190513389. 295-2015 п.2.1.3

ТУ ВУ 200167548.005-2016 п.2.1.3

ГОСТ 33630-2015

	10.3
	
	10.51/08.037


	Массовая доля жира в сухом веществе


	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.3

	10.4
	
	10.51/08.052
	Массовая доля

влаги
	
	ГОСТ 3626-73 п.5, п.2

	10.5
	
	10.51/08.052
	Массовая доля влаги в обезжиренном сухом веществе

(СОМО)


	
	СТБ 1373-2016
П.6.11


	10.6
	
	10.51/08.149
	Массовая доля соли


	
	ГОСТ 3627-81.п.2

	10.7
	
	10.51/01.086
	Бактерии группы кишечной палочки
	
	ГОСТ  9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014


	11.1
	Майонез, соусы майонезные

 
	10.41/42.000
	Отбор образцов и подготовка их к испытанию
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 

СТБ 2286-2012 

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний
	ГОСТ 31762-2012
ГОСТ 31904-2012

СТБ 1036-97

	11.2
	
	10.41/11.116
	Органолептические показатели:

-внешний вид, консистенция

-вкус и запах

-цвет
	
	СТБ 2286-2012 п.5.2.5

ГОСТ 31762-2012 п.4.2


	11.3
	
	10.41/08.052
	Массовая доля влаги


	
	ГОСТ 31762-2012
П.4.4

	11.4
	
	10.41/08.037


	Массовая доля жира


	
	ГОСТ 31762-2012
П.4.8

	11.5
	
	10.41/08.149
	Кислотность в пересчете на уксусную кислоту
	
	ГОСТ 31762-2012
П.4.13

	11.6
	
	10.41/29.040
	Стойкость эмульсии

	
	ГОСТ 31762-2012
П.4.15

	11.7
	
	10.41/01.086
	Бактерии группы кишечной палочки
	
	ГОСТ 31747-2012


	11.8
	
	10.41/01.086
	 Количество дрожжей и плесневых грибов
	
	ГОСТ  ISO 6611-2013

ГОСТ 10444.12-2013

	12.1
	Молоко сухое, сыворотка сухая


	10.51/42.000
	 Отбор образцов и подготовка их к испытанию
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1858-2009

СТБ 2219-2017

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний 
	ГОСТ 26809-86 п.2.9

ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 9225-84 п.1.5.9 п.3.3.7

ГОСТ 32901-2014

СТБ 1036-97

	12.2
	
	10.51/11.116
	 Органолептические показатели:

- внешний вид

-консистенция

-цвет

-вкус и запах


	
	СТБ 1858-2009

ГОСТ 29245-91 п.3

СТБ 2219-2017
ГОСТ 34255-2017

ТУ  BY 100098867.267-2011 ТУ  BY 100098867.219-2007

	12.3
	
	10.51/08.052
	 Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 29246-91п.3

	12.4
	
	10.51/08.037


	 Массовая доля жира

	
	ГОСТ 29247 -91

п.3.1, п.4

	12.5
	
	10.52/08.149
	 Кислотность

	
	ГОСТ 30305.3-95 п.5

	12.6
	
	10.52/08.153
	 Группа чистоты

	
	ГОСТ 29245-91  п.7 

	12.7
	
	10.52/08.040
	Индекс растворимости
	
	ГОСТ 30305.4-95 п.5


	12.8
	
	10.51/08.149
	 Массовая   доля   
белка

	
	ГОСТ 30648.2- 99 п. 5

ГОСТ 23327 -98

	12.9
	Молоко сухое, сыворотка сухая


	10.51/08.052
	 Массовая доля сухого обезжиренного молочного остатка 
(СОМО)
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1858-2009

СТБ 2219-2017

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний
	ГОСТ 3626-73 

	12.10
	
	10.51/08.149
	Массовая доля лактозы

	
	ГОСТ 29248-91 п.5

	12.11
	
	10.51/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84, п.4.5.

ГОСТ 32901-2014

п.8.4



	12.12
	
	10.51/01.086
	Бактерии группы кишечной палочки


	
	ГОСТ 9225-84, п.4.6

 ГОСТ 32901-2014

п.8.5

	12.13
	
	10.51/01.086
	Плесени и дрожжи (сыворотка)


	
	ГОСТ 10444.12-2013

ГОСТ ISO 6611-2013

ГОСТ 33566-2015

	13.1
	Йогурты , напитки кисломолочные, напитки  йогуртные 

Йогурты , напитки кисломолочные, напитки  йогуртные 


	10.51/42.000
	 Отбор образцов и подготовка к испытанию
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1552-2017
ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний
СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1552-2017
ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний

	ГОСТ 26809-86 п.2.4

ГОСТ 9225-84 п.1.5.2, п.3.3.2

ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 32901-2014 п.5
СТБ 1036-97 п.7.2



	13.2
	
	10.51/11.116
	 Органолептические показатели

-внешний вид

-консистенция

-цвет

-вкус и запах


	
	ТУ ВУ 190698789.007-2007

СТБ 1552-2017


	13.3
	
	10.51/29.145
	 Температура
	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22

ГОСТ 26754-85

	13.4
	
	10.51/12.042
	 Проба на пастеризацию (пероксидаза)


	
	 ГОСТ 3623-2015 п.6.2

	13.5
	
	10.52/08.149
	 Кислотность  

	
	ГОСТ 3624-92 п. 3.3.1

 

	13.6
	
	10.51/08.037


	 Массовая доля жира

	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.2



	13.7
	
	10.52/08.149
	 Массовая доля сахара
	
	ГОСТ 3628-78 п.2.4,5.4
ГОСТ 31085-2002 пп.2.5

	13.8
	
	10.51/08.149
	 Массовая доля белка

	
	ГОСТ 23327-98

	13.9
	
	10.51/08.052
	 Массовая доля

сухих веществ, сухого обезжиренного остатка

	
	ГОСТ 3626-73 п.2,п.3

	13.10
	
	10.51/01.086
	 Бактерии группы кишечной палочки

	
	ГОСТ 9225-84 п.4.6
ГОСТ 32901-2014
п.8.5


	13.11
	
	10.51/01.086
	 Количество молочнокислых микроорганизмов


	
	ГОСТ 10444.11-2013
ГОСТ 33951-2016

	13.12
	
	10.51/01.086
	 Количество 
бифидобактерий  


	
	СТБ 1552-2017 п.7.18
ГОСТ 33491-2015

	13.13
	
	10.51/01.086
	 Дрожжи и плесени
	
	ГОСТ ISO 6611-2013

ГОСТ 10444.12-2013

	14.1
	Масло  из  коровьего молока


	10.51/42.000
	 Отбор образцов и подготовка их к испытанию
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1890-2017 

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний


	ГОСТ 26809-86. 

п.2.10
ГОСТ 26809.2-2014
ГОСТ 9225-84 п.1.5.5
ГОСТ 32901-2014
СТБ 1036-97


	14.2
	
	10.51/11.116
	 Органолептические показатели:

-вкус и запах

-внешний вид и консистенция

-цвет
	
	СТБ 1890-2017п.5.2.4



	14.3
	
	10.51/08.037


	 Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.4

	14.4
	
	10.51/08.052
	 Массовая доля влаги


	
	ГОСТ 3626-73 п. 6

	14.5
	
	10.52/08.149
	 Титруемая кислотность плазмы
	
	ГОСТ  3624- 92

п.3.3.4

	14.6
	
	10.52/29.061
	Термоустойчивость
	
	СТБ 1890-2017

	14.7
	
	10.51/01.086
	 Бактерии группы кишечной палочки

	
	ГОСТ 9225-84 п. 4.6.

ГОСТ 32901-2014

п.8.5

	14.8
	
	10.51/01.086
	 КМАФАнМ

	
	ГОСТ 9225-84 п. 4.5

ГОСТ 32901-2014 .8.4

	14.9
	
	10.51/01.086
	 Дрожжи и плесени
	
	ГОСТ ISO 6611-2013

ГОСТ 10444.12-2013



	15.1
	Сырье

- молоко коровье, заготовляемое

- сливки, заготовляемые

- пахта-сырье


	01.41/42.000
	 Отбор образцов и подготовка их к испытанию
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1598-2006

СТБ 2277-2016 

ТУ РБ 100098867. 164-2004

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний
	ГОСТ 13928-84 

ГОСТ 26809-86 

ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 9225-84 п.1,.5.1,3.3.1

ГОСТ 32901-2014

СТБ 1036-97

	15.2
	
	01.41/11.116
	 Органолептические показатели:

-цвет

-консистенция

-вкус и запах

-внешний вид
	
	СТБ 1598-2006  п.6.4

СТБ 2277-2016 
ТУ РБ 100098867. 164 - 2004

ГОСТ 28283-2015

	15.3
	
	01.41/29.145
	 Температура


	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22
ГОСТ 26754-85

	15.4
	
	01.41/08.03101.41/08.074
	 Плотность
	
	ГОСТ 3625-84 п.2.2.1 МВИ БР 280-2015

	15.5
	
	01.41/08.149
	 Титруемая кислотность
	
	ГОСТ 3624-92 п. 3.3.1

	15.6
	Сырье

- молоко коровье, заготовляемое

- сливки, заготовляемые

- пахта-сырье


	01.41/08.153
	  Степень  чистоты
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1598-2006

СТБ 2277-2016 
ТУ РБ 100098867. 164-2004

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний
	ГОСТ 8218-89

	15.7
	
	01.41/08.03701.41/08.074

	 Массовая доля жира

	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.1 МВИ БР 280-2015

	15.8
	
	01.41/08.05201.41/08.074
	Массовая доля

сухого обезжиренного  молочного остатка
	
	ГОСТ  3626-73 п.2, п.3 МВИ БР 280-2015

	15.9
	
	01.41/08.08201.41/08.074
	Массовая  доля  белка
	
	ГОСТ 23327-98
СТБ  1598-2006 п.6.21

МВИ БР 280-2015

	15.10
	
	01.41/29.049
	Термоустойчивость
	
	ГОСТ 25228-82


	15.11
	
	01.41/08.043

01.41/08.074
	Количество соматических клеток
	
	ГОСТ 23453-2014

МВИ.БР 108-2011

	15.12
	
	01.41/01.086
	 КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94
ГОСТ 9225-84

ГОСТ 32901-2014

	15.13
	
	01.41/01.086
	Сычужно-бродильная проба
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.4

ГОСТ 32901-2014

	15.14
	
	01.41/01.086
	Определение ингибирующих  веществ
	
	ГОСТ 23454-2016


	15.15
	
	01.41/03.152
	Наличие антибиотиков :

(- лактамного типа, тетрациклиновой группы

левомицетина

стрептомицина

	
	ГОСТ 32219-2013 

	Центральная  производственная  лаборатория (производственный участок «Ганцевичи»)

	15.20
	Сырье

- молоко коровье, заготовляемое
	01.41/42.000
	Отбор образцов и подготовка их к испытанию
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1598-2006

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний
	ГОСТ 13928-84 

ГОСТ 26809-86  п.2.1
 ГОСТ 26809.1-2014

ГОСТ 9225-84 п.1,.5.1,3.3.1

ГОСТ 32901-2014 п.5

СТБ 1036-97

	15.21
	
	01.41/11.116
	Органолептические показатели:

-цвет

-консистенция

-вкус и запах

-внешний вид
	
	СТБ 1598-2006  п.6.4

ГОСТ 28283-2015


	15.22
	
	01.41/29.145
	Температура

	
	ГОСТ 3622-68 п.2.22

ГОСТ 26754-85

	15.23
	
	01.41/08.03101.41/08.074
	Плотность 
	
	ГОСТ 3625-84 п.2 МВИ БР 280-2015

	15.24
	
	01.41/08.149
	Титруемая кислотность
	СанПиН от 21.06.2013 № 52

ГН от 21.06.2013 № 52 п.2

СТБ 1598-2006

ТНПА и другая документация, устанавливающая  требования к объекту испытаний 
	ГОСТ 3624-92 п.3.3.1

	15.25
	
	01.41/08.153
	Степень чистоты
	
	ГОСТ 8218-89



	15.26
	Сырье

- молоко коровье, заготовляемое
	01.41/08.03701.41/08.074

	Массовая доля жира


	
	ГОСТ 5867-п.2.2.1

МВИ БР 280-2015


	15.27
	
	01.41/08.074
	Массовая доля белка, 


	
	СТБ  1598-2006 п.6.21

МВИ БР 280-2015



	15.28
	
	01.41/01.086
	Общее количество микроорганизмов
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.2

ГОСТ 32901-2014


	15.29
	
	01.41/03.152
	Наличие антибиотиков: 

(- лактамного типа, тетрациклиновой группы

левомицитина

стрептомицина

	
	ГОСТ 32219-2013

	15.30
	
	01.41/08.043

01.41/08.074
	Количество соматических клеток

	
	ГОСТ 23453-2014



	Центральная производственная лаборатория

	16.1
	Пищевые продукты : 

-молоко и молочные продукты

-прочие пищевые продукты 


	01.41/42.000

10.51/42.000

10.52/42.000

10.41/42.000
10.89/42.000

	Отбор образцов


	СТБ 1036-97

СТБ 1050-2008

СТБ 1051-2012

СТБ 1052-2011

СТБ 1053-2015
СТБ 1054-2012

СТБ 1055-2012
	СТБ 1036-97

СТБ 1050-2008

СТБ 1051-2012

СТБ 1052-2011

СТБ 1053-2015
СТБ 1054-2012

СТБ 1055-2012

	16.2
	
	01.41/04.125

10.51/04.125

10.52/04.125

10.41/04.125
10.89/04.125
	Удельная (объемная) активность радионуклидов цезия -137
	ГН 10-117-99 (РДУ-99) 


	МВИ. МН 1823-2007



	17.1
	Корма, сырье  для  производства   кормов
	01.41/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 1056-2016
	СТБ 1056-2016 

	17.2
	
	01.41/04.125


	Удельная (объемная) активность радионуклидов цезия -137
	Республиканские допустимые уровни содержания радионуклидов цезия-137 и стронция-90 в сельскохохяйственном сырье и кормах. Утв.зам.министра с/х и продовольствия Республики Беларусь 0,.08.1999
Единые санитарные требования Глава 2 раздел 1 
	МВИ.МН 1823-2007

	
	
	
	
	
	

	18.1
	Рабочие  места в производственных и служебных  помещениях: - постоянного пребывания 

-временного пребывания
	100.12/04.056
	Мощность эквивалентной дозы гамма излучения 


	Контрольные уровни радиоактивного загрязнения для принятия решения о проведении дезактивационных работ.
Утв. пред. комитета по проблемам последствий катастрофы на ЧАЭС 02.08.2004
	МВИ. МН 2513-2006

 

	19.1
	Территория объектов народного хозяйства и остальные открытые территории населенных пунктов
	100.11/04.056


	Мощность эквивалентной дозы гамма излучения 


	Контрольные уровни радиоактивного загрязнения для принятия решения о проведении дезактивационных работ.
Утв. пред. комитета по проблемам последствий катастрофы на ЧАЭС 02.08.2004
	МВИ. МН 2513-2006
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