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	НАЦИОНАЛЬНАЯ СИСТЕМА АККРЕДИТАЦИИ РЕСПУБЛИКИ БЕЛАРУСЬ

РЕСПУБЛИКАНСКОЕ УНИТАРНОЕ ПРЕДПРИЯТИЕ 

«БЕЛОРУССКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ ЦЕНТР АККРЕДИТАЦИИ» 


Приложение №2 к аттестату аккредитации

№ BY/112.1.1340
                                                                     от 10 декабря  1999 года 

                                                                                                                        на бланке  № ________________
        На 8  листах

            Редакция 02
ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от «28» мая   2021 года
Лабораторного отдела

Учреждения здравоохранения «Горецкий районный центр гигиены и эпидемиологии» 
	Наименование

объекта или

вида испытаний
	Код

ТН 
ВЭД ТС
	Характеристика объекта или вида испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА, устанавливающего требования к:

	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам испытаний


	1
	2
	3
	4
	5

	1. Технический регламент Таможенного Союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»


	1.1 
Птица, яйца и продукты их переработки


	0207 

0407
0408
	Отбор проб
	ТР ТС 021/2011

Статья 7, 20

Приложение 1

Приложение 2 

таблица 1 п.1.1

 
	ГОСТ 31904-2012


	
	
	КМАФАнМ


	
	ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 9958-81 п.4.1


	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012 

ГОСТ 9958-81 п.4.2


	
	
	Escherichia coli
	
	ГОСТ 30726-2001 

	
	
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-2014
 

	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	
	
	Listeria monocytogenes
	
	ГОСТ 32031-2012



	
	
	Патогенные м/о, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

ГОСТ 9958-81 п.4.3

	
	
	Бактерии рода Proteus
	
	ГОСТ 28560-90

	
	
	Staphylococcus aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

ГОСТ 9958-81 п.4.5

	
	
	Bacillus cereus
	
	ГОСТ 10444.8-2013


	1.2 

Зерно (семена), мукомольно-крупяные и хлебобулочные изделия
	1101-

1109

1902-

1905


	Отбор проб
	ТР ТС 021/2011

Статья 7, 20

Приложение 1

Приложение 2

таблица 1 п.1.3


	ГОСТ 31904-2012


	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012 

	
	
	Патогенные м/о, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	
	
	Staphylococcus aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	Bacillus cereus
	
	ГОСТ 10444.8-2013

	
	
	Бактерии рода Proteus

	
	ГОСТ 28560-90

	1.3 
Напитки


	2201-

2203

2206
	Отбор проб
	ТР ТС 021/2011

Статья 7, 20

Приложение 1

Приложение 2

таблица 1 п.1.7
	ГОСТ 31904-2012

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30712-2001 п.6.1

	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012 

ГОСТ 30712-2001 п.6.3

	
	
	Патогенные м/о, в т.ч. сальмонеллы

	
	ГОСТ 30712-2001
ГОСТ 31659-2012

	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

ГОСТ 30712-2001 

	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

ГОСТ 30712-2001 

	1.4 

Другие продукты
	2101

2103

2104

3501-

3504
	Отбор проб
	ТР ТС 021/2011

Статья 7, 20

Приложение 1

Приложение 2 

таблица 1 п.1.8
	ГОСТ 31904-2012

	
	
	КМАФАнМ

	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (колиформы)

	
	ГОСТ 31747-2012 


	
	
	Escherichia coli

	
	ГОСТ 30726-2001 

	
	
	Патогенные м/о, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

	
	
	Staphylococcus aureus

	
	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-2014

	
	
	Bacillus cereus
	
	ГОСТ 10444.8-2013


	
	
	Дрожжи

	
	ГОСТ 10444.12-2013

	
	
	Плесени

	
	ГОСТ 10444.12-2013


	
	
	Бактерии рода Proteus
	
	ГОСТ 28560-90 

	1.5 

Сахар и кондитерские изделия
	1701

1702

1703

1704
	Отбор проб
	ТР ТС 021/2011

Статья 7, 20

Приложение 1

Приложение 2

таблица 1 п.1.4


	ГОСТ 31904-2012


	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94 


	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012 



	
	
	Патогенные м/о, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012


	
	
	Staphylococcus aureus

	
	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013



	
	
	Плесени

	
	ГОСТ 10444.12-2013



	1.6 Специализированная пищевая продукция для детского питания для детей раннего возраста, 

производимая (изготовля-емая)на молочных кухнях)
	
	Отбор проб
	ТР ТС 021/2011

Статья 7, 20

Приложение 1

Приложение 2

таблица 1 п.1.11
	ГОСТ 31904-2012

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 31747-2012 



	
	
	Патогенные м/о, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 30705-2000


	
	
	Дрожжи


	
	ГОСТ 10444.12-2013

	
	
	Плесени

	
	ГОСТ 10444.12-2013

	
	
	Bacillus cereus


	
	ГОСТ 10444.8-2013

	
	
	Staphylococcus aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	Escherichia coli
	
	ГОСТ 30726-2001 


	
	
	Listeria monocytogenes
	
	ГОСТ 32031-2012 

	1.7

Консервированные пищевые продукты

1.7.1 Полные консервы групп «А» и «Б»

	1602

1604

1605

2001-

2004

2006


	Спорообразующие мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы групп B.cereus и B.polymyxa
	ТР ТС 021/2011

Глава 2,3

Статья 7, 20

Приложение 2

таблица 2
	ГОСТ 30425-97

ГОСТ10444.12-2013



	
	
	Спорообразующие мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы группы B. subtilis 
	
	

	
	
	Мезофильные клостридии C. botulinum и (или) C. perfringens 
	
	

	
	
	Мезофильные клостридии (кроме C. botulinum и (или) C. perfringens) 
	
	

	
	
	Неспорообразующие микроорганизмы, в т.ч. молочнокислые и (или) плесневые грибы, и (или) дрожжи 
	
	

	
	
	
	
	

	1.7.2  Полные консервы группы «В»
	1602

1604

1605

2001-

2004

2006


	Газообразующие спорообразующие мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы группы B. polymyxa
	ТР ТС 021/2011

Глава 2,3

Статья 7, 20

Приложение 2

таблица 2
	ГОСТ 30425-97

ГОСТ10444.12-2013

	
	
	Негазообразую-щие спорообразующие мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы
	
	

	
	
	Мезофильные клостридии C. botulinum и (или) C. perfringens 

	
	

	
	
	Мезофильные клостридии (кроме C. botulinum и (или) C. perfringens) 

	
	

	
	
	Неспорообразующие микроорганизмы и (или) плесневые грибы, и (или) дрожжи 

	
	

	1.7.3 
Полные консервы группы «Г»
	1602

1604

1605

2001-

2004

2006


	Неспорообразую-щие микроорганизмы и (или) плесневые грибы, и (или) дрожжи
	ТР ТС 021/2011

Глава 2,3

Статья 7, 20

Приложение 2

таблица 2
	ГОСТ 30425-97

ГОСТ 10444.12-2013

	1.7.4 Полуконсервы группы «Д»
	1602

1604

1605

2001-

2004

2006


	КМАФАнМ
	ТР ТС 021/2011

Глава 2,3

Статья 7, 20

Приложение 2

таблица 2
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 31747-2012 


	
	
	Патогенные м/о, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

	
	
	Сульфитредуцирующие клостридии

	
	ГОСТ 29185-2014

	
	
	Staphylococcus aureus


	
	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	Bacillus cereus
	
	ГОСТ 10444.8-2013

	2. ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»

	2.1 Масличное сырье и жировые продукты.
	1501-

1505

1507-

1516

1201

1202

1204

1205-

1207

1804

2103
	Отбор образцов
	ТР ТС 024/2011

Глава 2,4

Статья 5, 6, 8, 9

Приложение 1, 3
	ГОСТ 31904-2012

	
	
	КМАФАнМ
	ТР ТС 024/2011

Глава 2,4

Приложение 2

ТР ТС 021/2011

Приложение 1

Приложение 2

Таблица 1 п.1.6


	ГОСТ 10444.15-94



	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012 


	
	
	Патогенные м/о, в том числе сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012



	
	
	Staphylococcus aureus

	
	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	Listeria monocytogenes
	
	ГОСТ 32031-2012



	
	
	Дрожжи, плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013


	3.  Технический регламент таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции» 

	3.1 Молоко и молочная продукция
	0401-

0406
	Отбор проб


	ТР ТС 033/2013, раздел XIII,   

ТР ТС 021/2011

статья 20,

перечень: п.555


	ГОСТ 31904-2012

	
	
	БГКП (коли-формы)
	ТР ТС 033/2013, 

раздел V, VII, Y, 

приложение 1, 5, 8

ТР ТС 021/2011

статья 7, 

приложение 1


	ГОСТ 31747-2012 
ГОСТ 9225-84 п.4.6

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 9225-84 п.4.5

	
	
	Escherichia coli


	
	ГОСТ 30726-2001

	
	
	Staphylococcus aureus


	
	ГОСТ 30347-2016



	
	
	Listeria monocytogenes
	
	ГОСТ 32031-2012



	
	
	Патогенные м/о, в т.ч. сальмонеллы


	
	ГОСТ 31659-2012



	
	
	Bacillus cereus
	
	ГОСТ 10444.8-2013


	
	
	Молочнокислые микроорганизмы

	
	ГОСТ 10444.11-2013

СТБ 1552-2017

	
	
	Бифидобактерии

	
	СТБ 1552-2017

	
	
	Плесень, дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013


	3.2 

Продукты детского питания изготовленные на детских молочных кухнях.
	0401-

0406
	Отбор проб


	ТР ТС 033/2013, раздел XIII,   

ТР ТС 021/2011

статья 20,

перечень: п.555


	ГОСТ 31904-2012

	
	
	БГКП (коли-формы)
	ТР ТС 033/2013, 

раздел V, VII, Y, 

приложение 1, 5, 8

ТР ТС 021/2011

статья 7, 

приложение 1


	ГОСТ 31747-2012 
ГОСТ 9225-84 п.4.6

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 9225-84 п.4.5



	
	
	Escherichia coli


	
	ГОСТ 30726-2001

	
	
	Staphylococcus aureus
	
	ГОСТ 30347-2016

	
	
	Listeria monocytogenes
	
	ГОСТ 32031-2012

	
	
	Патогенные м/о, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

	
	
	Bacillus cereus
	
	ГОСТ 10444.8-2013


	
	
	Молочнокислые микроорганизмы
	
	ГОСТ 10444.11-2013

СТБ 1552-2017

	
	
	Бифидобактерии
	
	СТБ 1552-2017

	
	
	Плесень, дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	4. Технический регламент таможенного союза ТР ТС 034/2013 « О безопасности мяса и мясной продукции»


	4.1 Мясо и мясопродукты 
	0201

0202

0203

0204

0205

0206

0207

0208


	Отбор проб
	ТР ТС 034/2013,   раздел ХII ,

ТР ТС 021/2011

статья 20
	ГОСТ 31904-2012

	
	
	БГКП (коли-формы)
	ТР ТС 034/2013,   раздел V ,   приложение 1

ТР ТС 021/2011

статья 7, 

приложение 2


	ГОСТ 31747-2012

ГОСТ 9958-81, п.4.2

	
	
	Escherichia coli
	
	ГОСТ 30726-2001

	
	
	Staphylococcus aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

ГОСТ 9958-81, п.4.5

	
	
	Сульфидредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.6

	
	
	Патогенные м/о, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

ГОСТ 9958-81, п.4.3

	
	
	Listeria monocytogenes
	
	ГОСТ 32031-2012



	
	
	Бактерии рода Proteus
	
	ГОСТ 28560-90

ГОСТ 9958-81, п.4.4


	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 9958-81, п.4.1

	
	
	Плесень, дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	4.2 Колбасные изделия и продукты из мяса 
	160100

0210
	Отбор проб


	ТР ТС 034/2013, 

раздел ХII
ТР ТС 021/2011

статья 20
	ГОСТ 31904-2012

	
	
	БГКП (коли-формы)
	ТР ТС 034/2013, 

раздел V ,   

приложение 1

ТР ТС 021/2011

статья 7, 

приложение 2


	ГОСТ 31747-2012

ГОСТ 9958-81, п.4.2

	
	
	Escherichia coli
	
	ГОСТ 30726-2001

	
	
	Staphylococcus aureus
	
	ГОСТ 10444.2-94

ГОСТ 9958-81, п.4.5

	
	
	Сульфидредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.6

	
	
	Патогенные м/о, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

ГОСТ 9958-81, п.4.3

	
	
	Listeria monocytogenes
	
	ГОСТ 32031-2012



	
	
	Бактерии рода Proteus
	
	ГОСТ 28560-90

ГОСТ 9958-81, п.4.4

	
	
	Bacillus cereus
	
	ГОСТ 10444.8-2013

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94
ГОСТ 9958-81, п.4.1

	
	
	Плесень, дрожжи


	
	ГОСТ 10444.12-2013

	4.3 Изделия кулинарные и полуфабрика-

ты из рубленного мяса 


	160100
	Отбор проб


	ТР ТС 034/2013, 

раздел ХII,

ТР ТС 021/2011

статья 20

	ГОСТ 31904-2012

ГОСТ 26669-85

ГОСТ 26670-91

	
	
	БГКП (коли-формы)


	ТР ТС 034/2013,

раздел V ,

приложение 1

ТР ТС 021/2011

статья 7,

приложение 2

ТР ТС 034/2013,

раздел V ,    приложение 1

ТР ТС 021/2011

статья 7, приложение 2


	ГОСТ 31747-2012

ГОСТ 9958-81, п.4.2

	
	
	Escherichia coli
	
	ГОСТ 30726-2001

	
	
	Staphylococcus aureus 
	
	ГОСТ 10444.2-94
ГОСТ 9958-81, п.4.5

	
	
	Сульфидредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 9958-81, п.4.6

	
	
	Патогенные м/о, в т.ч. сальмонеллы
	
	ГОСТ 31659-2012

ГОСТ 9958-81, п.4.3


	
	
	Listeria monocytogenes
	
	ГОСТ 32031-2012



	
	
	Бактерии рода Proteus 
	
	ГОСТ 28560-90
ГОСТ 9958-81, п.4.4

	
	
	КМАФАнМ

	
	ГОСТ 10444.15-94
ГОСТ 9958-81, п.4.1


	
	
	Плесень, дрожжи

	
	ГОСТ 10444.12-2013

	4.4.Консервы мясные, мясорастительные, растительно-мясные (все виды продуктивных животных)

-консервы стерилизованные
	160100

16021000

1602100090
	Отбор проб


	ТР ТС 034/2013,

раздел ХII ,

ТР ТС 021/2011

статья 20
	ГОСТ 31904-2012


	
	
	Спорообразую-щие мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы группы B. subtilis
	ТР ТС 034/2013

Раздел Y
Приложение 2

Таблица 1

ТР ТС 021/2011

Статья 7

Приложение 2

Таблица 2


	ГОСТ 30425-97



	
	
	Спорообразую-щие мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы групп B.cereus и B.polymyxa
	
	

	
	
	Мезофильные клостридии
	
	

	
	
	Неспорообразую-щие микроорганизмы и (или) плесневые грибы, и (или) дрожжи 
	
	

	
	
	Спорообразую-щие термофильные анаэробные, аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы
	
	


Руководитель органа 

по аккредитации Республики Беларусь – 

директор Государственного

предприятия «БГЦА»     
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	_____________________________ 

подпись ведущего эксперта по аккредитации                                 

	28.05.2021
дата принятия решения


	Лист 1 Листов 8


	_____________________________ 

подпись ведущего эксперта по аккредитации                                 
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