Приложение

к аттестату аккредитации

№ ВУ/112 02.2.0.1385

от 23 января 1998 года

на 25 листах

ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от 25.06.2007 
производственной лаборатории Частного производственного унитарного предприятия «Рогачевский консервный комбинат»

	Наименование объекта

или вида испытаний
	Код 
МКС
	Характеристика

объекта или вида

испытаний
	Обозначение НД,

устанавливающего требования к

	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам

испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	Соки плодовые  и ягодные с сахаром

Соки фруктовые


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (вкус и аромат, цвет, прозрачность)

Массовая доля растворимых  сухих веществ 

Массовая доля титруемых

кислот

Массовая  доля осадка

Массовая доля спирта

Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Объём  

Молочнокислые  микро-

организмы

Дрожжи, плесневые грибы

Отбор проб

Органолептические показатели (вкус и аромат, цвет, прозрачность)

Массовая доля растворимых сухих веществ


	ГОСТ 657-79 

ГОСТ13799-81

СанПиН 1163 РБ 98

СТБ 1222-2000


	ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ8756.1-79 п.2

ГОСТ 28562-90

ГОСТ25555.0-82 п.4

ГОСТ 8756.9-78

ГОСТ25555.2-91 п.2

ГОСТ25555.3-82 п.2

ГОСТ26323-84 п.2

ГОСТ657-79 п.3.4.

ГОСТ8756.1-79 п.3

ГОСТ10444.11-89

ГОСТ10444.12-88

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 28562-90
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	1
	2
	3
	4
	5

	Соки фруктовые

Соки плодовые и ягодные натуральные


	
	Массовая доля титруемых

кислот

Массовая доля мякоти в соках с мякотью

Массовая  доля осадка

Массовая доля спирта

pH
Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Объём  

Молочнокислые  микро-

организмы

Дрожжи, плесневые грибы

Отбор проб

Органолептические показатели (вкус и аромат, цвет, прозрачность)

 Массовая доля растворимых сухих веществ 

Массовая доля титруемых

кислот

Массовая  доля осадка

Массовая доля спирта

pH
Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Объём  

Молочнокислые  микро-

организмы

Дрожжи, плесневые грибы


	СТБ 1222-2000

ГОСТ13799-81

СанПиН 1163 РБ 98
ГОСТ 656-79
ГОСТ13799-81

СанПиН 1163 РБ 98


	ГОСТ25555.0-82 п.4

ГОСТ 8756.10-70

ГОСТ 8756.9-78

ГОСТ25555.2-91 п.2

ГОСТ 26188-84

ГОСТ25555.3-82 п.2

ГОСТ26323-84 п.2

СТБ1222-2000 п. 7.2
ГОСТ8756.1-79 п.3

ГОСТ10444.11-89

ГОСТ10444.12-88

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98
ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 28562-90

ГОСТ25555.0-82 п.4

ГОСТ 8756.9-78

ГОСТ25555.2-91 п.2

ГОСТ 26188-84

ГОСТ25555.3-82 п.2

ГОСТ26323-84 п.2

ГОСТ 656-79 п. 3.7

ГОСТ8756.1-79 п.3

ГОСТ10444.11-89

ГОСТ10444.12-88
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	1
	2
	3
	4
	5

	Соки березовые

Напитки из сухофруктов

	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, вкус и аромат, цвет, прозрачность)

Массовая доля растворимых сухих веществ 

Массовая доля титруемых

кислот

Массовая  доля осадка

Массовая доля спирта

pH
Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Объём  

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Молочнокислые  микро-

организмы

Дрожжи, плесневые грибы

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, вкус и аромат, цвет, прозрачность)

Массовая доля растворимых сухих веществ 

Массовая доля титруемых

кислот

Массовая  доля осадка

pH
Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Объём  
	СТБ 962-95

ГОСТ13799-81

СанПиН 1163
 РБ 98

СТБ 977-94

ГОСТ13799-81
	ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98
ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 28562-90

ГОСТ25555.0-82 п.4

ГОСТ 8756.9-78

ГОСТ25555.2-91 п.2

ГОСТ 26188-84

ГОСТ25555.3-82 п.2

ГОСТ26323-84 п.2

СТБ 962-95 п. 5.4

ГОСТ8756.1-79 п.3

ГОСТ30425-97п.7.7 

ГОСТ10444.11-89

ГОСТ10444.12-88

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98
ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 28562-90

ГОСТ25555.0-82 п.4

ГОСТ 8756.9-78

ГОСТ 26188-84

ГОСТ25555.3-82 п.2

ГОСТ26323-84 п.2

СТБ 977-94 п. 5.3

ГОСТ8756.1-79 п.3


ВУ/112 02.2.0.1385                                                                                             Лист 4 Листов 25

	1
	2
	3
	4
	5

	Напитки из сухофруктов
 Соки с мякотью

Компоты


	
	Молочнокислые  микро-

организмы

Дрожжи, плесневые грибы

 Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция)

Массовая доля растворимых сухих веществ 

Массовая доля титруемых

кислот

Массовая  доля мякоти

Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Объём  

Молочнокислые  микро-

организмы

Дрожжи, плесневые грибы

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет, вкус и запах)

Массовая доля растворимых сухих веществ 

Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Масса нетто

Массовая доля плодов, ягод от массы нетто консервов

Молочнокислые  микро-

организмы

Дрожжи, плесневые грибы
	СТБ 977-94

СанПиН 1163 РБ 98

ГОСТ 16366-78

ГОСТ13799-81

Сан ПиН 1163 РБ 98

ГОСТ 816-91

ГОСТ13799-81

Сан ПиН 1163 РБ 98


	ГОСТ10444.11-89

ГОСТ10444.12-88

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 28562-90

ГОСТ25555.0-82 п.4

ГОСТ 8756.10-70

ГОСТ25555.3-82 п.2

ГОСТ26323-84 п.2

ГОСТ16366-78 п.3.2

ГОСТ8756.1-79 п.3

ГОСТ10444.11-89

ГОСТ10444.12-88

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 28562-90

ГОСТ25555.3-82 п.2

ГОСТ26323-84 п.2

ГОСТ816-91 п. 3.9

ГОСТ8756.1-79 п.3

ГОСТ 8756.1-79 п. 4
ГОСТ10444.11-89

ГОСТ10444.12-88
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	1
	2
	3
	4
	5

	Повидло

Паста фруктовая «Сластена»


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет, вкус и запах)

Массовая доля растворимых сухих веществ 

Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Масса нетто

Массовая доля титруемых кислот

Массовая доля диоксида серы

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Дрожжи, плесневые грибы

Бактерии группы кишечной палочки

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет, вкус и запах)

Массовая доля растворимых сухих веществ 

Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения


	ГОСТ 6929-88

ГОСТ13799-81

Сан ПиН 1163 
     РБ 98

ТУ РБ 100105032.142-2002
	ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 28562-90

ГОСТ25555.3-82 п.2

ГОСТ 26323-84 п. 2

ГОСТ6929-88 п. 3.6

ГОСТ8756.1-79 п.3

ГОСТ25555.0-82 п.4

ГОСТ25555.5-91п.3

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ10444.12-88

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 28562-90

ГОСТ25555.3-82 п.2

ГОСТ 26323-84 п. 2
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	1
	2
	3
	4
	5

	Паста фруктовая «Сластена»

Плоды и ягоды протертые или дробленые с сахаром
	
	Посторонние примеси

Масса нетто

Массовая доля титруемых кислот

Массовая доля диоксида серы

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Дрожжи, плесневые грибы

Бактерии группы кишечной палочки

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция,  вкус и запах)

Массовая доля растворимых сухих веществ 

Массовая доля минеральных примесей

PH
Массовая доля общего сахара (в пересчете на инвертный)

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Масса нетто

Молочнокислые микроорганизмы

Дрожжи, плесневые грибы


	ТУ РБ 100105032.142-2002

ГОСТ13799-81

Сан ПиН 1163 
    РБ 98

ГОСТ 22371-77

ГОСТ13799-81

СанПиН 1163

     РБ 98


	ТУ РБ 100105032.142-2002 п. 4.2

ГОСТ8756.1-79 п.3

ГОСТ25555.0-82 п.4

ГОСТ25555.5-91п.3

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ10444.12-88

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 28562-90

ГОСТ25555.3-82 п.2

ГОСТ 26188-84

ГОСТ8756.13-87 п.2

ГОСТ 26323-84 п. 2

ГОСТ 22371-77 п.3.3

ГОСТ8756.1-79 п.3

ГОСТ10444.11-89

ГОСТ10444.12-88
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	1
	2
	3
	4
	5

	Икра из свежих овощей

Фасоль или горох со шпиком или свиным жиром в томатном соусе


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет,  вкус и запах)

Массовая доля сухих веществ

Массовая доля жира

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

Масса нетто

Минеральные примеси

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет,  вкус и запах)

Массовая доля сухих веществ

Массовая доля жира

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

Масса нетто

Посторонние примеси


	СТБ 39-95

ГОСТ 13799-81

СанПиН 1163РБ98

ГОСТ 17649-72

ГОСТ 13799-81


	ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 28561-90 п.2

ГОСТ8756.21-89 п.3
ГОСТ26186-84 п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

ГОСТ8756.1-79п.3

ГОСТ25555.3-82п.2

ГОСТ26323-84п.2

СТБ 39-95 п.5.4

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 28561-90 п.2

ГОСТ8756.21-89 п.3
ГОСТ26186-84 п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

ГОСТ8756.1-79п.3

ГОСТ17649-72п.3.5
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	1
	2
	3
	4
	5

	Фасоль или горох со шпиком или свиным жиром в томатном соусе

Рагу овощное

Овощи с фасолью по-белорусски


	
	Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет,  вкус и запах)

Массовая доля жира

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

рН

Масса нетто

Минеральные примеси

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет,  вкус и запах)

Массовая доля жира

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

Масса нетто
	ГОСТ 17649-72

СанПиН 1163РБ98

СТБ 719-94

ГОСТ 13799-81

СанПиН 1163

    РБ 98

СТБ 684-93

ГОСТ 13799-81
	ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ8756.21-89 п.3
ГОСТ26186-84 п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

ГОСТ26188-84

ГОСТ8756.1-79п.3

ГОСТ25555.3-82п.2

ГОСТ 26323-84п.2

СТБ 719-94 п.5.4

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ8756.21-89 п.3
ГОСТ26186-84 п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

ГОСТ8756.1-79п.3
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	1
	2
	3
	4
	5

	Овощи с фасолью по-белорусски

Консервы закусочные


	
	Минеральные примеси

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет,  вкус и запах)

Массовая доля жира

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

Масса нетто

Минеральные примеси

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Термофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Термофильные анаэробные микроорганизмы


	СТБ 684-93

СанПиН 1163

      РБ 98

СТБ 1037-97

ГОСТ 13799-81

СанПиН1163РБ98


	ГОСТ25555.3-82п.2

ГОСТ 26323-84п.2

СТБ 684-93 п.5.3

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ8756.21-89 п.3
ГОСТ26186-84 п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

ГОСТ8756.1-79п.3

ГОСТ25555.3-82п.2

ГОСТ 26323-84п.2

СТБ 1037-97 п.5.4

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ30425-97п.7.7
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	1
	2
	3
	4
	5

	Вторые обеденные блюда

Первые обеденные блюда


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет,  вкус и запах)

Массовая доля жира

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

Масса нетто

Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет,  вкус и запах)

Массовая доля сухих веществ

Массовая доля жира

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

Масса нетто

Минеральные примеси

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Мезофильные анаэробные микроорганизмы
	ГОСТ18224-72

ГОСТ 13799-81

СанПиН 1163РБ98

ГОСТ18316-95

ГОСТ 13799-81

СаНПиН 1163 РБ 98


	ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ8756.21-89 п.3
ГОСТ26186-84 п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

ГОСТ8756.1-79п.3

ГОСТ25555.3-82п.2

ГОСТ 26323-84п.2

ГОСТ18224-72 п.3.4

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ28561-90п.2

ГОСТ8756.21-89 п.3
ГОСТ26186-84 п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

ГОСТ8756.1-79п.3

ГОСТ25555.3-82п.2

ГОСТ 26323-84п.2

ГОСТ18316-95 п.3.2

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ30425-97п.7.7
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	2
	3
	4
	5

	Консервы
Свекла и морковь гарнирная

Овощи соленые и солено-маринованные

Салаты овощные


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет,  вкус и запах)

Массовая доля овощей

Масса нетто

Массовая доля хлоридов

рН

Минеральные примеси

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет,  вкус и запах)

Массовая доля хлоридов

Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет,  вкус и запах)


	ТУ РБ 05570291.001-95

ГОСТ 13799-81

СанПиН 1163РБ98

СТБ 1082-97

СТБ 425-98


	ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 8756.1-79 п.4

ГОСТ 8756.1-79п.3

ГОСТ26186-84 п.3

ГОСТ 26188-84 

ГОСТ 25555.3-82п2

ГОСТ26323-84п.2

ТУ РБ 05570291.001-95 п.3.4

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ26186-84 п.3

ГОСТ 25555.3-82п2

ГОСТ26323-84п.2

СТБ 1082-97 п.5.4

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2
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	1
	2
	3
	4
	5

	Салаты овощные

Маринады овощные


	
	Массовая доля жидкой части

Массовая доля жира

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

Масса нетто

Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

рН

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Молочнокислые  микро-

организмы

Дрожжи, плесневые грибы

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет,  вкус и запах)

Массовая доля овощей от массы консервов

Масса нетто

Массовая доля растворимых сухих веществ

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

Минеральные примеси

Посторонние примеси

Дрожжи, плесневые грибы

Молочнокислые микроорганизмы


	СТБ 425-98

ГОСТ 13799-81

СанПиН 1163РБ98

ГОСТ 1633-73

ГОСТ13799-81

СанПиН 1163РБ98


	ГОСТ8756.1-79п.4

ГОСТ8756.21-89 п.3
ГОСТ26186-84 п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

ГОСТ8756.1-79п.3

ГОСТ25555.3-82п.2

ГОСТ 26323-84п.2

СТБ 425-98п.5.2

ГОСТ26188-84

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ10444.11-89

ГОСТ10444.12-88

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ8756.1-79п.4

ГОСТ 8756.1-79п.3

ГОСТ28562-90

ГОСТ26186-84п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

ГОСТ25555.3-82

ГОСТ1633-73п.3.4

ГОСТ10444.12-88

ГОСТ10444.11-89
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	Соки и напитки овощные и плодоовощные

Овощи консервированные по-белорусски


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, цвет,  вкус и запах)

Массовая доля растворимых сухих веществ

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

Массовая доля мякоти для соков и напитков с мякотью

рН

Объем

Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Отбор проб

Массовая доля овощей от массы нетто

Массовая доля зелени пряных растений и пряностей от массы нетто

Масса нетто


	СТБ 829-99

ГОСТ13799-81

СанПиН 1163РБ98

СТБ 1083-97

ГОСТ 13799-81


	ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ28562-90

ГОСТ 26186-84п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

ГОСТ 8756.10-70

ГОСТ 26188-84

ГОСТ 8756.1-79п.3

ГОСТ25555.3-82п.2

ГОСТ26323-84п.2

СТБ 829-99п.6.2

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ8756.1-79п.4

ГОСТ8756.1-79п.4

ГОСТ8756.1-79п.3
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	Овощи консервированные по-белорусски

Сок томатный


	
	Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

Минеральные примеси

Посторонние примеси

Посторонние примеси растительного происхождения

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Дрожжи, плесневые грибы

Молочнокислые микроорганизмы

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, вкус, запах, цвет)

Массовая доля растворимых сухих веществ

Объем

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

Массовая доля минеральных примесей

Посторонние примеси

Посторонние примеси растительного происхождения

Массовая доля мякоти

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Дрожжи, плесневые грибы

Молочнокислые микроорганизмы


	СТБ 1083-97

СанПиН 1163РБ98

ГОСТ 937-91

ГОСТ 13799-81

СанПиН 1163РБ98
	ГОСТ26186-84п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

ГОСТ25555.3-82п.2

СТБ 1083-97п.5.2

ГОСТ26323-84п.2

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ10444.12-88

ГОСТ10444.11-89

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ28562-90

ГОСТ8756.1-79п.3

ГОСТ26186-84п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

ГОСТ25555.3-82п.2

ГОСТ 937-91п.3.2

ГОСТ26323-84п.2

ГОСТ8756.10-70

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ10444.12-88

ГОСТ10444.11-89
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	Соусы томатные

Соусы и кетчупы


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, вкус, запах, цвет)

Массовая доля растворимых сухих веществ

Массовая доля сухих веществ

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Массовая доля жира

Масса нетто

Объем

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Молочнокислые микроорганизмы

Дрожжи, плесневые грибы

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, вкус, запах, цвет)

Массовая доля растворимых сухих веществ

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

Массовая доля минеральных примесей

Примеси растительного происхождения

Посторонние примеси

Масса нетто


	ГОСТ17471-93

ГОСТ13799-81

СанПиН1163РБ98

СТБ 1000-96

ГОСТ13799-81


	ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ28562-90

ГОСТ28561-90п.2

ГОСТ26186-84п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

ГОСТ25555.3-82п.2

ГОСТ26323-84п.2

ГОСТ17471-93п.3.2

ГОСТ8756.21-89п.3

ГОСТ8756.1-79п.3

ГОСТ8756.1-79п.3

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ10444.12-88

ГОСТ10444.11-89

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ28562-90

ГОСТ26186-84п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

ГОСТ25555.3-82п.2

ГОСТ26323-84п.2

СТБ 1000-96 п.5.4

ГОСТ8756.1-79п.3
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	Соусы и кетчупы

Говядина тушеная

Свинина тушеная


	
	Массовая доля диоксида серы

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Молочнокислые микроорганизмы

Дрожжи, плесневые грибы

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, вкус, запах, цвет)

Масса нетто

Массовая доля мяса и жира

Массовая доля жира

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля белка

Посторонние примеси

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Термофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Термофильные анаэробные микроорганизмы

Отбор проб

Органолептические показатели (консистенция, вкус, запах, цвет)

Масса нетто


	СТБ 1000-96

СанПиН 1163РБ98

ГОСТ 5284-84

ГОСТ 13534-89

СанПиН

1163РБ98

ГОСТ 697-84

ГОСТ 13534-89


	ГОСТ25555.5-91

ГОСТ30425-97п.7.7

ГОСТ10444.12-88

ГОСТ10444.11-89

ГОСТ 8756.0-70

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.7

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 8756.1-79 п.3

ГОСТ 8756.1-79п.4

ГОСТ 26183-84

ГОСТ 26186-84 п. 3

ГОСТ 25011-81п. 1

ГОСТ 5284-84 п. 3.1

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 8756.0-70

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.7

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 8756.1-79п.3
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	Свинина тушеная

Мясо птицы в собственном соку
	
	Массовая доля мяса и жира

Массовая доля жира

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля белка

Посторонние примеси

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Термофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Термофильные анаэробные микроорганизмы

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, вкус и запах, цвет)

Масса нетто

Массовая доля мяса и жира

Массовая доля жира

Массовая доля хлористого натрия (поваренной соли)

Массовая доля белка

Посторонние примеси

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Термофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Термофильные анаэробные 

микроорганизмы


	ГОСТ 697-84

СанПиН

1163РБ98

ГОСТ 28589-90

ГОСТ 13534-89

СанПиН 1163РБ98


	ГОСТ 8756.1-79п.4

ГОСТ 26183-84

ГОСТ 26186-84 п. 3

ГОСТ 25011-81п. 1

ГОСТ 697-84 п.2.2

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 8756.0-70

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.7

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 8756.1-79п.3

ГОСТ 8756.1-79п.4

ГОСТ 26183-84

ГОСТ 26186-84 п. 3

ГОСТ 25011-81п.1

ГОСТ 28589-90 п3.2

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7
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	Консервы мясные

«Свинина пряная»

Каша с мясом


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, вкус и запах, цвет)

Масса нетто

Массовая доля нитрита натрия

Массовая доля жира

Массовая доля  поваренной соли

Массовая доля белка

Посторонние примеси

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Термофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Термофильные анаэробные микроорганизмы

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, вкус и запах, цвет)

Масса нетто

Массовая доля жира

Массовая доля  хлористого натрия (поваренной соли)


	ТУ РБ 00012641.113-99

ГОСТ 13534-89

СанПиН1163РБ98

ГОСТ 8286-90

ГОСТ 13534-89


	ГОСТ 8756.0-70

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.7

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79п.2

ГОСТ 8756.1-79п.3

ГОСТ 8558.1-78п.5

ГОСТ 26183-84

ГОСТ 26186-84 п. 3

ГОСТ 25011-81п. 1

ТУ РБ 00012641.113-99 п. 

4.2

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 8756.0-70

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.7

СТБ 1053-98

ГОСТ 8756.1-79 п.2

ГОСТ 8756.1-79п.3

ГОСТ 26183-84

ГОСТ 26186-84 п. 3
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	Каша с мясом

Напитки безалкогольные

Концентрат квасного сусла


	
	Массовая доля белка

Посторонние примеси

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Мезофильные анаэробные микроорганизмы

Термофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Термофильные анаэробные микроорганизмы

Отбор проб

Органолептические показатели (цвет, внешний вид)

Массовая доля сухих веществ

Кислотность

Массовая доля спирта

Стойкость

БГКП (коли-формы)

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Отбор проб

Массовая доля сухих веществ

Кислотность


	ГОСТ 8286-90

СанПиН

1163РБ98

СТБ 539-94

СанПиН 1163РБ98

ГОСТ28538-90


	ГОСТ 25011-81п. 1

ГОСТ 8286-90 п.4.2

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ 30425-97п.7.7

ГОСТ6687.0-86

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.7

СТБ 1053-98

ГОСТ6687.5-86п.2

ГОСТ6687.2-90п.2

ГОСТ6687.4-86

ГОСТ6687.7-88

ГОСТ6687.6-88

ГОСТ30518-97

ГОСТ10444.15-94

ГОСТ6687.0-86

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97 п.7.7

СТБ 1053-98

ГОСТ6687.2-90п.2

ГОСТ6687.4-86
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	Продукты томатные концентрированные

 Соленые и квашеные овощи:

· огурцы соленые

· капуста квашеная

· томаты соленые

Вода питьевая

Масло подсолнечное


	
	Отбор проб

Массовая доля хлоридов

Массовая доля растворимых сухих веществ

Отбор проб

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот

Общее микробное число

Общие колиформные бактерии

Термотолерантные колиформные бактерии

Отбор проб

Кислотное число мг кон/г

Массовая доля влаги

Перекисное число


	ГОСТ3343-89

ГОСТ 7180-73

ГОСТ 3858-73

ГОСТ 7181-73

СТБ1188-99

СанПиН

10-124РБ99

ГОСТ 1129-93


	ГОСТ 26313-84

СТБ 1036-97п.7.3

СТБ1053-98

ГОСТ 26186-84п.3

ГОСТ 28562-90

ГОСТ 27853-88п.2

СТБ1036-97п.7.3

СТБ1053-98

ГОСТ26186-84п.3

ГОСТ25555.0-82п.4

МУКРБ №11-10-1-2002 п. 8.1

МУКРБ №11-10-1-2002 п. 8.3

МУКРБ №11-10-1-2002 п. 8.3

ГОСТ5471-83

СТБ 1036-97п.7.15

СТБ1053-98

ГОСТ 5476-80 п.2

ГОСТ11812-66п.1

ГОСТ 26593-85
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	Яблоки свежие

Сок березовый натуральный

Полуфабрикаты

Пюре плодовое и ягодное консервированное

Полуфабрикаты

Плоды и ягоды консервированные

химическими консервантами


	
	Отбор проб

Массовая доля растворимых сухих веществ

Отбор проб

Массовая доля растворимых сухих веществ

Отбор проб

Массовая доля растворимых сухих веществ

Массовая доля сернистого ангидрида

Отбор проб

Массовая доля растворимых сухих веществ


	ГОСТ 27572-87

ТУРБ 00969296.002-97

ТУРБ 100217244.002-2000

ТУРБ 190239501.025-2002


	ГОСТ 27572-87п.3.1

СТБ1054-98п.5

СТБ1036-97п.7.3

ГОСТ 27572-87п.3.4

ГОСТ26313-84

СТБ 1036-97п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 28562-90

ГОСТ 26313-84

СТБ 1036-97п.7.3

СТБ 1053-98

ГОСТ 28562-90

ГОСТ25555.5-91п.3

ГОСТ 26313-84

СТБ 1036-97п.7.3

СТБ 1053-98

ТУРБ 190239501.025-2002 п..3

ГОСТ 28562-90
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	Плоды и ягоды консервированные

химическими консервантами

Продукция растениеводства

Сельскохозяйственное сырье:

мясо, овощи, 

фрукты, 

садовые ягоды, зерно, 

прочее сырье


	
	Массовая доля диоксида серы

Содержание нитратов

Удельная (объемная) 

активность радионуклидов цезия-137


	ТУРБ 190239501.025-2002 

СанПиН 1163РБ98

Республиканские допустимые уровни содержания цезия-137 и стронция-90 в сельскохозяйственном сырье и кормах. Утв. Минсельхозпродом Республики Беларусь 

03.08.1999 г.

Согл. с главным государственным ветеринарным инспектором Республики Беларусь

28.07.1999 г.


	ГОСТ 25555.5-91 п.3

Методические указания по определению нитратов в продукции растениеводства 

№ 5048-89 

Утв. Минздравом СССР  04.07.1989 года

Методика экспрессного радиометрического определения по гамма-излучению объёмной и удельной активности радионуклидов цезия в воде, почве, продуктах питания, продукции животноводства и растениеводства.

Утв. Минздравом СССР  18.06.1990 г.

Утв. Главагробиопромом при Государственной комиссии Совета Министров СССР по продовольствию и закупкам 13.08.1990 г. 

Утв. Госстандартом СССР 19.09.1990 г.

МВИ.МН 1866-2003
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	Пищевые 

продукты:

мука, крупа, сахар, жиры животные и растительные, консервированные продукты из овощей, фруктов, ягод садовых, картофель, дикорастущие ягоды и консервированные продукты из них, грибы маринованные, отварные, соленые, мясо и мясные продукты,  прочие продукты питания

Окружающая среда: контрольные точки в помещениях предприятия, на территории

Овощи:

-лук репчатый свежий

-чеснок свежий

-капуста белокочанная свежая

	
	Удельная (объемная) активность радионуклидов цезия-137

Мощность эквивалентной дозы гамма-излучения

Отбор проб
	ГН 10-117-99 (РДУ-99)

Контрольные уровни радиоактивного загрязнения для принятия решения о проведении дезактивационных работ Утв. Комитетом  по проблемам катастрофы Чернобыльской АЭС при Совете Министров Республики Беларусь 02.08.2004 г.

Согл. с Главным государственным санитарным врачом Республики Беларусь 04.10.2004 г.

ГОСТ 1723-86

ГОСТ 7977-87

ГОСТ 1724-85


	Методика экспрессного радиометрического определения по гамма-излучению объёмной и удельной активности радионуклидов цезия в воде, почве, продуктах питания, продукции животноводства и растениеводства.

Утв. Минздравом СССР  18.06.1990 г.

Утв. Главагробиопромом при Государственной комиссии Совета Министров СССР по продовольствию и закупкам 13.08.1990 г. 

Утв. Госстандартом СССР 19.09.1990 г.

МВИ.МН 1866-2003

Методические указания по обследованию территории, объектов и оборудования для проведения дезактивационных работ Утв. Комитетом по проблемам последствий катастрофы на Чернобыльской АЭС 12.04.1999 г. №07/1231 Согл. с заместителем Главного  государственного санитарного врача Республики Беларусь 05.03.1999г. Согл. с ЦРКМ Главгидромета Республики Беларусь 02.02.1999г. 

СТБ  1054-98 п.5

СТБ 1036-97 п. 7.3

ГОСТ 1723-86 п.3.1

ГОСТ 7977-87 п. 3.1

ГОСТ 1724-85 п. 3.1
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	Овощи:

-томаты свежие

  -огурцы свежие

- перец сладкий свежий

-кабачки свежие

-томаты свежие зеленые для производства консервов

-укроп свежий

-петрушка свежая

Фрукты:

-слива

Ягоды:

-смородина красная свежая

-смородина черная

-клюква свежая

-рябина черноплодная свежая

-черника свежая

Картофель свежий

Корнеплоды:

-морковь столовая свежая

-свекла столовая свежая


	
	Отбор проб

Отбор проб

Отбор проб

Отбор проб

Отбор проб


	ГОСТ 1725-85

ГОСТ 1726-85

ГОСТ 13908-68

СТБ 766-95

СТБ 876-93

РСТ БССР379-87

РСТ БССР376-87

ГОСТ 21920-76

СТБ 392-93

ГОСТ 6829-89

ГОСТ 19215-73

СТБ 739-93

РСТ БССР 738-90

ГОСТ 26832-86

ГОСТ 1721-85

ГОСТ 1722-85


	СТБ  1054-98 п.5

СТБ 1036-97п. 7.3

ГОСТ 1725-85 п. 2.3

ГОСТ 1726-85п.3.1

ГОСТ 13908-68п.3.1

СТБ 766-95 п.5.1

СТБ 876-93 п.3.1

РСТ БССР 379-87 п.3.1

РСТ БССР 376-87 п.3.1

СТБ 1054-98п.5

СТБ 1036-97п.7.3

ГОСТ 21920-76п.3.3

СТБ 1054-98п.5

СТБ 1036-97п.7.3

СТБ 392-93п.3.1

ГОСТ 6829-89п.3.1

ГОСТ 19215-73п.3.1

СТБ 739-93п.7.2

РСТ БССР 738-90 п.3.1

СТБ 1055-98п.5

СТБ 1036-97п.7.3

ГОСТ 7194-81п.2.1

СТБ 1055-98 п. 5

СТБ 1036-97 п. 7.3

ГОСТ 1721-85 п. 3.1

ГОСТ 1722-85 п. 3.1
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	Мясо:

-мясо цыплят-бройлеров

-мясо птицы (тушки кур, уток, гусей, индеек, цесарок)

-свинина

-говядина
	
	Отбор проб
	ГОСТ 25391-82

ГОСТ 21784-76

СТБ 988-2002

ГОСТ 779-55


	СТБ 1050-98п.5

СТБ 1036-97п.7.1

ГОСТ26668-85


Руководитель 

Уполномоченного органа по аккредитации


_____________А.В. Казачок

