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Обозначение нормативного документа, 
устанавливающего требования к 

 
Наименование 

объекта или вида 
испытаний 

 
Код 
МКС 

 
Характеристика 
объекта или 

вида испытаний 
показателям 

объекта испытаний 
методам 

испытаний  
1 2 3 4 5 

  Колбасы: 15.01.14 Отбор проб СТБ 196-98 ГОСТ 9792-73 
-полукопченые;   СТБ 126-2004  
-вареные; 15.02.14 Органолептические  СТБ 1060-97 ГОСТ 9959--91 
-ливерные;  показатели: СТБ 971-94  
-сырокопченые и   -внешний вид, консистенция,  СТБ 295-93  
сыровяленые  вид на разрезе, запах и вкус   
Продукты из:     
-свинины; 15.24.14 Физико-химические СТБ 335-98  
-говядины  показатели: СТБ 735-94  
  -массовая доля хлористого   ГОСТ 9957-73, р.2 

  натрия   
     
  -массовая доля влаги  ГОСТ 9793-74, р.4 
     
     

Продукты из шпика 15.01.14 Отбор проб СТБ 742-94 ГОСТ 9792-73 
     

 15.02.14 Органолептические  СТБ 742-94 ГОСТ 9959-91 
  показатели:   
  -внешний вид, консистенция,    
  вид на разрезе, запах и вкус   
     
 15.24.14 Физико-химические СТБ 742-94  
  показатели:   
  -массовая доля хлористого   ГОСТ 9957-73, р.2 
  натрия   
     

Полуфабрикаты 15.01.14 Отбор проб СТБ 1020-96 ГОСТ 7269-79, р.1 
мясные натуральные     
 15.02.14 Органолептические  СТБ 1020-96 ГОСТ 7269-79, р.2 

  показатели:   
  -внешний вид, консистенция,    
  вид на разрезе, запах и вкус   
     

Консервы мясные: 15.01.14 Отбор проб   ГОСТ 8756.0-70 
-говядина тушеная;   ГОСТ 5284-84  
-свинина тушеная 15.02.14 Органолептические  ГОСТ 697-84 ГОСТ 8756.1-79 
Консервы мясорас-  показатели: ГОСТ 8286-90  
тительные «Каша   -внешний вид, консистенция,   
с мясом»  цвет, вкус и запах   
     
 15.24.14 Физико-химические ГОСТ 5284-84  
  показатели: ГОСТ 697-84  
  -массовая доля хлористого  ГОСТ 8286-90 ГОСТ 26186-84, р.3 
  натрия   
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1 2 3 4 5 
Кисели 15.01.14 Отбор проб  СТБ 991-95 ГОСТ 15113.0-77 

     
 15.02.14 Органолептические  СТБ 991-95 ГОСТ 15113.3-77 
  показатели:   
  -внешний вид, консистенция,   
  цвет, вкус и запах   
     
 15.24.14 Физико-химические СТБ 991-95  
  показатели:   
  -массовая доля влаги  ГОСТ 15113.4-77, р.3 
     
  -общая кислотность, в пере-   ГОСТ 15113.5-77, р.2 
  счете на лимонную кислоту   
     

Мед сахарный  15.01.14 Отбор проб  СТБ 54-96 ГОСТ 26313-84 
янтарный     
Повидло 15.02.14 Органолептические  ГОСТ 6929-88 ГОСТ 8756.1-79 
  показатели:   
  -внешний вид, консистенция,   
  цвет, вкус и запах   
     
 15.24.14 Физико-химические СТБ 54-96  

  показатели: ГОСТ 6929-88  
  -массовая доля растворимых  ГОСТ 28562-90 
  сухих веществ   
     

Изделия кондитерские 15.01.14 Отбор проб  ГОСТ 15810-96 ГОСТ 5904-82 
пряничные     

 15.02.14 Органолептические  ГОСТ 15810-96 ГОСТ 5897-90 
  показатели:   
  -форма, поверхность, цвет,   
  вкус и запах   
     
 15.24.14 Физико-химические ГОСТ 15810-96  
  показатели:   
  -массовая доля влаги  ГОСТ 5900-73, р.2 

     
  -массовая доля общего сахара 

(по сахарозе) в пересчете на 
сухое вещество 

 ГОСТ 5903-89, р.3 

     
  -кислотность  ГОСТ 5898-87, р.2 
     

Сладости мучные 15.01.14 Отбор проб  СТБ 927-93 ГОСТ 5904-82 
     

 15.02.14 Органолептические  СТБ 927-93 СТБ 927-93 
  показатели:   
  -форма, поверхность, цвет,   
  вкус и запах, вид в разрезе   
     
 15.24.14 Физико-химические СТБ 927-93  
  показатели:   
  -массовая доля влаги  ГОСТ 5900-73, р.2 

     
  -массовая доля общего сахара 

(по сахарозе) в пересчете на 
сухое вещество 

 ГОСТ 5903-89, р.3 
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1 2 3 4 5 
Изделия булочные 15.01.14 Отбор проб  СТБ 1045-97 ГОСТ 5667-65, р.2 
и сдобные     
Пироги 15.02.14 Органолептические  СТБ 703-2003 ГОСТ 5667-65, п.5а 
Хлеб белый из пше-  показатели: ГОСТ 26987-86  
ничной муки высшего,  -внешний вид, вкус и запах,   
1 и 2 сортов  состояние мякиша, состояние   
  начинки   
     

 15.24.14 Физико-химические СТБ 1045-97  
  показатели: СТБ 703-2003  
  -массовая доля влаги ГОСТ 26987-86 ГОСТ 21094-75 
     
  -массовая доля сахара в 

пересчете на сухое вещество 
 ГОСТ 5672-68, р.3 

     
  -кислотность 

 
 ГОСТ 5670-96 

Капуста квашеная 15.01.14 Отбор проб ГОСТ 3858-73 ГОСТ 27853-88 
Помидоры соленые   ГОСТ 7181-73  
Огурцы соленые 15.02.14 Органолептические  ГОСТ 7180-73 ГОСТ 8756.1-79 

  показатели:   
  -внешний вид, консистенция,   
  цвет, вкус и запах   
     
 15.24.14 Физико-химические ГОСТ 3858-73  
  показатели: ГОСТ 7181-73  
  -массовая доля хлоридов ГОСТ 7180-73 ГОСТ 26186-84, р.3 
     
  -титруемая кислотность   ГОСТ 25555.0-82, р.4 
     
     

Продукция 01.01.14 Отбор проб   ГОСТ 7176-85 
растениеводства:    ГОСТ 1724-85 
-картофель свежий; 01.15.14 Органолептические  ГОСТ 7176-85 ГОСТ 1722-85 
-капуста свежая;  показатели ГОСТ 1724-85 ГОСТ 1721-85 
-свекла столовая;   ГОСТ 1722-85 ГОСТ 1726-85 
-морковь столовая;   ГОСТ 1721-85 ГОСТ 1725-85 
-огурцы свежие;   ГОСТ 1726-85 ГОСТ 1723-86 
-томаты свежие;   ГОСТ 1725-85 ГОСТ 7977-87 
-лук репчатый;   ГОСТ 1723-86 ГОСТ 21713-76 
-чеснок свежий;   ГОСТ 7977-87 ГОСТ 27572-87 
-груши свежие;   ГОСТ 21713-76 ГОСТ 12003-76 
-яблоки свежие;   ГОСТ 27572-87 ГОСТ 7177-80 
-фрукты сушеные;   ГОСТ 12003-76 СТБ 901-95 
-арбузы свежие;   ГОСТ 7177-80 ГОСТ 6882-88 
-клюква свежая;   СТБ 901-95 ГОСТ 6829-89 
-виноград сушеный   ГОСТ 6882-88 СТБ 392-93 
-смородина черная;   ГОСТ 6829-89  
-смородина красная   СТБ 392-93  
и белая     
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	15.01.14

	Отбор проб 
	15.02.14
	Органолептические 
	показатели:
	-внешний вид, консистенция,
	цвет, вкус и запах


	15.24.14
	Физико-химические

	15.01.14

	Отбор проб 
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	-внешний вид, консистенция,
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	15.01.14

	Отбор проб 
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