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На бланке №________ 
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Редакция 02

	
	

	
	

	
	

	
	


ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от «07» марта 2019 года
производственной лаборатории 
совместного общества с ограниченной ответственностью 
«Вкус рыбы плюс»

	№ пунктов
	Наименование объекта испытаний
	Код
	Характеристика

объекта испытаний
	Обозначение нормативных правовых актов

(далее – НПА), в том числе технических нормативных правовых актов (далее – ТНПА), устанавливающих требования к

	
	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам

испытаний

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.1
	Рыба, нерыбные объекты промысла и продукты, вырабатываемые из них
	10.20/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 815-2004

ГОСТ 7448-2006

ГОСТ 7449-96

ГОСТ 16080-2002

ГОСТ 1084-88

ГОСТ 813-2002

ГОСТ 11298-2002

ГОСТ 11482-96

ГОСТ 812-88

ГОСТ 6606-83

ГОСТ 7447-97

ГОСТ 1551-93

ТУ ВY 800014662.001-2005

ТУ ВY 800014662.003-2005

ТУ ВY 800014662.004-2005

ТУ ВY 800014662.005-2005

ТУ ВY 800014662.007-2006 

ТУ ВY 800014662.008-2006

ТУ ВY 800014662.009-2008

ЕСТ, утв. Решением Комиссии ТС от 28.05.2010 № 299

СанПиН, ГН, утв. Постан. МЗ РБ от 21.06.2013 № 52

и другие ТНПА на продукцию
	ГОСТ 31339-2006

ГОСТ 8756.0-70 

ГОСТ 31904-2012

СТБ 1036-97

СТБ 1053-2015

	1.2
	
	10.20/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, запах, вкус, консистенция, цвет 
	
	ГОСТ 7631-2008 п. 6

ГОСТ 26664-85 п. 2



	1.3
	
	10.20/29.040
	Массовая доля составных частей
	
	ГОСТ 7636-85 п. 4.5

ГОСТ 26664-85 п. 4

	1.4
	
	10.20/08.149
	  Массовая доля поваренной соли в мясе рыбы

	
	ГОСТ 7636-85 п. 3.5.1

ГОСТ 27207-87

ГОСТ 26185-84 п. 5

	1.5
	
	10.20/08.164
	Массовая доля жира в мясе рыбы

	
	ГОСТ 7636-85 п. 3.7.2

ГОСТ 26829-86 п. 2

	1.6
	
	10.20/08.149
	Массовая доля  бензойнокислого натрия
	
	ГОСТ 27001-86 п. 2



	1.7
	
	10.20/35.060
	Массовая доля влаги в мясе рыбы

	
	ГОСТ 7636-85 п. 3.3.4



	1.8
	
	10.20/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 27082-2014 п. 4
ГОСТ 26185-84 п. 5.4

	1.9
	
	10.20/11.116
	Наличие посторонних примесей

	
	ГОСТ 7631-2008 п. 6.4

ГОСТ 26664-85 п.2.4.3

	1.10
	
	10.20/01.086
	КМАФАнМ

	
	ГОСТ 10444.15-94

	1.11
	
	10.20/01.086
	БГКП (колиформы)

	
	ГОСТ 31747-2012

	1.12
	
	10.20/05.086
	Плесени, дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	2.1
	Рыба мороженая. Рыба охлажденная. Наборы рыбные для ухи мороженые
	10.20/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 32366-2013

ГОСТ 814-96

ГОСТ 3948-90

ТУ BY 800014662.011-2015

ЕСТ, утв. Решением Комиссии ТС от 28.05.2010 № 299

СанПиН, ГН, утв. Постан. МЗ РБ от 21.06.2013 № 52

и другие ТНПА на продукцию 


	ГОСТ 31339-2006

ГОСТ 31904-2012

СТБ 1036-97

СТБ 1053-2015

	2.2
	
	10.20/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, запах, вкус, консистенция, цвет 
	
	ГОСТ 7631-2008 п. 6



	2.3
	
	10.20/29.061
	Линейные размеры
	
	ГОСТ 1368-2003

	2.4
	
	10.20/35.060
	Массовая доля влаги в мясе рыбы
	
	ГОСТ 7636-85 п. 3.3.1


	2.5
	
	10.20/08.164
	Массовая доля жира в мясе рыбы
	
	ГОСТ 7636-85 п. 3.7.2

	2.6
	
	10.20/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	2.7
	
	10.20/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 31747-2012

	3.1
	Капуста морская маринованная 


	03.00/42.000
	Отбор проб
	ТУ ВY 800014662.010-2008

ЕСТ, утв. Решением Комиссии ТС от 28.05.2010 № 299

СанПиН, ГН, утв. Постан. МЗ РБ от 21.06.2013 № 52

и другие ТНПА на продукцию 
	ГОСТ 31413-2010

	3.2
	
	03.00/11.116
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах, вкус
	
	ГОСТ 20438-75 п.3

	3.3
	
	03.00/08.149
	Массовая доля поваренной соли в мясе рыбы
	
	ГОСТ 26185-84 п.5.3



	3.4
	
	03.00/08.149
	Кислотность
	
	ГОСТ 26185-84 п.5.4

	3.5
	
	03.00/08.149
	Массовая доля  бензойнокислого натрия
	
	ГОСТ 27001-86 п.2

	3.8
	
	03.00/29.040
	Посторонние примеси 
	
	ГОСТ 26185-84 п.3.6

ГОСТ 33331-2015 п.7.3.1

	3.9
	
	03.00/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	3.10
	
	03.00/01.086
	БГКП (колиформы) 
	
	ГОСТ 31747-2012

	3.11
	
	03.00/05.086
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	4.1
	Вода питьевая
	100.09/42.000
	Отбор проб
	СТБ 1188-99

СанПиН 10-124 РБ 99

 
	СТБ ISO 19458-2011

МУК РБ № 11-10-1-2002 п.3

	4.2
	
	100.09/01.086
	Общее микробное число
	
	МУК РБ № 11-10-1-2002 п.8.1

	4.3
	
	100.09/01.086
	Общие колиформные бактерии
	
	МУК РБ № 11-10-1-2002 п. 8.3

	4.4
	
	100.09/01.086
	Термотолерантные колиформные бактерии
	
	МУК РБ № 11-10-1-2002 п. 8.3

	5.1
	Смывы с рук, оборудования, инвентаря, тары
	101.19/01.086
	КМАФАнМ
	Инструкция 4.2.10-15-10-2006
	Инструкция 4.2.10-15-10-2006 раздел 2, глава 4

	5.2
	
	101.19/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	

	6.1
	Воздух помещений, (охлаждение, упаковка готовой продукции)
	100.10/01.086
	МАФАнМ
	Инструкция 4.2.10-15-10-2006
	Инструкция 4.2.10-15-10-2006 раздел 2, глава 3, п. 13-14

	6.2
	
	100.10/01.086
	Плесени и дрожжи
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