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Приложение № 1 к аттестату аккредитации

№ BY/112 2.0098
                                                             от 25 апреля  1995 года

На бланке № 
На  6 листах
Редакция 01
ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от 08 ноября  2016 года
	 Испытательной технологической лаборатории
 Открытого акционерного общества «ВИТМИЛ»


	№ пунк-тов
	Наименование объекта

испытаний
	Код
	Характеристика

объекта испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА, устанавливающих требования к

	
	
	
	
	объектам испытаний
	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.1
	Молоко  и  
молочные  
продукты
	А38.Б46
	Отбор проб
	ГОСТ 26809 – 86
	ГОСТ 26809 – 86

	1.2
	
	А38.Б09
	Кислотность

(метод с 
применением
индикатора 
фенолфталеина)
	СТБ  1746-2007       

СТБ  1888-2008         
СТБ 1887-2008    

 ТНПА и другая  
 документация    
 
	ГОСТ 3624-92 
п.п.3.3.1. 3.3.2,3.3.4

	1.3
	
	А38.Б09
	 Массовая доля  жира (кислотный  метод)
	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.2

	2.1
	Лук  репчатый
	А01.В31
	Внешний  вид
	ГОСТ 27166-86
	ГОСТ 27166-86

	2.2
	
	А01.В31
	Запах  и вкус
	ГОСТ 27166-86
	ГОСТ 27166-86

	3.1
	Свекла  столовая
	А01.В31
	Внешний  вид 
	ГОСТ 26766-85
	  ГОСТ 26766-85

	4.1
	Томаты  свежие
	А01.В31
	Внешний  вид 
	ГОСТ 1725-85
	 ГОСТ 1726-85

	4.2
	
	А01.В31
	Запах  и  вкус
	ГОСТ 1725-85
	ГОСТ 1726-85

	5.1
	Огурцы  свежие


	А01.В31
	 Внешний  вид
	ГОСТ 1726-85
	ГОСТ 1726-85

	5.2
	
	А01.В31
	 Внутреннее 
строение
	ГОСТ 1726-85
	ГОСТ 1726-85

	5.3
	
	А01.В31
	 Запах  и  вкус
	ГОСТ 1726-85
	ГОСТ 1726-85

	6.1
	Картофель 
свежий
	А01.В31
	 Внешний  вид
	ГОСТ 7194-81
	ГОСТ 7194-81

	6.2
	
	А01.В31
	 Запах  и  вкус
	ГОСТ 7194-81
	ГОСТ 7194-81

	7.1
	Капуста  
белокачанная  свежая
	А01.В31
	Внешний  вид
	ГОСТ 26768-85
	ГОСТ 26768-85

	7.2
	
	А01.В31
	 Запах  и  вкус
	ГОСТ 26768-85
	ГОСТ 26768-85

	7.3
	
	А01.В31
	 Плотность кочана
	ГОСТ 26768-85
	ГОСТ 26768-85

	7.4
	
	А01.В31
	 Зачистка  кочана
	ГОСТ 26768-85
	ГОСТ 26768-85

	8.1
	Морковь  
столовая  свежая
	А01.В31
	Внешний  вид
	ГОСТ 26767-85
	ГОСТ 26767-85

	8.2
	
	А01.В31
	Запах  и  вкус
	ГОСТ 26767-85
	ГОСТ 26767-85

	9.1
	Перец  сладкий
	А01.В31
	 Внешний  вид
	ГОСТ 13908-68
	ГОСТ 13908-68

	9.2
	
	А01.В31
	 Вкус
	ГОСТ 13908-68
	ГОСТ 13908-68

	10.1
	Чеснок  свежий
	А01.В31
	Внешний  вид
	ГОСТ 27569-87
	ГОСТ 27569-87                    

	10.2
	
	А01.В31
	Запах  и  вкус
	ГОСТ 27569-87
	ГОСТ 27569-87

	11.1
	Лук  зелёный  свежий
	А01.В31
	Внешний  вид        Запах  и  вкус
	СТБ 791-95

СТБ 791-95
	СТБ 791-95



	1
	2
	3
	4
	5
	6

	12.1
	Продукция  
растениеводства


	А01.Б46
	 Отбор  проб  
	ГН, утв. 
Постановлением МЗ Республики Беларусь от 21.06.2013г. № 52


	СТБ 1036-97

	12.2
	
	А01.Б17
	Массовая доля  
нитратов 
(ионометрический  метод) 
	
	«Методические  указания  по  определению  нитратов в  продукции  растениеводства» № 5048-89.  Утверждены МЗ СССР  от 04.07.89

	13.1
	Соки. Нектары


	А42.Б46


	Отбор  проб          
	ГОСТ 26313-84

СТБ  1449-2008

СТБ 1823-2008

СТБ 1824-2008

СТБ 962-85                      ТНПА  и  другая  
документация  
	ГОСТ  26313-84

	13.2
	
	А42.Б09


	Массовая  доля  сухих  веществ 
(рефрактометрический  метод) 
	
	ГОСТ  ISO 2173-2013


	13.3
	
	А42.Б09


	Кислотность
	
	ГОСТ  ISO 750-2013 п.7.2

	14.1
	Изделия  
булочные и сдобные 
булочные


	А48.Б46
	 Отбор  проб
	СТБ 1045-97                    СТБ 1009-96                    СТБ 703-2003            ТНПА  и  другая  
документация 
	СТБ 2160-2011 р.4

	14.2
	
	А48.Б29


	Массовая  доля  начинки
	
	СТБ 985-95 п.5.5

СТБ 927-2008 п.5.3

СТБ 703-2003 п.5.5.

	14.3
	
	А48.Б29
	Влажность мякиша
	
	ГОСТ 21094-75

	14.4
	
	А48.Б09
	Массовая  доля 
сахара в пересчете  на  сухое  вещество (ускоренный  метод  горячего 

титрования)
	
	ГОСТ 5672-68 р.4

	14.5
	
	А48.Б09
	Массовая  доля 
жира в  пересчете на сухое  вещество (бутирометрический  метод)
	
	ГОСТ 5668-68 р.5

	14.6
	
	А48.Б09
	 Кислотность                      
	
	ГОСТ 5670-96

ГОСТ  5898-87

	14.7
	
	А48.Б31
	Органолептические  показатели                (внешний вид                   форма,поверхность,                                 цвет,вкус,запах,                            состояние мякиша
	
	СТБ 2160-2011 р.р.5-7

	15.1
	Изделия 
кондитерские
	А49.Б46
	Отбор  проб
	СТБ 961-2005                    СТБ 927-2008                ГОСТ 24901-89                ТНПА  и другая 
документация  
	ГОСТ 5904-90

	15.2
	
	А49.Б29


	Количество 
изделий  в 
килограмме
	
	ГОСТ 5897-90

	15.3
	
	А49.Б29
	Массовая  доля  влаги 
высушиванием в  сушильном  шкафу  при  130°С
	
	ГОСТ 5900-2014

	15.4
	
	А49.Б09
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество 
(экстракционно-весовой  метод)
	
	ГОСТ 5899-85 р.4

	15.5
	
	А49.Б09
	Массовая  доля  сахара в пересчете на сухое вещество  (феррицианидный  метод)
	
	ГОСТ 5903-89 р.5

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	15.6
	Изделия 
кондитерские
	А49.Б09
	Щёлочность и  
кислотность
	СТБ 961-2005                    СТБ 927-2008                ГОСТ 24901-89                ТНПА  и другая 
документация  
	ГОСТ 5898-87 р.4

	15.7
	
	А49.Б31
	Органолептические  показатели 

(внешний  вид, форма, поверхность, цвет, вкус  и  запах, вид  в  изломе,  
консистенция) 
	
	ГОСТ 5897-90

«Методические  указания  по  лабораторному  контролю качества  продукции  в общественном  питании»*** Приложение 2

	16.1
	Мука  пшеничная  и  ржаная
	А48.Б46
	 Отбор  проб
	СТБ 1666-2006                ГОСТ 7045-86
	ГОСТ 27668-88 р.2

	16.2
	
	А48.Б31
	Органолептические  показатели (цвет, запах, вкус) 
	
	ГОСТ 27558-87

	16.3
	
	А48.Б46
	Массовая  доля 
влаги
	
	ГОСТ 9404-88

	17.1
	Изделия  
макаронные
	А48.Б09
	Массовая  доли 
влаги
	СТБ 1963-2009
	СТБ 1963-2009  п.9.10

	17.2
	
	А48.Б31
	Органолептические  показатели
(внешний  вид , цвет, поверхность, излом, форма, вкус, запах, состояние  после варки)             
	
	СТБ 1963-2009  

п.п.9.4, 9,7 ,9.9 



	17.3
	
	А48.Б09
	Кислотность

	
	СТБ 1963-2009  п.9.11

	18.1
	Полуфабрикаты  мясные, 
пельмени, фарш 


	А39.Б46
	Отбор  проб
	СТБ 1020-2008                   СТБ 974-2001* 

СТБ 974-2016**

ТНПА  и другая  
документация
	ГОСТ  4288-76  п.2.1

СТБ 1020-2008    п.7.15

	18.2
	
	А39.Б29
	Массовая доля фарша, начинки, толщина тестовой оболочки
	
	СТБ 974-2001* 

СТБ 974-2016**

	18.3
	
	А39.Б31
	 Органолептические показатели 

(внешний  вид, 

консистенция, вкус, запах)                           
	
	ГОСТ  4288-76  п 2.3



	18.4
	
	А39.Б29
	Масса  изделия
	
	ГОСТ  4288-76 п.2.2

СТБ 974-2001* 

СТБ 974-2016**

	18.5
	
	А39.Б29
	Массовая  доля  влаги  

	
	ГОСТ  4288-76 п. 2.5



	18.6
	
	А39.Б29
	Массовая  доля  сухих  веществ                              
	
	 «Методические  указания  по  лабораторному  контролю качества  продукции  в общественном  питании»*** п.5.1.2

	18.7
	
	А39.Б09
	 Качественное  определение  наполнителя                                 
	
	ГОСТ  4288-76 п. 2.7



	18.8
	
	А39.Б09
	Массовая  доля    хлеба (цианидный  метод)   
	
	ГОСТ  4288-76 п.2.10



	18.9
	
	А39.Б09
	Массовая доля 
 жира в фарше
	
	ГОСТ  23042-86 р.2



	18.10
	
	А39.Б09
	Массовая доля 
поваренной соли
	
	ГОСТ 9957 -73 р.2




	1
	2
	3
	4
	5
	6

	19.1
	Продукция  
общественного  питания


	А54.Б46
	Отбор  проб
	СТБ 1210-2010

ТНПА  и  другая  
документация


	Методические  указания  по  лабораторному  контролю  качества  продукции в  общественном  питании»***  Приложение 1

	19.2
	
	А54.Б31
	Органолептические  показатели 

(внешний  вид,  форма, 
консистенция, цвет, вкус , запах) 
	
	Методические  указания  по  лабораторному  контролю  качества  продукции в  общественном  питании» ***   Приложение 2

	19.3
	
	А54.Б09
	Массовая   доля  основного  изделия   
	
	Методические  указания  по  лабораторному  контролю  качества  продукции в  общественном  питании» ***  п.3.3

	19.4
	
	А54.Б09
	Массовая   доля жира
(метод  Гербера)           


	
	Методические  указания  по  лабораторному  контролю  качества  продукции в  общественном  питании» ***   п.5.2.5

	19.5
	
	А54.Б09
	Массовая  доля

сухих  веществ  (ускоренный  метод)                            
	
	Методические  указания  по  лабораторному  контролю  качества  продукции в  общественном  питании» ***  п.п..5.1.1. 5.1.2

	19.6
	
	А54.Б09
	Массовая  доля

молока по лактозе (ускоренный
 цианидный  метод)                                 
	
	 Методические  указания  по  лабораторному  контролю  качества  продукции в  общественном  питании» ***  п.5.3.14

	19.7
	
	А54.Б09
	Массовая  доля  плотной  части                      
	
	Методические  указания  по  лабораторному  контролю  качества  продукции в  общественном  питании» ***  МУ п.4.4

	19.8
	
	А54.Б09
	 Массовая   доля    сахара 
(рефрактометрический  метод)                      
	
	Методические  указания  по  лабораторному  контролю  качества  продукции в  общественном  питании» ***  МУ п.5.3.9

	19.9
	
	А54.Б09
	Массовой  доля  влаги 
	
	 ГОСТ 4288-76 п.2.5

	19.10
	
	А54.Б09
	 Массовая   доля  хлеба 

 (цианидный  метод)

 (йодометрический  метод)                            
	
	ГОСТ 4288-76 п.2.10

ГОСТ 4288-76 п.2.8



	19.11
	
	А54.Б09
	 Масса  
натурального  кофе                                
	
	Методические  указания  по  лабораторному  контролю  качества  продукции в  общественном  питании» ***   п.5.12.2.2

	19.12
	
	А54.Б09
	Массовая доля

 хлоридов 
(по Мору)       

    
	
	Методические  указания  по  лабораторному  контролю  качества  продукции в  общественном  питании» ***   п.5.8.1


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	19.13
	Продукция  
общественного  питания


	А54.Б09
	Массовая  доля  сухих  веществ   Рефрактометрический метод 
	СТБ 1210-2010

ТНПА  и  другая  
документация


	Методические  указания  по  лабораторному  контролю  качества  продукции в  общественном  питании» ***   п.5.1.4

	19.14
	
	А54.Б09
	Продукты

термического 
окисления во 
фритюре
	
	СТБ 985-95 п.5.8.1

	19.15
	
	А54.Б09
	Массовая доля крахмала 
	
	ГОСТ 10574-91р.3

	20.1
	Колбасы  и  
колбасные  
изделия


	А39.Б46
	Отбор  проб
	ГОСТ 16131-86                ГОСТ 16290-86                  СТБ 126-2011                                   ТНПА  и  другая  
 документация
	ГОСТ 9792-73

	20.2
	
	А39.Б31
	Органолептические  показатели 
(внешний  вид,  консистенция,
 запах, вкус, вид  на  разрезе)          
	
	ГОСТ 9959-91



	21.1
	Крупы


	А48.Б09
	Массовая  доля  влаги
	ГОСТ 6292-93                    ГОСТ 5550-74                  ГОСТ 7022-97                 ТНПА  и  другая 
 документация
	ГОСТ 26312.7 -88

	21.2
	
	А48.Б31
	Органолептические  показатели (цвет ,  запах, вкус)             
	
	ГОСТ 26312.2-84  р.3

	22.1
	Мясо  птицы


	А40.Б31
	Органолептические  показатели

(внешний  вид , 
состояние  мышц на  разрезе, 
консистенция , 
запах,  качество  обработки)                                                
	СТБ 1945-2010                

ТНПА и  другая  
документация
	ГОСТ 7702.0-74 р.2

	23.1
	Субпродукты


	А39.Б31
	 Органолептические показатели (внешний  вид, запах, цвет
	ТУ ВY 10009867.331 -2008
	ТУ ВY 10009867.331 -2008

	24.1
	Рыба  и  рыбные  продукты
	А41.Б46
	Отбор  проб
	ГОСТ 31339-2006 р.р.4,5

	ГОСТ 31339-2006 р.р.4,5


	24.2
	
	А41.Б31
	Органолептические показатели 

(внешний  вид ,   разделка,  

консистенция,  
запах, вкус)                                                  

	ГОСТ 24896-2013

ГОСТ 32366-2013

ГОСТ 20414- 2011

ГОСТ 2623-2013

ГОСТ 32004-2012 

ГОСТ 32910-2014 

ТНПА и  другая 
 документация
	ГОСТ 7631-2008 р.6, р.7



	25.1
	Продукты 

пищевые
	А38.Б46

А39.Б46

А42.Б46

А48.Б46

А49.Б46

А50.Б46

 А54.Б46

 А55.Б46
	Отбор  проб  
	СТБ 1050-2008              

СТБ 1051-2012      

СТБ 1053-2015            

СТБ 1054-2012

СТБ 1055-2012

ТКП 251-2009

п.7.1,п.7.10,7.11,7.12
	СТБ 1050-2008              

СТБ 1051-2012      

СТБ 1053-2015            

СТБ 1054-2012

СТБ 1055-2012

ТКП 251-2009

п.7.1,п.7.10,7.11,7.12


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	25.2
	Продукты 

пищевые
	А38.Б04

 А39.Б04

 А42.Б46

 А48.Б04

 А49.Б04

 А50.Б04

  А54.Б0

А55.Б04
	Удельная (объёмная) активность  радионуклида

 цезий-137
	«Республиканские допустимые уровни содержания радионуклидов цезия -137 и стронция -90 в пищевых продуктах и питьевой воде.РДУ-99» 

ГН 10-117-99
	МВИ-114-94

	26.1
	Окружающая среда
	А77.Б04
	Мощность  

эквивалентной дозы гамма-излучения
	СанПин, утв. Постановлением МЗ  РБ №213 

от 28.12.2012г. 


	МВИ. МН 2513-2006


Примечание:
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