                                                                  Приложение к аттестату аккредитации

                                                                  № BY/112 02.2.0.1370

                                                                   от «10» ноября 1997г.           

                                                                   на 4 листах 

ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от 04.08.2008

производственно – технологической лаборатории хлебозавода №4, цеха №1 Республиканского унитарного производственного предприятия хлебопекарной промышленности «Гомельхлебпром»

	 Наименование объекта или вида испытаний
	Код

МКС
	Характеристика объекта или вида испытаний
	Обозначение НД,

устанавливающего требования к

                                

	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	Хлеба белорусские

Изделия булочные и сдобные

Изделия хлебобулочные диетические и обогащённые


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, состояние мякиша, вкус, запах)

Влажность мякиша

Кислотность мякиша

Пористость мякиша

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, состояние мякиша, вкус, запах)

Влажность мякиша

Кислотность мякиша

Пористость мякиша

Массовая доля жира 

в пересчёте на сухое вещество

Массовая доля  сахара в пересчёте на сухое вещество


	СТБ 639-95

СТБ 1045-97

СТБ 1007-96


	СТБ 1036-97 п.7.28

ГОСТ 5667-65 п.2

ГОСТ 5667-65 п.5.а

ГОСТ 21094-75

ГОСТ 5670-96

п. 5.1.2

ГОСТ 5669-96

СТБ 1036-97 п.7.28

ГОСТ 5667-65 п.2

ГОСТ 5667-6 п.5.а

ГОСТ 21094-75

ГОСТ 5670-96

п.5.1.2

ГОСТ 5669-96

ГОСТ 5668-68

п.5

ГОСТ 5672-68

п.4
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	1
	2
	3
	4
	5

	Сухари 

Изделия слоёные 

Кексы 


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, хрупкость, вкус, запах)

Массовая доля  сахара в пересчёте на сухое вещество

Массовая доля влаги

Кислотность

Массовая доля жира

 в пересчёте на сухое вещество

Набухаемость

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, вкус, запах, цвет)

Массовая доля влаги

Массовая доля общего сахара в пересчёте на сухое вещество 

Массовая доля жира в пересчёте на сухое вещество

Массовая доля начинки

Отбор проб

Органолептические показатели (вкус, запах, форма, вид в изломе)

Массовая доля влаги

Общая кислотность

Щелочность

Массовая доля жира в пересчёте на сухое вещество 

Массовая доля общего сахара в пересчёте на сухое вещество 


	СТБ 926-98

ТУ РБ 

101163237. 199-2003

ГОСТ 15052-96


	СТБ 1036-97 п7.30

СТБ 926-98 п.5.2

СТБ 926-98 п.5.6.

ГОСТ5672-68 п.4

СТБ 926-98 п.5.11

ГОСТ 5670-96 п.5.2

ГОСТ 5668-68 п.5

СТБ 926-98 п.5.12

СТБ 1036-97 п.7.8

ГОСТ 5904-82 

ГОСТ 5897-90 п.2

ГОСТ 5900-73 п.2
ГОСТ 5903-89 п.5

ГОСТ 5899-85 п.2

ГОСТ 5897-90 п.5

СТБ 1036-97 п.7.8

ГОСТ 5904-82

ГОСТ 5897-90 п.2

ГОСТ 5900-73 п.2

ГОСТ 5898-87 п.3

ГОСТ 5898-87 п.4

ГОСТ 5899-85 п.2

ГОСТ 5903-89 п.5
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	1
	2
	3
	4
	5

	Изделия кондитерские

пряничные

Торты и пирожные

Бисквиты

Рулеты бисквитные

Сладости сахарные 

Сладости мучные

Сладости сахарные 

Сладости мучные

Изделия кондитерские пряничные

Кексы

Торты и пирожные

Бисквиты

Рулеты бисквитные

Изделия слоёные


	
	Отбор проб

Органолептические

оценки (форма, поверхность, цвет, вкус, запах, вид в изломе)

Массовая доля влаги

Щелочность

Массовая доля жира в пересчёте на сухое вещество 

Массовая доля общего сахара в пересчёте на сухое вещество 

Отбор проб

Органолептические показатели (поверхность, форма, вкус, запах, цвет, состояние мякиша)

Массовая доля влаги

Массовая доля жира в пересчёте на сухое вещество 

Массовая доля общего сахара в пересчёте на сухое вещество 

Отбор проб

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Бактерии группы кишечных палочек

Дрожжи 

Плесени

	ГОСТ 15810-96

СТБ 961-2005

СТБ 549-94

ГОСТ 14621-78

СТБ 934-93

СТБ 927-93

СанПиН 1163 РБ 98

СТБ 934-93

СТБ 927-93

ГОСТ 15810-96

ГОСТ 15052-96

СТБ 961-2005

СТБ 549-94

ГОСТ 14621-78

ТУ РБ 

101163237. 199-2003


	СТБ 1036-97 п.7.8

ГОСТ 5904-82

ГОСТ 5897-90 п.2

ГОСТ 5900-73 п.2

ГОСТ 5898-87 п.4

ГОСТ 5899-85 п.2

ГОСТ 5903-89 п.5

СТБ 1036-97 п.7.8

ГОСТ 5904-82

ГОСТ 5897-90 п.2

ГОСТ 5900-73 п.2

ГОСТ 5899-85 п.2

ГОСТ 5903-89 п.5

ГОСТ 26668-85

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 10444.12-88

ГОСТ 10444.12-88
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	1
	2
	3
	4
	5

	Сладости мучные

Торты и пирожные

Бисквиты

Рулеты бисквитные

Изделия слоёные

Сухари панировочные

Сухари-гренки


	
	S.aureus
Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, вкус, цвет, запах)

Массовая доля влаги 

Кислотность в пересчёте на сухое вещество 

Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, вкус, цвет, запах)

Массовая доля влаги

Кислотность в пересчёте на сухое вещество 

Набухаемость

Количество, горбушек, лома, крошки


	СанПиН 1163 РБ 98

СТБ 927-93

СТБ 961-2005

СТБ 549-94

ГОСТ 14621-78

ТУ РБ 

101163237. 199-2003

ГОСТ 28402-89

ТУ РБ

101163237.186-2001


	ГОСТ 10444.2-94

СТБ 1036-97 п.7.16

ГОСТ 15113.0-77п.2

ГОСТ 27558-87

ГОСТ 21094-75

ГОСТ 686-83 п.3.7

СТБ 1036-97 п.7.30

ТУ РБ 101163237.186-2001 п.2.2

ТУ РБ 101163237.186-2001 п.3.1

СТБ 926-98 п.5.11 ГОСТ 686-83 п.3.7

СТБ 926-98 п.5.12

ГОСТ 686-83 п.3.5




Руководитель уполномоченного органа

по аккредитации                                                                               А.В. Казачок
