	[image: image2.png]



	НАЦИОНАЛЬНАЯ СИСТЕМА АККРЕДИТАЦИИ РЕСПУБЛИКИ БЕЛАРУСЬ

РЕСПУБЛИКАНСКОЕ УНИТАРНОЕ ПРЕДПРИЯТИЕ 

«БЕЛОРУССКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ ЦЕНТР АККРЕДИТАЦИИ» 


  [image: image1.png]


    Приложение №1 к аттестату аккредитации № BY/112 2.2364

	1
	2
	3
	4
	5
	6



	
	Приложение № 1 
к аттестату аккредитации

№ BY/112 2.2364

от 30.03.2004

на бланке №________  

на 13 листах

редакция 02



ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от 13 июня 2025 года
производственной лаборатории отдела производственно-ветеринарного контроля

Производственного унитарного предприятия «Брестские традиции»

	№ п/п
	Наименование объекта
	Код
	Наименование характеристики (показатель, параметры)
	Обозначение документа, устанавливающего требования к объекту
	Обозначение документа, устанавливающего метод исследований (испытаний) и измерений, в том числе правила отбора образцов

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	РАД М-10, 3 км, 2, 225880, Кобринский район

	1.1

***
	Мясо (в т.ч. полуфабрикаты) охлажденное, подмороженное, замороженное в полутушах, четвертинах, отрубах, упакованное под вакуумом или в условиях модификации атмосферы, блоки мясные замороженные, тримминг, субпродукты


	10.11/42.000

10.12/42.000

10.13/42.000
	Отбор образцов
	ГОСТ 7597-55

ГОСТ 3739-89

ГОСТ 4814-57

ГОСТ 31476-2012

СанПиН, утв. Постановлением Минздрава  РБ от 21.06.2013 №52 (далее СанПиН от 21.06.2013 №52)

Гигиенический  норматив, утв. Постановлением Совета Министров  Республики  Беларусь 25.01.2021 №37 (далее  ГН от 25.01.2021 №37)

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ*

ТНПА и другая документация, устанавливающая требования к объекту
	ГОСТ 7269-2015    

СТБ 1036-97  

ГОСТ 31904-2012    

ГОСТ 26669-85    

ГОСТ 21237-75 

	1.2*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	Органолепти-ческие показатели:

-внешний вид, цвет
	
	ГОСТ 7269-2015 п.5.5



	1.3*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	-консистенция


	
	ГОСТ 7269-2015 п.5.6

	1.4*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	-запах
	
	ГОСТ 7269-2015 п.5.7 



	1.5*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	-состояние жира
	
	ГОСТ 7269-2015 п.5.8



	1.6*


	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116
	-состояние сухожилий
	
	ГОСТ 7269-2015 п.5.9

	1.7*
	Мясо (в т.ч. полуфабрикаты) охлажденное, подмороженное, замороженное в полутушах, четвертинах, отрубах, упакованное под вакуумом или в условиях модификации атмосферы, блоки мясные замороженные, тримминг, субпродукты


	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116


	-прозрачность и аромат бульона


	ГОСТ 7597-55

ГОСТ 3739-89

ГОСТ 4814-57

ГОСТ 31476-2012

СанПиН, утв. Постановлением Минздрава  РБ от 21.06.2013 №52 (далее СанПиН от 21.06.2013 №52)

Гигиенический  норматив, утв. Постановлением Совета Министров  Республики  Беларусь 25.01.2021 №37 (далее  ГН от 25.01.2021 №37)

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ*

ТНПА и другая документация, устанавливающая требования к объекту
	ГОСТ 7269-2015 п.5.10



	1.8*
	
	10.11/11.116
	- определение продуктов первичного распада белков в бульоне
	
	ГОСТ 23392-2016 п.6.2



	1.9*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116

10.13/11.116


	Определение свежести
	
	ГОСТ 23392-2016   п.7

	1.10*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086


	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94 

	1.11*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086


	БГКП (колиформы)


	
	ГОСТ 21237-75 п.4.2.5

ГОСТ 31747-2012

	1.12*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации микроорганизмов)


	
	ГОСТ 21237-75 п.4.2.4

ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

ГОСТ 31659-2024



	1.13*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
	Listeria monocytogenes (до идентификации микроорганиз-мов)


	
	ГОСТ 32031-2012

ГОСТ 32031-2022

	1.14*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
	Бактерии рода 

Proteus


	
	ГОСТ 21237-75 п.4.2.6

ГОСТ 28560-90


	1.15*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
	Сульфитредуцирующие клостридии


	
	ГОСТ 29185-2014

	1.16*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086

10.13/01.086
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	2.1

***
	Колбасы вареные, сосиски, сардельки, колбасы варено-копченые, колбасы полукопченые, копченые, сырокопченые, сыровяленые, вяленые, ветчины вареные рубленные (в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной среды) из мяса всех видов убойных животных и мяса птицы
	10.13/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 126-2016

СТБ 1060-97

ГОСТ 16290-86

СТБ 196-2016

СТБ 295-2008

СТБ 335-2024
СТБ 742-2009

СТБ 1996-2016

СанПиН от 21.06.2013 №52

ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ *

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту
	ГОСТ 9792-73   

СТБ 1036-97 

СТБ ГОСТ Р 51447-2001

ГОСТ 31904-2012    

ГОСТ 26669-85    

	2.2*
	
	10.13/11.116
	Органолептические показатели:

- внешний вид;

- цвет, вид и рисунок на разрезе, запах, аромат, вкус, консистенция; 

- запах, вкус, сочность в нагретом виде


	
	ГОСТ 9959-2015 п.8.5



	2.3*
	
	10.13/08.052

10.13/08.074
	Массовая доля 

влаги
	
	ГОСТ 9793-2016   п.9

МВИ. МН 5897-2019

ГОСТ 34567-2019

	2.4*
	
	10.13/08.149
	Массовая доля 

хлористого натрия


	
	ГОСТ 9957-2015   п.7

	2.5*
	
	10.13/08.156
	Массовая доля 

нитрита натрия


	
	ГОСТ 8558.1-2015 п. 7

	2.6*
	
	10.13/08.156
	Массовая доля 

общего фосфора
	
	ГОСТ 9794-2015    п.8

СТБ ГОСТ Р 51482-2001

	2.7*
	
	10.13/08.149
	Массовая доля крахмала
	
	ГОСТ 10574-2016

	2.8*
	
	10.13/08.164

10.13/08.074
	Массовая доля 

жира 
	
	ГОСТ 23042-2015 п.7

МВИ. МН 5897-2019

ГОСТ 34567-2019

	2.9*


	
	10.13/08.149

10.13/08.074 
	Массовая доля 

белка


	
	ГОСТ 25011-2017 п.6

МВИ. МН 5897-2019

ГОСТ 34567-2019

	2.10*
	
	10.13/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.1

ГОСТ 10444.15-94 

	2.11*
	
	10.13/01.086
	БГКП (колиформы)


	
	ГОСТ 9958-81 п.4.2

ГОСТ 31747-2012

	2.12*
	Колбасы вареные, сосиски, сардельки, колбасы варено-копченые, колбасы полукопченые, копченые, сырокопченые, сыровяленые, вяленые, ветчины вареные рубленные (в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной среды) из мяса всех видов убойных животных и мяса птицы
	10.13/01.086
	Сульфитредуцирующие клостридии
	СТБ 126-2016

СТБ 1060-97

ГОСТ 16290-86

СТБ 196-2016

СТБ 295-2008

СТБ 335-2024
СТБ 742-2009

СТБ 1996-2016

СанПиН от 21.06.2013 №52

ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ *

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту
	ГОСТ 9958-81 п.4.6

ГОСТ 29185-2014

	2.13*
	
	10.13/01.086
	S. aureus
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.5

ГОСТ 10444.2-94 

ГОСТ 31746-2012

	2.14*
	
	10.13/01.086
	Патогенные, в т.ч. сальмонеллы 

(до идентификации микроорганизмов)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.3

ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

ГОСТ 31659-2024

	2.15*
	
	10.13/01.086
	Listeria monocytogenes
(до идентификации микроорганизмов)
	
	ГОСТ 32031-2012

ГОСТ 32031-2022



	2.16*
	
	10.13/01.086
	E. coli (до идентификации микроорганизмов) для сырокопченых и сыровяленых изделий)
	
	ГОСТ 30726-2001    



	3.1

***
	Продукты копчено-вареные, копчено-запеченные (в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной среды) из свинины и мяса птицы
	10.13/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 335-2024
СТБ 523-2002

СТБ 735-2024
СТБ 742-2009

СанПиН от 21.06.2013 №52

ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ *

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту
	ГОСТ 9792-73    

СТБ 1036-97    

СТБ ГОСТ Р 51447-2001

ГОСТ 31904-2012    

ГОСТ 26669-85 

	3.2*
	
	10.13/11.116
	Органолептические показатели:

- внешний вид

- цвет, вид и рисунок на разрезе, запах, аромат, вкус, консистенция
	
	ГОСТ 9959-2015 п.8.5

	3.3*
	
	10.13/08.052

10.13/08.074
	Массовая доля 

влаги
	
	ГОСТ 9793-2016 п.9

МВИ. МН 5897-2019

ГОСТ 34567-2019

	3.4*
	
	10.13/08.149
	Массовая доля 

хлористого натрия
	
	ГОСТ 9957-2015   п.7

	3.5*
	
	10.13/08.156
	Массовая доля 

нитрита натрия
	
	ГОСТ 8558.1-2015 п. 7

	3.6*
	Продукты копчено-вареные, копчено-запеченные (в т.ч. нарезанные и упакованные под вакуумом, в условиях модифицированной среды) из свинины и мяса птицы
	10.13/08.156
	Массовая доля 

общего фосфора 
	СТБ 335-2024
СТБ 523-2002

СТБ 735-2024
СТБ 742-2009

СанПиН от 21.06.2013 №52

ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ *

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту
	ГОСТ 9794-2015    п.8

СТБ ГОСТ Р 51482-2001

	3.7*
	
	10.13/08.149
	Массовая доля крахмала
	
	ГОСТ 10574-2016

	3.8*
	
	10.13/08.164

10.13/08.074
	Массовая доля 

жира 
	
	ГОСТ 23042-2015 п.7

МВИ. МН 5897-2019

ГОСТ 34567-2019

	3.9*
	
	10.13/08.149

10.13/08.074 
	Массовая доля 

белка
	
	ГОСТ 25011-2017 п.6

МВИ. МН 5897-2019

ГОСТ 34567-2019

	3.10*
	
	10.13/01.086
	КМАФАнМ


	
	ГОСТ 9958-81 п.4.1

ГОСТ 10444.15-94

	3.11*
	
	10.13/01.086
	БГКП (колиформы)


	
	ГОСТ 9958-81 п.4.2

ГОСТ 31747-2012

	3.12*
	
	10.13/01.086
	Сульфитреду-цирующие клостридии
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.6

ГОСТ 29185-2014

	3.13*
	
	10.13/01.086
	Патогенные, в т.ч. сальмонеллы 

(до идентификации микроорганиз-ов)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.3

ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

ГОСТ 31659-2024

	3.14*
	
	10.13/01.086
	S. aureus


	
	ГОСТ 9958-81 п.4.5

ГОСТ 10444.2-94 

ГОСТ 31746-2012

	3.16*
	
	10.13/01.086
	Listeria monocytogenes
(до идентификации микроорганиз-мов)
	
	ГОСТ 32031-2012

ГОСТ 32031-2022



	4.1

***

	Колбасы ливерные, кровяные, зельцы, студни, паштеты, сальтисоны, намазки продукты мясные в желе
	10.13/42.000


	Отбор образцов


	СанПиН от 21.06.2013 №52

ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ *

ТНПА и другая документация, уста-навливающая тех-нические требова-ния к объекту
	ГОСТ 9792-73     

СТБ 1036-97    

СТБ ГОСТ Р 51447-2001

ГОСТ 31904-2012    

ГОСТ 26669-85 


	4.2*
	Колбасы ливерные, кровяные, зельцы, студни, паштеты, сальтисоны, намазки продукты мясные в желе
	10.13/11.116
	Органолептические показатели:

- внешний вид

- цвет, вид и рисунок на разрезе, запах, аромат, вкус, консистенция
	СанПиН от 21.06.2013 №52

ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ *

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту

 
	ГОСТ 9959-2015 п.8.5

	4.3*
	
	10.13/08.052

10.13/08.074
	Массовая доля 

влаги
	
	ГОСТ 9793-2016 п.9

МВИ. МН 5897-2019
ГОСТ 34567-2019

	4.4*
	
	10.13/08.149
	Массовая доля 

хлористого натрия
	
	ГОСТ 9957-2015 п.7



	4.5*
	
	10.13/08.156
	Массовая доля 

нитрита натрия
	
	ГОСТ 8558.1-2015 

п. 7

	4.6*
	
	10.13/08.156
	Массовая доля 

общего фосфора
	
	ГОСТ 9794-2015п.8

СТБ ГОСТ Р 51482-2001

	4.7*
	
	10.13/08.149
	Массовая доля крахмала
	
	ГОСТ 10574-2016



	4.8*
	
	10.13/08.164

10.13/08.074
	Массовая доля 

жира 


	
	ГОСТ 23042-15п.7

МВИ. МН 5897-2019

ГОСТ 34567-2019

	4.9*
	
	10.13/08.149 

10.13/08.074
	Массовая доля 

белка


	
	ГОСТ 25011-2017   п.6

МВИ. МН 5897-2019

ГОСТ 34567-2019

	4.10*
	
	10.13/01.086
	КМАФАнМ


	
	ГОСТ 9958-81 п.4.1

ГОСТ 10444.15-94

	4.11*
	
	10.13/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 9958-81п.4.2

ГОСТ 31747-2012

	4.12*
	
	10.13/01.086
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 9958-81п.4.6

ГОСТ 29185-2014



	4.13*
	
	10.13/01.086
	S. aureus


	
	ГОСТ 9958-81 п.4.5

ГОСТ 10444.2-94 

ГОСТ 31746-2012

	4.14*
	
	10.13/01.086
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации микроорганизмов)
	
	ГОСТ 9958-81 п.4.3

ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

ГОСТ 31659-2024

	4.15*
	Колбасы ливерные, кровяные, зельцы, студни, паштеты, сальтисоны, намазки продукты мясные в желе
	10.13/01.086
	Listeria monocytogenes
(до идентификации микроорганиз-мов)
	СанПиН от 21.06.2013 №52

ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ *

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту
	ГОСТ 32031-2012

ГОСТ 32031-2022



	5.1

***
	Полуфабрикаты:

-крупнокусковые бескостные;

- мелкокусковые бескостные;

- порционные;

- мелкокусковые мясокостные;

- фарши;

- мясные рубленные


	10.13/42.000


	Отбор образцов


	СанПиН от 21.06.2013 №52

ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ *

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту


	ГОСТ 4288-76 п.2.1

СТБ ГОСТ Р 51447-2001

ГОСТ 31904-2012    

ГОСТ 26669-85    

СТБ 1036-97  

	5.2*
	
	10.13/11.116
	Органолепти-ческие показатели: 

- внешний вид в сыром виде; 

- внешний вид, вкус, запах
	
	ГОСТ 4288-76    

п.2.3.3.1, п.2.3.3.2

ГОСТ 9959-2015



	5.3*
	
	10.13/08.052

10.13/08.074
	Массовая доля 

влаги
	
	ГОСТ 9793-2016 п.9

МВИ. МН 5897-2019

ГОСТ 34567-2019

	5.4*
	
	10.13/08.149
	Массовая доля 

хлористого натрия
	
	ГОСТ 9957-2015   п.7

	5.5*
	
	10.13/08.156
	Массовая доля 

нитрита натрия
	
	ГОСТ 8558.1-2015 п. 7

	5.6*
	
	10.13/08.156
	Массовая доля 

общего фосфора
	
	ГОСТ 9794-2015 п.8

СТБ ГОСТ Р 51482-2001

	5.7*
	
	10.13/08.149
	Массовая доля крахмала
	
	ГОСТ 10574-2016



	5.8*
	
	10.13/08.164

10.13/08.074
	Массовая доля 

жира
	
	ГОСТ 23042-2015 п.7

МВИ. МН 5897-2019

ГОСТ 34567-2019

	5.9*
	
	10.13/08.149

10.13/08.074 
	Массовая доля 

белка
	
	ГОСТ 25011-2017 п.6

МВИ. МН 5897-2019

ГОСТ 34567-2019

	5.10*
	
	10.13/08.052


	Массовая доля 

мякотной ткани
	
	СТБ 1020-2008    п.5.2 

	5.11*
	Полуфабрика-ты:

-крупнокуско-вые бескостные;

- мелкокуско-вые бескостные;

- порционные;

- мелкокуско-вые мясокостные;

- фарши;

- мясные рубленные
	10.13/01.086
	КМАФАнМ


	СанПиН от 21.06.2013 №52

ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ *

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к объекту
	ГОСТ 4288-76 п.2.11.4

ГОСТ 10444.15-94 

	5.12*
	
	10.13/01.086
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 4288-76 п.2.11.5

ГОСТ 31747-2012

	5.13*
	
	10.13/01.086
	Патогенные, в т. ч. сальмонеллы 

(до идентификации микроорганиз-мов)
	
	ГОСТ 4288-76 п.2.11.6

ГОСТ 30519-97 

ГОСТ 31659-2012

ГОСТ 31659-2024

	5.14*
	
	10.13/01.086
	Сульфитредуцирующие клостридии


	
	ГОСТ 9958-81 п.4.6

ГОСТ 29185-2014

	5.15*
	
	10.13/01.086
	Listeria monocytogenes
(до идентификации микроорганиз-мов)
	
	ГОСТ 32031-2012

ГОСТ 32031-2022



	5.16*
	
	10.13/01.086
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-2013

	6.1 ***
	Вода питьевая 


	100.09/42.000
	Отбор образцов


	ГОСТ 31861-2012

ГОСТ 31862-2012

МУК РБ № 11-10-1-2002 п.3
	ГОСТ 31861-2012

ГОСТ 31862-2012

МУК РБ № 11-10-1-2002 п.3

	6.2*
	
	100.09/11.116
	Запах
	ГН от 25.01.2021 №37
	ГОСТ 3351-74 п.2

	6.3*
	
	100.09/11.116
	Вкус 
	
	ГОСТ 3351-74 п.3

	6.4*
	
	100.09/08.156
	Цветность
	
	ГОСТ 31868-2012

	6.5*
	
	100.09/08.156
	Мутность 
	
	ГОСТ 3351-74   п.5

	6.6*
	
	100.09/08.156
	Массовая концентрация общего железа


	
	ГОСТ 4011-72   п.2



	6.7*
	
	100.09/01.086
	Общее число микроорганизмов 


	
	МУК РБ № 11-10-1-2002 п.8.1

ГОСТ 34786-2021 п.7.1



	6.8*
	
	100.09/01.086
	Общие колиформные бактерии 


	
	МУК РБ № 11-10-1-2002 п.8.3



	6.9*
	
	100.09/01.086
	Термотолерантные колиформные бактерии 


	
	МУК РБ № 11-10-1-2002 п.8.3



	10.1

***
	Корма для животных


	10.91/42.000
	Отбор образцов


	ТУ BY 100098867.352-2013

ТУ РБ 02906526.017-95

ТУ BY 200020262.027-2016

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к продукции

Ветеринарно-санитарные правила обеспечения безопасности кормов, кормовых 

добавок и сырья для производства комбикормов, утв. Постановлением Минсельхозпрода Республики Беларусь от 10.02.2011 №10 (в редакции Постановления Минсельхозпрода Республики Беларусь от 20.05.2011 №33)
	СТБ 1036-97

ГОСТ 9792-73 п.2

ГОСТ 31904-2012

	10.2*
	
	10.91/11.116
	Органолептическая оценка:

Внешний вид, цвет
	
	ГОСТ 7269-2015 п.5.5



	10.3*
	
	10.91/11.116
	Запах
	
	ГОСТ 7269-2015 п.5.7

	10.7*
	
	10.91/01.086
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94 

	10.8*
	
	10.91/01.086
	Энтеропатогенные типы кишечной палочки
	
	ГОСТ 31747-2012

ГОСТ 21237-75 п.4.2.5

ГОСТ 30726-2001



	10.9*
	
	10.91/01.086
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации микроорганизмов)
	
	ГОСТ 30519-97  

ГОСТ 31659-2012

ГОСТ 31659-2024



	10.10*
	
	10.91/01.086
	Бактерии рода 

Proteus


	
	ГОСТ 21237-75 п.4.2.6

ГОСТ 28560-90

	11.1

**
	Смывы с оборудования, инвентаря, тары, спецодежды, рук


	100.15/42.000

100.11/42.000

100.15/01.086

100.11/01.086
	Отбор проб и определение: 

- БГКП

- КМАФАнМ

- Патогенных микроорганизмов, в т. ч. сальмонеллы (до идентификации микроорганизмов)

- Proteus

	Методические указания по контролю санитарно-бактериологического состояния объектов ветеринарно-сани-тарного надзора

Утв. зам. начальника Главного управления ветеринарии 11.12.
2016 №02-1-30/351

Ветеринарно-сани-тарные правила по мойке и дезинфек-ции технологиче-ского оборудования и производственных помещений для организаций, осуществляющих убой сельскохозяйст-венных животных и переработку мяса, утв. Постановлением Минсельхозпрода Республики Беларусь 08.11.2007 №77
	Методические указания по контролю санитарно-бактериологического состояния объектов ветеринарно-санитарного надзора

Утв. зам. начальника Главного управления ветеринарии 11.12.2016 №02-1-30/351

	12.1***
	Вода питьевая
	100.09/42.000
	Отбор проб
	ГОСТ 31861-2012
	ГОСТ 31861-2012

	12.2*
	
	100.09/04.125
	Цезий-137
	ГН 10-117-99 

(РДУ-99)
	МВИ.МН 1823-2007
МВИ.МН 4779-2013

	13.1***
	Пищевые продукты


	01.13/42.000

01.25/42.000

02.30/42.000

08.93/42.000

10.41/42.000

10.51/42.000

10.84/42.000

10.13/42.000

10.12/42.000

10.11/42.000
	Отбор образцов 


	СТБ 1050-2008

СТБ 1053-2015

ГОСТ 32164-2013


	СТБ 1050-2008

СТБ 1053-2015

ГОСТ 32164-2013

	13.2*
	
	01.13/04.125

01.25/04.125

02.30/04.125

08.93/04.125

10.41/04.125

10.51/04.125

10.84/04.125

10.13/04.125

10.12/04.125

10.11/04.125
	Цезий-137
	ГН 10-117-99 

(РДУ-99)

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ *

ГН от 25.01.2021 №37
	МВИ.МН 1823-23007

ГОСТ 32161-2013

МВИ.МН 4779-2013

	14.1***
	Сельскохозяйственное сырье


	10.89/42.000

10.91/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 1056-2016

ГОСТ 32164-2013
	СТБ 1056-2016

ГОСТ 32164-2013

	14.2*


	
	10.89/04.125

10.91/04.125


	Цезий-137
	Республиканские допустимые уровни содержания радионуклидов цезия-137 и стронция-90 в сельскохозяйственном сырье и кормах, утв. зам. министра с/х и продовольствия Республики Беларусь 03.08.1999

СанПиН 2.3.2.1078-01*

Единые санитарные требования

ВСП, утв. Постановлением Минсельхозпрода Республики Беларусь от 10.02.2011 №10 (в редакции Постановления от 20.05.2011 №33)


	МВИ.МН 1823-2007

ГОСТ 32161-2013

МВИ.МН 4779-2013



	
	
	
	
	
	

	16.1**


	Рабочие места в производственных и служебных помещениях:

- постоянного пребывания;

- временного пребывания

Территория объектов народного хозяйства и остальные открытые территории населенных пунктов


	100.11/04.056

100.12/04.056


	Мощность эквивалентной дозы гамма-излучения 


	Контрольные уровни радиоактивного загрязнения для принятия решения о проведении дезактивационных работ, утв. председателем Комитета по проблемам последствий катастрофы на ЧАЭС 02.08.2004
	МВИ.ГМ  1906-2020

	17.1***
	Мясо механической дообвалки и обвалки


	10.11/42.000

10.12/42.000
	Отбор образцов


	СанПиН от 21.06.2013 №52

ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ *

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к продукции
	TY BY 100098867.261-2010 п.4;

 TY РБ 100098867.142-2002 п.3;

ГОСТ 31490-2012 п.5;

ГОСТ 31904-2012

СТБ 1036-97

	17.2*
	
	10.11/11.116

10.12/11.116
	Органолептическая оценка:

-внешний вид

-цвет, запах, консистенция


	
	TY BY 100098867.261-2010 п.3.1.7;

TY РБ 100098867.142-2002 п.2.1.6;

ГОСТ 31490-2012 п.4.1

	17.3*
	
	10.11/08.052

10.12/08.052

10.11/08.074

10.12/08.074
	-массовая доля влаги


	
	ГОСТ 9793-2016 п.9

МВИ. МН 5897-2019

ГОСТ 34567-2019

	17.4*
	
	10.12/08.052


	-массовая доля костных включений
	
	ГОСТ 31466-2012 п.6

	17.5*
	
	10.12/29.061


	-размер костных включений
	
	ГОСТ 31466-2012 п.7

	17.6*
	
	10.12/08.149
	-перекисное число
	
	ГОСТ 31470-2012 п.9

	17.7*
	
	10.12/08.149
	-кислотное число жира


	
	ГОСТ 31470-2012 п.8

	17.8*
	
	10.11/08.164

10.12/08.164
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 23042-2015

МВИ. МН 5897-2019

ГОСТ 34567-2019

	17.9*
	
	10.11/08.149

10.12/08.149


	Массовая доля белка
	
	ГОСТ 25011-2017

МВИ. МН 5897-2019

ГОСТ 34567-2019

	17.10*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086


	КМАФАнМ


	
	ГОСТ 10444.15-94

	17.11*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086
	БГКП (колиформы)


	
	ГОСТ 31747-2012

	17.12*
	Мясо механической дообвалки и обвалки
	10.11/01.086

10.12/01.086
	Патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы (до идентификации микроорганизмов)
	СанПиН от 21.06.2013 №52

ГН от 25.01.2021 №37

СанПиН 2.3.2.1078-01 РФ *

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к продукции
	ГОСТ 31659-2012

ГОСТ 31659-2024

	17.13
*
	
	10.11/01.086

10.12/01.086
	Listeria monocytogenes

(до идентификации микроорганизмов)
	
	ГОСТ 32031-2012

ГОСТ 32031-2022

	18.1

***
	Кишки обработанные
	10.89/42.000
	Отбор образцов
	TY BY 100098867.246-2020

ТНПА и другая документация, устанавливающая технические требования к продукции
	TY BY 100098867.246-2020 п.3, п.4.1.

	18.2

**
	
	10.89/11.116
	Внешний вид: Обработка

Цвет

Запах

Плесень
	
	TY BY 100098867.246-2020 п.2, п.4.3.


Примечание: 

* – деятельность осуществляется непосредственно в ООС;
** – деятельность осуществляется непосредственно в ООС и за пределами ООС;
*** – деятельность осуществляется за пределами ООС. 

Руководитель органа

по аккредитации

Республики Беларусь – 

директор государственного 

предприятия «БГЦА»
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