Приложение к аттестату

аккредитации

№ВY/112 02.2.0.1416
От 20.05.1998

на 12 листах

ОБЛАСТЬ  АККРЕДИТАЦИИ от 04.08.2008

Производственно-технологической лаборатории

Республиканского унитарного производственного предприятия

хлебопекарной промышленности «Гомельхлебпром»
	Наименование

объекта или 

вида испытаний
	Код МКС
	Характеристика 

объекта или вида

 испытаний
	Обозначение НД, устанавливающего требования к

	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	Хлеба 

белорусские 

Хлеб из

 пшеничной муки 


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, состояние мякиша, вкус, запах)

Признаки плесени, посторонние включения, хруст от минеральной примеси

Влажность мякиша

Кислотность мякиша

Пористость мякиша


	СТБ 639 -95

СТБ 1009 – 96


	СТБ 1036-97 п.7.28

СТБ 1052-98

ГОСТ 5667-65 п.2

ГОСТ 5667 – 65 п.5а

ГОСТ 5667-65 п.5а

ГОСТ 21094 – 75

ГОСТ 5670  -96

п.5.1.

ГОСТ 5669 – 96

	Изделия булочные

и сдобные

Изделия хлебобулочные диетические и обогащенные

Изделия хлебобулочные с витаминами и железом

Пироги
	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, состояние мякиша, вкус, запах)

Признаки плесени, посторонние включения, хруст от минеральной примеси

	СТБ 1045 – 97

СТБ 1007 – 96

ТУ РБ 101163237.204-2004

СТБ 703 - 2003
	СТБ 1036-97 п.7.28

СТБ 1052-98

ГОСТ 5667-65 п.2

ГОСТ 5667 – 65

ГОСТ 5667-65 п.5а
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	1
	2
	3
	4
	5

	Изделия булочные

и сдобные

Изделия хлебобулочные диетические и обогащенные

Изделия хлебобулочные с витаминами и железом

Пироги
	
	Влажность мякиша

Кислотность мякиша

Пористость мякиша
Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество
Массовая доля сахара в пересчете на сухое вещество
	СТБ 1045 – 97

СТБ 1007 – 96

ТУ РБ 101163237.204-2004

СТБ 703 – 2003

	ГОСТ 21094 – 75

ГОСТ 5670 – 96

п.5.1.
ГОСТ 5669 – 96
ГОСТ 5668 – 68

п.4.

ГОСТ 5672 – 68

п.2; п.4

	Сухарные 

изделия


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, хрупкость, вкус, запах)

Признаки плесени, посторонние включения, хруст от минеральной примеси

Массовая доля влаги

Кислотность 

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

Массовая доля сахара в пересчете на сухое вещество

Набухаемость
	ГОСТ 8494 – 96

СТБ 926  -98


	СТБ 1036-97 п.7.30

СТБ 1052-98

СТБ 926-98 п.5.2; п.5.3

ГОСТ 8494-96 п.3.1;п.3.2

ГОСТ 5667-65 п.2

СТБ 926 – 98 п.5.6.

ГОСТ 8494 – 96 п.3.4.; п.3.5.

СТБ 926-98 п.5.6.

ГОСТ 8494-96 п.3.4; п.3.5

СТБ 926 – 98 п.5.11.

ГОСТ 8494-96 п.3.7

ГОСТ 5670 – 96

ГОСТ 5668 – 68 п.4

ГОСТ 5672–68 п2; п.4

ГОСТ 8494 – 96 п.3.11

СТБ 926-98 п.5.12
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	1
	2
	3
	4
	5

	Изделия хлебобулочные

бараночные

 
	   
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, хрупкость, вкус, запах, количество лома)

Признаки плесени, посторонние включения, хруст от минеральной примеси

Массовая доля влаги

Кислотность

Коэффициент набухаемости

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

Массовая доля сахара в пересчете на сухое вещество     
	ГОСТ 7128 – 91

СТБ 912 – 98


	СТБ 1036-97 п.7.31

СТБ 1052-98

ГОСТ 5667-65 п.2

СТБ 912-98 п.5.2; п.5.3

ГОСТ 7128-91 п.3.2

ГОСТ 7128 – 91 п.3.3.

СТБ 912 – 98 п.5.7; п.5.5

СТБ 912-98 п.5.7;

ГОСТ 7128-91 п.3.3

ГОСТ 7128 – 91 п.3.6.

СТБ 912 – 98 п.5.11.

ГОСТ 5670 – 96

ГОСТ 7128 – 91 п.3.7.

ГОСТ 7128 – 91 п.3.10.

СТБ 912 – 98 п.5.12.

ГОСТ 5668 – 68 п.4

ГОСТ 5672–68 п.2; п.4
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	1
	2
	3
	4
	5

	Кексы


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (вкус, запах, форма, вид в изломе)

Массовая доля влаги 

Общая кислотность 

Щелочность

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество 

Массовая доля сахара в пересчете на сухое вещество 

(по сахарозе)

	ГОСТ 15052 – 96


	ГОСТ 5904-82

СТБ 1036-97 п.7.8

СТБ 1053-98

ГОСТ 5897 – 90 п.2.

ГОСТ 5900 – 73 п.2

ГОСТ 5898 – 87 п.3.

ГОСТ 5898 – 87 п.4.

ГОСТ 5899 -85 п.2

ГОСТ 5903 – 89 п.4;п.5



	Печенье


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (форма, поверхность, цвет, вкус, запах, вид в изломе)

Влажность 

Щелочность

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество 

Массовая доля сахара в пересчете на сухое вещество 

(по сахарозе)

Намокаемость


	ГОСТ 24901-89

СТБ 966-94
	ГОСТ 5904-82

СТБ 1036-97 п.7.8

СТБ 1053-98

ГОСТ 5897 – 90 п.2.

ГОСТ 5900 – 73 п.2.

ГОСТ 5898 – 87 п.4.

ГОСТ 5899 -85 п.2

ГОСТ 5903 – 89 п.4;п.5.

ГОСТ 10114 -80
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	1
	2
	3
	4
	5

	Изделия кондитерские пряничные


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (форма, поверхность, цвет, вкус, запах, вид в изломе)

Массовая доля влаги

Щелочность

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество

Массовая доля сахара в пересчете на сухое вещество 

(по сахарозе)


	ТУ РБ

400010674.001-2004

ГОСТ 15810 – 96


	ГОСТ 5904-82

СТБ 1036-97 п.7.8

СТБ 1053-98

ГОСТ 5897 -90 п.2.

ГОСТ 5900 – 73 п.2.

ГОСТ 5898 – 87 п.4.

ГОСТ 5899 -85 п.2

ГОСТ 5903 – 89 п.4; п.5



	Торты и 

пирожные
Бисквиты
Рулеты 

бисквитные
Сладости 

сахарные
Сладости 

мучные
Слойки

Изделия 

слоеные
	
	Отбор проб

Органолептические показатели (поверхность, форма, вид в разрезе, вкус, запах, цвет)

Массовая доля влаги

Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество 

Массовая доля общего сахара в пересчете на сухое вещество 

(по сахарозе)
	СТБ 961  -2005

СТБ 549  -94
ГОСТ 14621 -78

СТБ 934 – 93

СТБ 927 -93

ТУ РБ

190146432.001-2001
ТУ РБ 101163237.199-2003
	ГОСТ 5904-82

СТБ 1036-97 п.7.8

СТБ 1053-98

ГОСТ 5897 -90 п.2.

ГОСТ 5900 – 73 п.2;п.3

ГОСТ 5899 -85 п.2

ГОСТ 5903 – 89 п.4; п.5
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	1
	2
	3
	4
	5

	Печенье овсяное
Сладости 

сахарные 
Печенье
Изделия 

кондитерские 

пряничные


	
	Отбор проб
Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Бактерии группы кишечных палочек

Дрожжи
Плесени
	СанПиН 1163 РБ 98
СТБ 966 – 94
СТБ 934 – 93
ГОСТ 24901-89
ТУ РБ

400010674.001-2004


	ГОСТ 26668-85
ГОСТ 10444.15 – 94

ГОСТ 30518 -97

ГОСТ 10444.12-88
ГОСТ 10444.12-88

	Торты и пирожные

Бисквиты

Сладости мучные

Рулеты бисквитные

Пироги

Сладкие блюда

Изделия слоеные


	
	Отбор проб

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Бактерии группы кишечных палочек

Дрожжи 

Плесени

S. aureus
	СанПиН 1163 РБ 98

СТБ 961 - 2005

СТБ 549 - 94

СТБ 927 – 93

ГОСТ 14621 – 78

СТБ 703 – 2003

СТБ 991  -95

ТУ РБ 

101163237.199-2003


	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 10444.15 – 94

ГОСТ 26972 – 86 п.4.1.

ГОСТ 30518 -97

ГОСТ 26972-86 п.4.2

ГОСТ 10444.12 – 88

ГОСТ 10444.12 – 88

ГОСТ 10444.2 – 94



	Изделия кондитерские пряничные

Кексы


	
	Отбор проб

Мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы

Бактерии группы кишечных палочек

Дрожжи 

Плесени


	СанПиН 1163 РБ 98

ГОСТ 15810 – 96

ГОСТ 15052 – 96
	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 10444.15 – 94

ГОСТ 14031 – 68

п.2.3.3.1.

ГОСТ 30518 – 97

ГОСТ 14031  -68

п.2.3.3.2.

ГОСТ 10444.12 – 88

ГОСТ 14031 – 68

п.2.3.3.3.

ГОСТ 10444.12 – 88

ГОСТ 14031 – 68

п.2.3.3.3
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	1
	2
	3
	4
	5

	Изделия булочные и сдобные

Хлеб из пшеничной муки


	
	Зараженность картофельной болезнью


	СТБ 1045 – 97

СТБ 1009  -96


	Методические указания по проведению санитарно-микробиологического контроля на хлебопекарных предприятиях

Утв. зам. директора

Департамента по хлебопродуктам 2.09.2002 и Главным гос. Санитарным врачом Республики Беларусь 2.10.2002

п.5.1.2.



	Вода питьевая
	
	Отбор проб

Общее микробное число

Термотолерантные колиформные 

бактерии

Общие 

колиформные 

бактерии
	СанПиН 10-124 РБ 99

СТБ 1188-99


	СТБ ГОСТ Р 

51593-2001

МУК РБ 

№ 11-10-1-2002 п.3

МУК РБ

№ 11-10-1-2002 п.8.1.

МУК РБ

№ 11-10-1-2002 п.8.3.

МУК РБ

№ 11-10-1-2002 п.8.3.
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	1
	2
	
	4
	5

	Сухари панировочные


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, вкус, цвет, запах)

Хруст от минеральной примеси

Признаки болезней и плесени

Посторонние включения

Зараженность вредителями хлебных запасов

Массовая доля 

влаги

Кислотность 

в пересчете на сухое вещество


	ГОСТ 28402 – 89


	ГОСТ 15113.0-77

СТБ 1036-97 п.7.16

СТБ 1053-98

ГОСТ 27558 – 87

ГОСТ 27558 – 87

ГОСТ 27558 – 87

ГОСТ 27558 – 87

ГОСТ 27559 – 87

ГОСТ 21094-75

ГОСТ 686-83 п.3.7.




	
	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, вкус, цвет, запах, поверхность)

Зараженность вредителями хлебных запасов


	ТУ РБ

101163237.186 - 2001


	ТУ РБ

101163237.186 – 2001 п.2.2

СТБ 1036-97 п.7.30

СТБ 1052-98

ТУ РБ

101163237.186 – 2001

п.3.1.

ТУ РБ

101163237.186 – 2001

п.3.1.
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	1
	2
	3
	4
	5


	
	
	Массовая доля 

влаги

Кислотность 

в пересчете на сухое вещество

Набухаемость

Количество 

горбушек, лома, крошки
	ТУ РБ

101163237.186 - 2001


	СТБ 926 - 98 п.5.11

ГОСТ 686 – 83 п.3.7.

ГОСТ 926-98 п.5.12.

ТУ РБ

101163237.186 - 2001 п.3.3



	Сухари 

армейские


	
	Отбор проб

 Органолептические показатели (внешний вид, вкус, цвет, запах)

Посторонние включения и минеральная примесь

Зараженность вредителями хлебных запасов
	ГОСТ 686 – 83


	ГОСТ 686-83 п.3.1

СТБ 1036-97 п.7.30

СТБ 1052-98

ГОСТ 686 – 83 п.1.4.

ГОСТ 686 – 83 п.1.4

ГОСТ 686 – 83 п.1.4
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	1
	2
	3
	4
	5

	Сухари 

армейские


	
	Влажность

Кислотность 

в пересчете на сухое вещество

Намокаемость

Количество целых ломтей, горбушек, лома, крошки


	ГОСТ 686 – 83


	ГОСТ 21094 -75

ГОСТ 686 – 83 п.3.7.

ГОСТ 686 – 83 п.3.8.

ГОСТ 686 – 83 п.3.5.



	Сладкие блюда


	
	Отбор проб

Внешний вид насыпных концентратов

Органолептические показатели (внешний вид, вкус, цвет, запах, консистенция)
Массовая доля 
влаги
Массовая доля сахарозы
 (общего сахара)
Общая кислотность в пересчете 
на лимонную 
кислоту

	СТБ 991 – 95


	ГОСТ 15113.0-77

СТБ 1036-97 п.7.16

СТБ 1053-98

ГОСТ 15113.3 – 77 п.2

ГОСТ 15113.3 – 77 п.2
ГОСТ 15113.4 – 77 п.3.

ГОСТ 15113.6 – 77 п.3.

ГОСТ 5903 -89 п.4; п.5.

ГОСТ 15113.5 – 77 п.2.




BY/112 02.2.0.1416                                                                                       Лист 11 Листов 12

	1
	2
	3
	4
	5

	Изделия 

макаронные


	
	Отбор проб

Органолептические показатели  (цвет, поверхность, форма, вкус, запах)

Металломагнитная примесь

Кислотность

Массовая доля влаги

Массовая  доля лома, крошки и деформированных и изделий


	ГОСТ  875 – 92

ТУ РБ

37422776.184 – 99


	ГОСТ 14849-89 п.2

ГОСТ 1036-97 п.7.27

ГОСТ 1053-98

ГОСТ 14849 – 89 п.3.6.;

п.3.7.

ГОСТ 14849-89 п 3.8

ГОСТ 14849 -89 п.3.2.

ГОСТ 14849 -89 п.3.1.

ГОСТ 14849 -89 п.3.4.



	Объекты окружающей среды:

контрольные точки на предприятии, помещения
	
	Мощность эквивалентной дозы гамма излучения
	Контрольные уровни радиоактивного загрязнения для принятия решения о проведении дезактивационных работ.

Утв. Комитетом по проблемам последствий катастрофы на Чернобыльской АЭС при Совете Министров Республики Беларусь 2.08.2004г Согласовано Главным Государственным. Санитарным врачом Республики Беларусь 04.10.2004г


	МВИ. МН 2513-2006
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	1
	2
	3
	4
	5

	Продукты пищевые: молоко и цельномолочная продукция; хлеб и хлебобулочные изделия, мука, крупа, сахар, жиры животные, маргарин, жиры растительные, консервированные продукты из овощей, садовых фруктов, ягод, прочие продукты питания (пряности, ароматизаторы, отруби, дрожжи, семена масличных культур, фрукты сушеные), молоко сухое, кондитерские изделия
	
	Объемная и 

удельная активность радионуклидов 

цезия – 137


	ГН 10-117-99

(РДУ - 99)


	МВИ 70-94

Методика экспрессного радиометрического определения по гамма-излучению объемной и удельной активности радионуклидов цезия в воде, почве, продуктах питания, продукции животноводства и растениеводства, Утверждена заместителем Главного государственного санитарного врача СССР 18.06.90г Утв. Начальником Главагробиопрома при  Государственной комиссии по продовольствию и закупкам13.08.90г Утв. Председателем Госстандарта СССР 19.09.90г 

МВИ.МН 1823-2007

	Пищевые 

добавки


	
	Объемная и удельная активность радионуклидов цезия – 137
	СанПиН 

13-10 РБ 2002 

(приложение 12 п.1.1)
	

	Растительное сырье: солод
	
	Удельная 

активность 

радионуклидов 

цезия – 137
	Республиканские допустимые уровни содержания цезия-137 и стронция-90 в сельскохозяйственном сырье и кормах

Утв. Министерством сельского хозяйства и продовольствия Республики Беларусь

03.08.1999г

Согласовано Главным государственным ветеринарным инспектором Республики Беларусь 28.07.1999г
	


Руководитель Уполномоченного 

Органа по аккредитации                                                               А.В.Казачок

