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	Приложение №1 к аттестату аккредитации

№ BY/112 2.2615 
от 28.04.2007года 

на бланке 0001786
на 3 листах

Редакция 01


 ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от  07 июля 2015 года
	ветеринарно-производственной  лаборатории  
Открытого акционерного общества «Оршанский комбинат хлебопродуктов»


	№ 

пун-ктов
	Наименование

объекта 

испытаний
	Код
	Характеристика 

объекта испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА,

устанавливающих требования к

	
	
	
	
	объекту 

испытаний
	методу
испытаний


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.1
	Колбасные изделия, продукты из  мяса, продукты из шпика 
	А39. Б46


	Отбор проб
	ГОСТ 9792-73 

СТБ ГОСТ Р 51447-2001 

СТБ 1036-97 

ГОСТ 31904-2012
	ГОСТ 9792-73 

СТБ ГОСТ Р 51447-2001 

СТБ 1036-97      

ГОСТ 31904-2012

	1.2
	
	А39. Б31


	Органолептические показатели (внешний вид, цвет, состояние поверхности, запах, аромат, консистенция, рисунок на разрезе, вкус и сочность)
	СТБ 126-2011
СТБ 126-2016

(вступает в действие с 01.01.2018)

СТБ 196-2012

СТБ 196-2016

(вступает в действие с 01.02.2018)
СТБ 971-2013

СТБ 742-2009

ГОСТ 18255-85

СТБ 335-98

ТНПА и другая документация
	ГОСТ 9959-91

СТБ 126-2011

СТБ 126-2016

(вступает в действие с 01.01.2018)

СТБ 196-2012

СТБ 196-2016

(вступает в действие с 01.02.2018)

СТБ 971-2013

СТБ 742-2009

	1.3
	
	А39. Б17


	Массовая доля нитрита

(метод, основанный на реакции с реактивом N-(1-нафтил)-этилендиамин дигидрохлоридом)


	
	ГОСТ 8558.1-2015 р.7

	1.4
	
	А39. Б09


	Массовая доля влаги (высушиванием в сушильном шкафу при температуре (150+ 2)0  С


	
	ГОСТ 9793-74 р.4

	1.5
	
	А39. Б09

	Массовая доля хлористого натрия (аргенометрическим титрованием  по   методу  Мора)

	
	ГОСТ 9957-2015 р.7

	1.6
	Колбасные изделия, продукты из  мяса, продукты из шпика
	А39.Б09


	Массовая доля белка по Къельдалю
	СТБ 126-2011

СТБ 196-2012

СТБ 971-2013

СТБ742-2009

ГОСТ 18255-85

СТБ 335-98

ТНПА и другая документация
	ГОСТ 25011-81 р.2

	1.7
	
	А39.Б09


	Массовая доля жира (с использованием фильтрующей воронки)
	
	ГОСТ 23042-2015 р.8

	1.8
	
	А39.Б09


	Массовая доля крахмала
	
	ГОСТ 10574-91 р.3

	1.9
	
	А39.Б19


	КМАФАнМ


	ГН от 21.06.2013№52

ТНПА и другая документация


	ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 9958-81

	1.10
	
	А39 .Б19


	БГКП 
	
	ГОСТ 9958-81

ГОСТ 31747-2012

	1.11
	
	А39.Б19


	Патогенные микроорганизмы, в т.ч.сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97

ГОСТ 31659-2012

ГОСТ 9958-81

	1.12
	
	А39.Б19


	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-91

ГОСТ 9958-81

	1.13
	
	А39.Б19


	Staphylococcus aureus

	
	ГОСТ 10444.2-94

ГОСТ 9958-81

ГОСТ 31746-2012

	1.14
	
	А39. Б19
	E.coli
	
	ГОСТ 30726-2001

	2.1
	Свинина в полутушах охлажденная, полуфабрикаты мясные натуральные охлажденные
(свиные), субпродукты охлажденные
(свиные).
	А39.Б46


	Отбор проб
	ГОСТ 7269-79

ГОСТ 7269-79

(вступает в действие с 01.09.2017)

СТБ 1020-2008

ГОСТ 31904-2012 
	ГОСТ 7269-79

ГОСТ 7269-79

(вступает в действие с 01.09.2017)

СТБ 1020-2008

ГОСТ 31904-2012 

	2.2
	
	А39.Б31


	Органолептические показатели

(вкус, цвет, запах, консистенция)
	ГОСТ 7269-79

ГОСТ 7269-79

(вступает в действие с 01.09.2017)

СТБ 1020-2008

ТНПА и другая документация
	ГОСТ 7269-79

ГОСТ 7269-79

(вступает в действие с 01.09.2017)

СТБ 1020-2008



	2.3
	
	А39.Б19


	КМАФАнМ
	ГН от 21.06.2013№52

ТНПА и другая документация
	ГОСТ 10444.15-94

	2.4
	
	А39.Б19


	БГКП   
	
	ГОСТ 30518-97

ГОСТ 31747-2012

	2.5
	
	А39.Б19


	Патогенные микроорганизмы, в т.ч.сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97

ГОСТ 31659-2012

	2.6
	
	А39.Б19


	Proteus
	
	ГОСТ 28560-90

ГОСТ 21237-75

	3.1
	Изделия кулинарные и полуфабрикаты из рубленного мяса

(свиные)
	А54.Б46
	Отбор проб
	ГОСТ 4288-86
	ГОСТ 4288-86 п.2.1

	3.2
	
	А54.Б31
	Органолептические показатели  (внешний вид, качество фарша, степень измельчения, равномерность перемешивания, запах, вкус)
	ГОСТ 4288 -86

ТНПА и другая документация


	ГОСТ 4288-86 п. 2.3

	3.3
	
	А54.Б09


	Массовая доля влаги(высушиванием в сушильном шкафу при температуре 
1300 С 
	ГОСТ 4288 -86

ТНПА и другая документация
	ГОСТ 4288-86 п.2.5

	3.4
	
	А54.Б09


	Массовая доля наполнителя (йодометрическим методом)

	
	ГОСТ 4288-86 п.2.8

	3.5
	Изделия кулинарные и полуфабрикаты из рубленного мяса

(свиные)
	А39.Б19


	КМАФАнМ
	ГН от 21.06.2013№52

ТНПА и другая документация
	ГОСТ 10444.15-94

	3.6
	
	А39.Б19


	БГКП
	
	ГОСТ 30518-97

ГОСТ 31747-2012

	3.7
	
	А39.Б19


	Патогенные микроорганизмы, в т.ч.сальмонеллы
	
	ГОСТ 30519-97

ГОСТ 31659-2012

	4.1
	Вода питьевая

централизованно-го водоснабжения
	А75.Б46


	Отбор проб
	СанПиН 10-124 

РБ 99, утв. Постановлением Минздрава №46 от 19.10.1999 г.

СТБ ГОСТ Р

51593-2001

СТБ ГОСТ Р

51592-2001

МУК №11-10-1-2002

СТБ ISO 5667-3-2012 

СТБ ISO 19458-2011

ГОСТ 31861-2012

ГОСТ 31862-2012
	СТБ ГОСТ Р 51593-2001

СТБ ГОСТ Р 51592-2001

МУК №11-10-1-2002

СТБ ISO 5667-3-2012   

СТБ ISO 19458-2011

ГОСТ 31861-2012

ГОСТ 31862-2012

	4.2
	
	А75.Б19


	Общее микробное число, число образующих колонии бактерий в 1 мл
	СанПиН 10-124

РБ 99 утв. Постановлением Минздрава №46 от 19.10.1999г.


	МУК РБ № 11-10-1-2002, утв. Постановлением Минздрава 25.02.2002г.

п.8.1

	4.3
	
	А75.Б19


	Термотолерантные колиформные бактерии, число бактерий в 100 мл


	
	МУК РБ № 11-10-1-2002, утв. Постановлением Минздрава 25.02.2002г.

п.8.2,8.3

	4.4
	
	А75.Б19


	Общие колиформные бактерии, число бактерий в 100 мл
	
	МУК РБ № 11-10-1-2002, утв. Постановлением Минздрава 25.02.2002г.

п.8.2,8.3


Руководитель органа по аккредитации 
Республики Беларусь – 

директор государственного 

предприятия «БГЦА»
             Т.А.Николаева
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