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	Приложение № 1 
к аттестату аккредитации

№ BY/112 02.2.0.0272
от 29 декабря 1995  года
на бланке № 0000853
на 14 листах
Редакция 03


ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ 
от 11 сентября 2017 года
технологической  пищевой лаборатории 

Коммунального  унитарного  производственно-торгового предприятия 

«Комбинат  общественного питания»
	№
пункта
	Наименование

объекта
испытаний
	Код
	Характеристика
объекта испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА,

устанавливающего требования к

	
	
	
	
	объектам
испытаний
	методам
испытаний


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.1
	Масло из 
коровьего 
молока
	10.41/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 1890-2017
ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний
	ГОСТ 26809-86     

п.п.1, 2.1, 2.2, 2.10
ГОСТ 26809.2-2014 п.4,5

	1.2
	
	10.41/11.116
	Органолептичес-

кая оценка: вкус, запах, внешний вид, консистенция, цвет
	
	СТБ 1890-2017, п.5.2

	1.3
	
	10.41/08.052
	Массовая доля 
влаги
	
	ГОСТ 3626-73,   п.6а

	2.1
	Маргарин
	10.41/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 2016-2009
ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний
	СТБ 1889-2008 п.5.1



	2.2
	
	10.41/11.116
	Органолептическая оценка: вкус, запах, внешний вид, консистенция, цвет
	
	СТБ 1889-2008 п.5.2      

	2.3
	
	10.41/08.052
	Массовая доля влаги
	
	СТБ 1889-2008 п.5.6      

	3.1
	Молоко 
питьевое
	10.51/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 1746-2007

ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний
	ГОСТ 26809-86     

п.п. 2.1, 2.2

ГОСТ 26809.1-2014 п.3,4

	3.2
	Молоко 
питьевое
	10.51/42.000
	Органолептическая оценка: вкус, запах, внешний вид, консистенция, цвет
	СТБ 1746-2007

ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний
	СТБ 1746-2007   п.5.3.1

	3.3
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира


	
	ГОСТ 5867-90     п.2

	3.4
	
	10.51/08.149
	Кислотность 


	
	ГОСТ 3624-92     п.3

	3.5
	
	10.51/08.052
	Массовая доля  влаги и сухого вещества


	
	ГОСТ 3626-73    
п.3

	3.6
	
	10.51/08.149
	Содержание лактозы

(U - 21,9 %, 
при к=2,Р=0,95 ) 


	
	Методические указания  по лабораторному контролю качества продукции в общественном питании утв. Постановлением  Министерства торговли Республики Беларусь, Министерства здравоохранения   

Республики Беларусь от21.04.2001 № 18/29 (далее  по тектсу МУ  №18/29 от 21.04.2001)

п.5.3.14,п.5.3.5


	4.1
	Сметана
	10.51/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 1888-2016
ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний
	ГОСТ 26809-86     

п.п. 2.1, 2.5
ГОСТ 26809.1-2014 п.3,4

	4.2
	
	10.51/11.116
	Органолептическая оценка: вкус, запах, внешний вид, консистенция, цвет


	
	СТБ 1888-2016 п.5.2.1



	4.3
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира 


	
	ГОСТ 5867-90     п.2



	4.4
	
	10.51/08.149
	Кислотность 


	
	ГОСТ 3624-92     п.3


	5.1
	Творог
	10.51/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 315-2017

ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний
	ГОСТ 26809-86     

п.п. 2.1, 2.6

ГОСТ 26809.1-2014 п.3,4

	5.2
	
	10.51/11.116
	Органолептическая оценка: вкус, запах, внешний вид, консистенция, цвет
 
	
	СТБ 315-2017 


	5.3
	
	10.51/08.052
	Массовая доля 
влаги

	
	ГОСТ 3626-73     п.2



	5.4
	
	10.51/08.149
	Кислотность


	
	ГОСТ 3624-92     п.3

	5.5
	
	10.51/08.037
	Массовая доля жира 


	
	ГОСТ 5867-90     п.2



	6.1
	Мука 
пшеничная хлебопекарная
	10.61/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 1666-2006
ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний

	ГОСТ 27668-88 п.2

	6.2
	
	10.61/11.116
	Органолептическая оценка: цвет, запах, вкус, хруст 


	
	ГОСТ 27558-57


	6.3
	
	10.61/08.052
	Влажность


	
	ГОСТ 9404-88

	7.1
	Варенье, 
консервы, 
соки, 

нектары
	10.32/42.000
10.39/42.000
	Отбор образцов
	ГОСТ 34113-2017 
СТБ 1823-2008

СТБ 962-95
СТБ 1449-2008
ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний

	ГОСТ 26313-84

	7.2
	
	10.32/11.116

10.39/11.116
	Органолептическая оценка: вкус, запах, внешний  вид, консистенция, цвет
	
	ГОСТ 34113-2017, п.7.5
СТБ 1823-2008

СТБ 962-95        

СТБ 1449-2008

ГОСТ 8756.1-2017, п.5

	7.3
	
	10.32/08.133
10.39/08.133
	Массовая доля растворимых сухих веществ

	
	ГОСТ ISO 2173-2013 (до 01.06.2021)
ГОСТ 34128-2017 (с 01.06.2019)



	8.1
	Изделия 
кулинарные и полуфабрикаты рубленые (котлеты, 
биточки, шницеля, 
зразы, рулеты, бифштексы и т.д.)
	10.85/42.000


	Отбор образцов
	Сборник технологи-ческих карт белорус-

ских блюд для пред-приятий обществен-ного питания, утв. Постановлением   Министерства

торговли  Республики Беларусь  от 03.01.2012 № 2

Сборник технологических карт блюд диетического питания, утв. Постановлением Министерства торговли и Министерства  Здравоохранения  Республики  Беларусь от 12.02.2003 №7/8
Сборник технологических карт блюд и изделий для питания 

учащихся учреждений, обеспечивающих получение общего среднего и профессионально-технического образования, утв. Постановлением Министерства торговли Республики  Беларусь от 11.07.2006  №21
Сборник технологических карт на кулинарную продукцию общетвенного питания, утв. Постановлением Министерства торговли Республики  Беларусь от 25.02.2014  №4
ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний

	ГОСТ 4288-76   п.2.1

МУ  №18/29 от 21.04.2001

п.3

	8.2
	
	10.85/11.116


	Органолептическая оценка: вкус, внешний вид, запах, качество фарша
	
	ГОСТ 4288-76, п.2.3 (до 01.06.2021)
ГОСТ 34135-2017, п.9 (с 01.06.2019)
МУ  № 18/29  от 

21.04.2001   
п.3 с.9-15 , 

приложение 1 с.280-361     

	8.3.1
	
	10.85/29.040


	Масса


	
	ГОСТ 4288-76    п.2.2



	8.3.2
	
	10.85/29.040


	Масса

(U - 0,4 %, при к=2,Р=0,95 ) 


	
	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001г.   п.3.3  



	8.4
	
	10.85/08.052


	Массовая    доля влаги
	
	ГОСТ 4288-76    п.2.5


	8.5
	
	10.85/08.149


	Кислотность
	
	ГОСТ 4288-76    п.2.6


	8.6
	
	10.85/11.116

	Качественное  определение  наполнителя
	
	ГОСТ 4288-76    п.2.7



	8.7
	
	10.85/08.052

	Массовая   доля хлеба
	
	ГОСТ 4288-76    п.2.10

	9.1
	Полуфабрикаты из муки (тесто) мучные изделия
	10.85/42.000


	Отбор образцов
	СТБ 974-2001 –

до  01.01.2018

СТБ 974-2016 

СТБ 985-95

Сборник технологических карт блюд диетического питания, утв. Постановлением Министерства торговли и Министерства  Здравоохранения  Республики  Беларусь от 12.02.2003 №7/8

Сборник технологических карт блюд и изделий для питания 

учащихся учреждений, обеспечивающих получение общего среднего и профессионально-

технического образования, Утв. Постановлением Министерства торговли РБ от 11.07.2006  

№ 21
Сборник технологических карт на кулинарную продукцию общетвенного питания, утв. Постановлением Министерства торговли Республики  Беларусь от 25.02.2014  №4

ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний 

ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний 


	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001    п.п. 3, 4, 6, приложение 1  с.274
СТБ 2160-2011

СТБ 974-2001 –

до  01.01.2018

СТБ 974-2016

	9.2
	
	10.85/11.116


	Органолептическая оценка: вкус, внешний вид, запах,

консистенция, состояние мякиша

(пропеченность,

промес, пористость)

сотояние начинки
	
	СТБ 974-2001 п.3.2.1

–до  01.01.2018

СТБ 974-2016 п.5.2
СТБ 985-95

п.3.2.3

МУ № 18/29 от 21.04.2001 п.3 с.9-15,приложение 2 с.280-361

	9.3.1
	
	10.85/08.052
	Влажность
	
	ГОСТ 21094-75

	9.3.2
	
	10.85/08.052


	Влажность 
(U - 0,13 %, при к=2,Р=0,95 )
	
	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001     п.5.1.2

	9.4
	
	10.85/08.149

	Массовая доля сахара
	
	ГОСТ 5672-68

п.1, п.3


	9.5
	
	10.85/08.037


	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5668-68

	9.6.1
	
	10.85/08.052


	Массовая доля фарша
	
	СТБ 974-2001 п.5.5–

до  01.01.2018

СТБ 974-2016 п.7.18  

	9.6.1
	
	10.85/08.052


	Массовая доля фарша 

(U - 0,01 %, при к=2,Р=0,95 )
	
	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001     

п.п. 6.1.1-6.1.3



	9.7
	
	10.85/08.052


	Массовая доля начинки
	
	СТБ 985-95 п.5.5

	9.8
	
	10.85/08.052


	Содержание 
фарша 
(U - 0,01 %,

при к=2,Р=0,95 ) 
	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.3.3,п.4.4, с.9-25



	9.9
	
	10.85/29.061


	Толщина тестовой оболочки
	
	СТБ 974-2001 п.5.6–

до  01.01.2018

СТБ 974-2016  п.7.16


	9.10.1
	
	10.85/29.040


	Масса
	
	СТБ 974-2001 п.5.4–

до  01.01.2018

СТБ 974-2016  п.7.13

	9.10.2
	Полуфабрикаты из муки (тесто) мучные изделия
	10.85/29.040


	Масса 
(U -0,4 %,

при к=2,Р=0,95) 
	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001 п.3.3
СТБ 2160-2011 п.7

	9.11
	
	10.85/08.149


	Кислотность 
	
	ГОСТ 5670-96 п.5

	10.1
	Полуфабрикаты   творожные, блюда из творога
	10.85/42.000


	Отбор образцов
	Сборник технологи-ческих карт блюд диетического питания,  утв. Постановлением   Министерства торговли  Республики Беларусь и Министрества  здравоохраения  Республики  Беларусь от 12.02.2003 № 7/8 

Сборник  техноло-гических карт блюд и изделий для питания учащихся учреждений, обеспечивающих получение общего среднего и профессионально-технического обра-зования,   утв. Постановлением  Министерства торговли Республики Беларусь от 11.07.2006 № 21
Сборник технологических карт на кулинарную продукцию общетвенного питания, утв. Постановлением Министерства торговли Республики  Беларусь от 25.02.2014  №4

ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования  к  объекту  испытаний


	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001    п.п. 3, 4  с.9-20  
приложение 1

с.273

	10.2
	
	10.85/11.116


	Органолептическая оценка: запах, внешний вид, вкус, цвет, консистенция


	
	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001  

приложение 2 с.324        



	10.3
	
	10.85/08.149

	Содержание общего сахара

(U - 21,9 %, при к=2,Р=0,95 ) 


	
	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001 

п.5.3.13       с.91

п. 5.3.4        с.72



	10.4
	
	10.85/08.052


	Масса манной крупы и муки

(U - 12,4 %, при к=2,Р=0,95 )


	
	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001 

п.5.4.3         с.97 

п. 5.3.4        с.72



	10.5
	
	10.85/29.040


	Масса 
(U - 0,4 %,

при к=2,Р=0,95 ) 

	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.3.3

	11.1
	Первые 
блюда, 
гарниры, 
салаты, каши, соусы
	10.85/42.000


	Отбор образцов
	Сборник технологи-ческих карт белорус-ских блюд для предприятий обществен-

ного  питания,   утв. Постановлением   Министерства торговли  Республики Беларусь  от 03.01.2012   № 2
Сборник технологических карт блюд диетического питания, утв. Постановлением Министерства торговли и Министрества  здравоохраения  Республики  Беларусь от 12.02.2003 №7/8
 Сборник  техноло-гических карт блюд и изделий для питания учащихся учреждений, обеспечивающих получение общего среднего и профессионально-технического образования,  утв.  Постановлением  Министерства торговли Республики Беларусь  от 11.07.2006 № 21
Сборник технологических карт на кулинарную продукцию общетвенного питания, утв. Постановлением Министерства торговли Республики  Беларусь от 25.02.2014  №4
ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний
	МУ№ 18/29 от 21.04.2001
п.3 с.9-15,

приложение 1 с.264-265


	11.2
	
	10.85/11.116


	Органолептическая оценка: запах, внешний вид, вкус, цвет, консистенция
	
	МУ№ 18/29 от 21.04.2001
приложение 2

с.280-361


	11.3
	
	10.85/08.052

	Содержание сухих веществ

(U - 0,13 %,при к=2,Р=0,95 )

	
	МУ№ 18/29 от 21.04.2001
п.5.1.1,п.5.1.2


	11.4
	
	10.85/08.037


	Масса жира

(U - 0,18 %,при к=2,Р=0,95 ) 


	
	МУ№ 18/29 от 21.04.2001

п.5.2.5



	11.5
	
	10.85/29.040


	Масса

(U - 0,4 %,

при к=2,Р=0,95 )
	
	МУ№ 18/29 от 21.04.2001

п.3.3


	12.1
	Сладкие блюда, напитки, сиропы, компоты, муссы, желе, кисели, самбуки, помада
	10.85/42.000


	Отбор образцов
	Сборник технологи-ческих карт белорус-ских блюд для пред-приятий обществен-

ного питания,    утв.

постановлением   Министерства

торговли  Республики Беларусь  от 03.01.2012 № 2
Сборник технологических карт блюд диетического питания, утв. постановлением Министерства торговли и Министрества  здравоохраения  Республики  Беларусь от 12.02.2003 №7/8
 Сборник технологических карт блюд и изделий для питания учащихся учреждений, обеспечивающих получение общего среднего и профессионально-технического образования, утв. Постановлением Министерства торговли Республики  Беларусь от 11.07.2006  № 21
Сборник технологических карт на кулинарную продукцию общетвенного питания, утв. Постановлением Министерства торговли Республики  Беларусь от 25.02.2014  №4
ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования  к  объекту  испытаний 


	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001    
п.п. 3, 4  с.9-20  приложение  1

с.263-279

	12.2
	
	10.85/42.000


	Органолептическая оценка: запах, внешний вид, вкус,цвет, консистенция


	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

приложение 2 с.280-361



	12.3
	
	10.85/08.133

	Содержание сухих веществ

(U - 0,1 %,при к=2,Р=0,95 ) 


	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.5.1.4



	12.4
	
	10.85/08.133

	Содержание сахара 
(U - 0,02 %,

при к=2,Р=0,95 ) 


	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.5.3.9



	12.5
	
	10.85/29.040

	Масса 
(U - 0,4 %, при к=2,Р=0,95)

	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.3.3,п.4.4

	13.1
	Напитки горячие:
- чай


	10.85/42.000


	Отбор образцов
	Сборник технологических карт блюд диетического питания, утв. Постановлением Министерства торговли и Министрества  здравоохраения  Республики  Беларусь от 12.02.2003 №7/8
 Сборник технологических карт блюд и изделий для питания учащихся учреждений, обеспечивающих получение общего среднего и профессионально-технического образования, утв. Постановлением Министерства торговли Республики  Беларусь от 11.07.2006  № 21
Сборник технологических карт на кулинарную продукцию общетвенного питания, утв. Постановлением Министерства торговли Республики  Беларусь от 25.02.2014  №4
ТНПА  и  другая документация, устанавливающая технические требования к продукции 


	МУ № 18/29 от 21.04.2001
п.3 с.9-15
приложение 1 с.277-278

	13.2
	
	10.85/11.116


	Органолептическая оценка: запах, внешний вид, вкус, цвет, консистенция 

	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

Приложение 2 с.280-361


	13.3
	
	10.85/08.133

	Содержание сухих веществ

(U- 0,1 %, при к=2,Р=0,95 ) 


	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001
п.5.1.4
п.5.12.1.7


	13.4
	
	10.85/29.040


	Объем 
(U- 1,6 %, при к=2,Р=0,95 ) 


	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.3.3


	13.5
	Напитки горячие:

· кофе


	10.85/42.000


	Отбор образцов
	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.3 с.9-15
приложение 1 с.277-278

	13.6
	
	10.85/11.116


	Органолептическая оценка: запах, внешний вид,вкус,

цвет, консистенция
	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

Приложение 2 с.280-361


	13.7
	
	10.85/08.133

	Содержание

сухих веществ

(U - 0,1 %,при к=2, Р=0,95 ) 


	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.5.1.4

	13.8
	
	10.85/08.052


	Масса натурального кофе в напитках

(U - 14,4 %,при к=2, Р=0,95 ) 


	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.5.12.2.2



	14.1
	Блюда  и  
горячие  напитки, приготовленные  с молоком
	10.85/42.000


	Отбор образцов
	Сборник технологи-

ческих карт блюд диетического питания,  утв. Постановлением Министерства торговли  Республики Беларусь и  Министерства  здравоохраения  Республики  Беларусь от 12.02.2003 № 7/8  

Сборник  техноло-

гических карт блюд и изделий для питания учащихся учреждений, обеспечивающих получение  общего среднего и профессионально-технического образования,  утв.  

Постановлением Министерства торговли  Республики Беларусь от 11.07.2006 № 21
Сборник технологических карт на кулинарную продукцию общетвенного питания, утв. Постановлением Министерства торговли Республики  Беларусь от 25.02.2014  №4
ТНПА  и  другая документация, устанавливающая технические требования к продукции


	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001   

п.3    с.9-15    
приложение 1
с.278


	14.2
	
	10.85/11.116


	Органолептическая оценка: запах, внешний вид, вкус,цвет, консистенция


	
	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001 

приложение 2

с.280-361        



	14.3
	
	10.85/08.149
	Содержание лактозы

(U - 21,9 %,при к=2, Р=0,95 ) 


	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.5.3.4, п.5.3.5, 
п.5.3.14



	14.4
	
	10.85/08.052


	Определение количества молока

(U - 21,9 %,при к=2, Р=0,95 ) 


	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.5.3.4, п.5.3.5, п.5.3.14,

п 5.12.2.7



	14.5
	
	10.85/29.040


	Масса (объем)

(U - 1,6 %,при к=2, Р=0,95 ) 


	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.3.3

	14.6
	
	10.85/08.133

	Сухие вещества
(U - 0,1,9 %,при к=2, Р=0,95 ) 


	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.5.12.2.5



	15.1
	Фритюрный жир
	10.89/42.000
	Отбор образцов
	МУ № 18/29 

от 21.04.2001

СТБ 985-95 

ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний 


	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.11.2



	15.2
	Фритюрный жир
	10.89/11.116
	Органолептическая оценка: цвет,

вкус, запах


	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001

п.11.2   с.228   табл. 47с.231
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.11.2,табл. 47

с.231-232

	15.3.1
	
	10.89/08.133
	Степень термического  окисления (U - 0,02 %, при к=2,Р=0,95 )
	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001

п.11.2.2  с.229-230

	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001

п.11.2.2  с.229-230



	15.3.2
	
	10.89/08.133
	Степень термического  окисления
	СТБ 985-95   п.5.8.1


	СТБ 985-95   п.5.8.1



	15.4
	
	10.89/11.116
	Качественная проба на степень термического окисления  фритюра

(U - 0,9 %,при к=2, Р=0,95 ) 


	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001

п.11.2.1  с.228-229


	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.11.2.1



	15.6
	
	10.89/11.116
	Качественная проба на степень термического окисления  фритюра
	СТБ 985-95   п.5.8.2


	СТБ 985-95 п.5.8.2



	16.1
	Изделия булочные сдобные, хлеб, хлебобулочные изделия
Изделия булочные сдобные, хлеб, хлебобулочные изделия

	10.71/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 703-2003

СТБ 1045-97

ГОСТ 9511-80

ГОСТ 11270-88

Сборник технологических карт кондитерских и булочных изделий

Утв. Постановлением Министерства торговли Республики  Беларусь  от 20.04.2007 №26

ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний

СТБ 703-2003

СТБ 1045-97

ГОСТ 9511-80

ГОСТ 11270-88

Сборник технологических карт кондитерских и булочных изделий

Утв. Постановлением Министерства торговли Республики  Беларусь  от 20.04.2007 №26

ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний
	СТБ 2160-2011
ГОСТ 18321-73

ГОСТ 11270-88     п.3.1


	16.2
	
	10.71/11.116
	Органолептическая оценка: запах, внешний вид,вкус,

цвет, консистен-ция,форма, поверх-

ность, состояние

мякиша (пропечен

ность, промес), состояние начинки,хруст от минеральной примеси


	
	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001 

приложение 2    с.280-361        

СТБ 703-2003   п.3.2.2

СТБ 1045-97   п.3.2.2

СТБ 2160-2011
ГОСТ 9511-80    п.1.4

ГОСТ 11270-88  п.1.1.2



	16.3
	
	10.71/08.052
	Массовая доля влаги

	
	ГОСТ 21094-75



	16.4
	
	10.71/29.040
	Масса


	
	СТБ 2160-2011  п.7



	16.5
	
	10.71/08.037
	Массовая доля жира

	
	ГОСТ 5668-68п.5, 4


	16.6
	
	10.71/08.149
	Массовая доля сахара

	
	ГОСТ 5672-68

п.1,п.3



	16.7
	
	10.71/08.149
	Кислотность

	
	ГОСТ 5670-96   п.5

	17.1
	Кондитерские изделия, полуфабрикаты
	10.71/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 549-94

СТБ 927-2008

СТБ 961-2005

СТБ 966-94

ГОСТ 15052-96

ГОСТ 15810-96

ГОСТ 24901-89

Сборник технологических карт кондитерских  и булочных изделий, утв. Постановлением Министерства торговли  Республики 

Беларусь  от 20.04.2007 № 26
ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний 
	ГОСТ 5904-82



	17.2
	
	10.71/11.116
	Органолептическая оценка: запах, внешний вид (форма, поверх-ность, цвет),вкус,

вид в разрезе, вид в изломе, наличие посторонних включений и хруста

	
	СТБ 549-94
п.3.2.1
СТБ 927-2008
п.1.2.1
СТБ 961-2005

СТБ 966-94
п.3.2.1
ГОСТ 15052-96
п.3.13
ГОСТ 15810-96
п.3.2.3
ГОСТ 24901-89 п.1.2.3


	17.3.1
	
	10.71/08.052
	Массовая доля влаги, сухих веществ

	
	ГОСТ 5900-2014 п.7

	17.3.2
	
	10.71/08.052
	Массовая доля влаги, сухих веществ, сухие вещества (U-0,1%, при к=2, Р=0,95 ) 

	
	МУ № 18/29 от 21.04.2001

п.5.1.4 



	17.4.1
	Кондитерские изделия, полуфабрикаты
	10.71/08.037
	Массовая доля жира
	СТБ 549-94

СТБ 927-2008

СТБ 961-2005

СТБ 966-94

ГОСТ 15052-96

ГОСТ 15810-96

ГОСТ 24901-89

Сборник технологических карт кондитерских  и булочных изделий, утв. Постановлением Министерства торговли  Республики 

Беларусь  от 20.04.2007 № 26
ТНПА  и  другая документация, устанавливающая требования к объекту  испытаний 
	ГОСТ 31902-2012    п.9


	17.4.2
	
	10.71/08.133
	Массовая доля жира

(U - 0,2 %,при к=2, Р=0,95 ) 


	
	МУ  № 18/29  от 

21.04.2001

п.5.2.5    с.51-57



	17.5
	
	10.71/08.149
	Массовая доля сахара


	
	ГОСТ 5903-89    п.5



	17.6
	
	10.71/08.133
	Содержание сахара в пересчете на водную фазу


	
	СТБ 961-2005
п.


	17.7
	
	10.71/08.149
	Щелочность


	
	ГОСТ 5898-87

п.4

	17.8
	
	10.71/29.040
	Масса

	
	СТБ 927-2008



	18.1
	Готовые блюда с 

содержанием витамина «С»
	10.85/42.000
	Отбор образцов
	Постановление 
Совета Министров 

Республики Беларусь от 27.04.2013

№ 317
	Инструкция  2.3.1.10-15-26-2006 «Проведение  и контроль С-витаминазации рационов питания», утв. Постановлением Главного государственного санитарного врача  Республики Беларусь от 31.10.2006 

№ 132

	18.2
	
	10.85/08.149
	Содержание витамина  С
	 
	ГОСТ 7047-55  

п.14    

	19.1
	Сахар-песок
	10.81/42.000
	Отбор образцов
	ГОСТ 33222-2015

	ГОСТ 12569-99     п.4

	19.2
	
	10.81/11.116
	Органолептическая оценка: цвет, внешний вид, запах, вкус, чистота

раствора
	
	ГОСТ 33222-2015
ГОСТ 12576-2014


	19.3
	
	10.81/08.052
	Влага и сухие вещества
	
	ГОСТ 12570-98

	20.1
	Плодоовощная сельскохозяйственная 
продукция


	01.11/42.000

01.13/42.000

01.21/42.000

01.22/42.00001.23/42.00001.24/42.000

01.25/42.000
	Отбор образцов
	СТБ 1036-97

Методические указания по определению нитратов и нитритов в продукции растениеводства

МУ № 5048-89

Утв. Минздравом 

СССР 04.07.1989  п.1
	СТБ 1036-97

Методические указания по определению нитратов и нитритов в продукции растениеводства

МУ № 5048-89

Утв. Минздравом 

СССР 04.07.1989  п.1

	20.2
	
	01.11/08.169

01.13/08.169

01.21/08.169

01.22/08.16901.23/08.16901.24/08.169

01.25/08.169
	Нитраты
	СанПиН и ГН, утвержденные Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь от 21.06.2013 №52 
	МУ № 5048-89

Утв. Минздравом 

СССР 04.07.1989

п.2 
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