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	Приложение к аттестату

	
	
	
	аккредитации
	

	
	
	
	№ ВY/ 112 02.2.0.1495

	
	
	
	от «21»июня 2000          


	
	
	
	на 3-х листах
	

	
	
	
	
	

	                        ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от 19 января 2009г.

	производственно-технологической лаборатории

	Светлогорского агропромышленного управления

	Республиканского унитарного предприятия "Производственное объединение "Белоруснефть"

	
	
	
	
	

	Наименование объекта или вида испытаний
	Код МКС
	Характеристика объекта или виды испытаний
	Обозначение НД, устанавливающие требования к


	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам испытаний

	1
	2
	3
	4
	5

	
	
	
	
	

	Мясо: говядина, свинина
	 
	Отбор проб


Органолептические показатели (внешний вид, цвет, консистенция, запах, состояние жира, состояние сухожилий, прозрачность и аромат бульона)
	ГОСТ 779-55
СТБ 988-2002 
	ГОСТ 7269-79 п.1
СТБ 1036-97 п.7.1
СТБ 1050-98
ГОСТ 7269-79 п.2

	Полуфабрикаты рубленные мясные и мясорастительные
	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, вид на разрезе, цвет, запах, вкус)
Массовая доля влаги
Массовая доля поваренной соли
	ТУ РБ
700375907.002-2003
	ГОСТ 4288-76 п.2.1

СТБ 1053-98

СТБ 1036-97 п.7.1

ГОСТ 9959-91

ГОСТ 9793-74 п.4,п.3

ГОСТ 9957-73 п.2



	1
	2
	3
	4
	5

	Полуфабрикаты мясные натуральные
	
	Отбор проб

Органолептические показатели (внешний вид, цвет, консистенция, запах) 
	СТБ 1020-96
	ГОСТ 7269-79 п.1

СТБ 1050-98

СТБ 1036-97 п.7.1

ГОСТ 7269-79 п.2

	Молоко коровье
	 
	Отбор проб

Титруемая кислотность
Плотность
Массовая доля жира
Степень чистоты 
	СТБ 1598-2006
	ГОСТ 13928-84
СТБ 1051-98
ГОСТ 3624-92 п.3     
ГОСТ 3625-84 п.2 
ГОСТ 5867-90 п.2
ГОСТ 8218-89

	Изделия колбасные вареные
	 
	Отбор проб


Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, вид на разрезе, запах, вкус)
Массовая доля влаги
Массовая доля поваренной соли


	СТБ 126-2004
	ГОСТ 9792-73
СТБ 1053-98
СТБ 1036-97 п.7.1
ГОСТ 9959-91



ГОСТ 9793-74 п.4, п.3
ГОСТ 9957-73 п.2



	Колбасы полукопченые


	 
	Отбор проб

Органолептические показатели

(внешний вид, консистенция, вид на разрезе, запах, вкус) 
Массовая доля влаги
Массовая доля поваренной соли
	СТБ 196-98


	ГОСТ 9792-73

СТБ 1053-98

СТБ1036-97 п.7.1

ГОСТ 9959-91

ГОСТ 9793-74 п.4, п.3

ГОСТ 9957-73 п.2




Отбор проб


(внешний вид, консистенция, вид на разрезе, запах, вкус)


Толщина продукта в тонкой части


ГОСТ 9792-73



ГОСТ 9959-91

	СТБ 335-98 п.6.10

СТБ 335-98 п.6.10

ГОСТ 9957-73 п.2

ГОСТ 9793-74 п.4, п.3



	1
	2
	3
	4
	5

	Колбасы ливерные
	 
	Отбор проб


Органолептические показатели (внешний вид, консистенция, вид на разрезе, запах, вкус)
Массовая доля влаги
Массовая доля поваренной соли
	СТБ 971-94
	ГОСТ 9792-73
СТБ 1053-98
СТБ 1036-97 п.7.1
ГОСТ 9959-91




ГОСТ 9793-74 п.4, п.3
ГОСТ 9957-73 п.2

	Зельцы


	 
	Отбор проб


Органолептические показатели (внешний вид, вид на разрезе, запах, вкус, консистенция)
Массовая доля влаги
Массовая доля поваренной соли
	ТУ РБ

 100098867.091-2000
	ГОСТ 9792-73
СТБ 1053-98
СТБ 1036-97 п.7.1
ГОСТ 9959-91




ГОСТ 9793-74 п.4, п.3
ГОСТ 9957-73 п.2

	Пищевые продукты: мясо, мясные продукты, жир, прочие продукты питания (колбасные изделия, субпродукты)


	
	Объёмная и удельная активность радионуклидов цезия 137
	ГН  10-117-99 

(РДУ-99)
	
МВИ.МН 1823-2007


Руководитель уполномоченного

органа по аккредитации




А.В.Казачок
