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      Приложение  к  аттестату   аккредитации                                                                                       
                                   №  ВУ/112  02.2.0.1538 
                                        от «20» августа 2001 года                                                                                                          

               на 5 листах                                                                

ОБЛАСТЬ   АККРЕДИТАЦИИ   от  «20» февраля 2012 года
(новая редакция)
производственной лаборатории
Оптово-розничной Базы облторгсоюза «Хладокомбинат»

Гомельского коммунального оптово-розничного унитарного предприятия

«Облторгсоюз»

	Наименова-ние объекта или вида испытаний  
	Код 


	Характеристика объекта или вида испытаний
	Обозначение ТНПА, устанавливающего требования к

	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам испытаний 

	1
	2
	3
	4
	5


	1.Рыба соленая
	
	1.1.Отбор проб
1.2.Органолептические показатели (вкус, запах, консистенция,  внешний вид)

1.3.Массовая доля поваренной соли

1.4.Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
1.5.Бактерии группы кишечных палочек
	ГОСТ 7448-2006
ГОСТ 815- 2004

ГОСТ 28698-90

ГОСТ 1084-88

ГОСТ 7449-96

ГОСТ 16080-2002

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов» Утверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009 № 63

	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 31339-2006 
ГОСТ 7631-2008
п.6.1;п.6.5;п.6.6;п.6.7
ГОСТ 7636-85 п.3.5.1

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30518-97




№  ВУ/112  02.2.0.1538                                                                                     Лист 2    Листов 5
	1
	2
	3
	4
	5

	2.Рыба холодного копчения


	
	2.1.Отбор проб

2.2.Органолептические показатели (вкус, запах, консистенция, цвет, внешний вид)

2.3.Массовая доля поваренной соли

2.4.Массовая доля влаги

2.5.Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
2.6.Бактерии группы кишечных палочек
	ГОСТ 11482-96

ГОСТ 813-2002

ГОСТ 11298-2002

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов». Утверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009 № 63 

	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 31339-2006

ГОСТ 7631-2008
п.6.1;п.6.5;п.6.6;п.6.7

ГОСТ 7636-85 п.3.5.1 

ГОСТ 7636-85 п.3.3.2, 3.3.1.

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30518-97

	3.Рыба горячего копчения


	
	3.1.Отбор проб

3.2.Органолептические показатели (вкус, запах, консистенция, цвет, внешний вид)
	ГОСТ 812-88

ГОСТ 6606-83

ГОСТ 7447-97

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов»

Утверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009
 № 63

	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 31339-2006

ГОСТ 7631-2008 

п.6.1;п.6.5;п.6.6;п.6.7


№  ВУ/112  02.2.0.1538                                                                                     Лист 3   Листов 5
	
	
	
	
	

	3.Рыба горячего копчения

	
	3.3.Массовая доля поваренной соли

3.4.Количество мезофильных аэробных и факультативно-

анаэробных микроорганиз-мов,

3.5.Бактерии группы кишечных палочек
	ГОСТ 812-88

ГОСТ 6606-83

ГОСТ 7447-97

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов»

Утверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009
 № 63

	ГОСТ 7636-85 п.3.5.1

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30518-97



	4.Рыба вяленая
	
	4.1.Отбор проб

4.2.Органолептические показатели (вкус, запах, консистенция, цвет, внешний вид)

4.3.Массовая доля поваренной соли

4.4.Массовая доля влаги

4.5.Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов
4.6.Бактерии группы кишечных палочек

	ГОСТ 1551-93

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов» 
Утверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009
 № 63

	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 31339-2006
ГОСТ 7631-2008 

п.6.1;п.6.5;п.6.6;п.6.7

ГОСТ 7636-85 п.3..5.1

ГОСТ 7636-85 п.3.3.2., 3.3.1.
ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30518-97




№  ВУ/112  02.2.0.1538                                                                                     Лист 4   Листов 5
	1
	2
	3
	4
	5

	5.Рыба подкопченная


	
	5.1.Отбор проб

5.2.Органолептические показатели (вкус, запах, консистенция, цвет, внешний вид)

5.3.Массовая доля поваренной соли

5.4.Массовая доля влаги

5.5.Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов

5.6.Бактерии группы кишечных палочек
	ТУ РБ 400078344.001-2003

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов»

Утверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009 
№ 63


	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 31339-2006 

ГОСТ 7631-85 

п.6.1;п.6.5;п.6.6;п.6.7

ГОСТ 7636-85 п.3.5.1.

ГОСТ 7636-85 п.3.3.2., 3.3.1.

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30518-97

	6.Изделия кулинарные из морской капусты


	
	6.1.Отбор проб

6.2.Органолептические показатели (вкус, запах, консистенция, цвет, внешний вид)
	ТУ BY 400374424.001-2006

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственногьо сырья и пищевых продуктов» Уверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009 № 63


	ГОСТ 8756.0-70

ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26185-84 п.1
ГОСТ 20438-75 п.3

ГОСТ 8756.1-79 п.2



№  ВУ/112  02.2.0.1538                                                                                     Лист 5   Листов 5
	1
	2
	3
	4
	5

	6.Изделия кулинарные из морской капусты


	
	6.3.Массовая доля хлоридов

6.4.Массовая доля титруемых кислот в расчете на используемую кислоту
6.5.Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов

6.6.Бактерии группы кишечных палочек


	ТУ BY 400374424.001-2006

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственногьо сырья и пищевых продуктов» Уверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009 № 63


	ГОСТ 26185-84 п.5.3.

ГОСТ 25555.0-82 п.4
ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30518-97




Руководитель Национального органа
по аккредитации Республики Беларусь-

директор Государственного предприятия «БГЦА»                        Т.А.Николаева

Таблица №1
              ОБЛАСТЬ  ДЕЯТЕЛЬНОСТИ  В  СИСТЕМЕ  АККРЕДИТАЦИИ

	Наименование объекта или вида испытаний  
	Код МКС


	Характеристика объекта или вида испытаний
	Обозначение ТНПА, устанавливающего требования к

	
	
	
	показателям объекта испытаний
	методам испытаний 

	1
	2
	3
	4
	5

	Рыба соленая
	
	Отбор проб

Органолептические показатели (вкус, запах, консистенция,  внешний вид)

Массовая доля поваренной соли

Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганиз-мов

Бактерии группы кишечных палочек


	ГОСТ 7448-2006

ГОСТ 815- 2004

ГОСТ 28698-90

ГОСТ 1084-88

ГОСТ 7449-96

ГОСТ 16080-2002

ТУ РБ 400078344.002-2003

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов» Утверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009г № 63
	Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.13

ГОСТ 26668-85

ГОСТ 31339-2006 ГОСТ 7631-2008

П.6.1;п.6.5;п.6.6;п.6.7

ГОСТ 7636-85 п.3.5.1

ГОСТ 10444.15-94

Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.14

п.74

ГОСТ 30518-97

Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.14 п.77

	Рыба холодного копчения

1

Рыба холодного копчения


	2

	3

Отбор проб

Органолептические показатели (вкус, запах, консистенция, цвет, внешний вид)

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля влаги

Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганиз-мов

Бактерии группы кишечных палочек
	ГОСТ 11482-96

ГОСТ 813-2002

ГОСТ 11298-2002

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов». Утверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009г № 63 

4
ГОСТ 11482-96

ГОСТ 813-2002

ГОСТ 11298-2002

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов». Утверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009г № 63 


	5

Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.13

ГОСТ 26668-85

ГОСТ 31339-2006

ГОСТ 7631-2008

П.6.1;п.6.5;п.6.6;п.6.7

ГОСТ 7636-85 п.3.5.1 

ГОСТ 7636-85 п.3.3.2, 3.3.1.

ГОСТ 10444.15-94

Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.14

п.74

ГОСТ 30518-97

Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.14 п.77

	Рыба горячего копчения


	
	Отбор проб

Органолептические показатели (вкус, запах, консистенция, цвет, внешний вид)

Массовая доля поваренной соли

Количество мезофильных аэробных и факультативно-

анаэробных микроорганиз-мов,

Бактерии группы кишечных палочек


	ГОСТ 812-88

ГОСТ 6606-83

ГОСТ 7447-97

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов»

Утверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009г № 63


	Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.13

ГОСТ 26668-85

ГОСТ 31339-2006

ГОСТ 7631-2008 

П.6.1;п.6.5;п.6.6;п.6.7

ГОСТ 7636-85 п.3.5.1

ГОСТ 10444.15-94

Инструкция 4.2.10-

15-10-2006 гл.14 п.74

ГОСТ 30518-97

Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.14 п.77

	1
	2
	3
	4
	5

	Рыба вяленая
	
	Отбор проб

Органолептические показатели (вкус, запах, консистенция, цвет, внешний вид)

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля влаги

Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганиз-мов

Бактерии группы кишечных палочек


	ГОСТ 1551-93

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов» 

Утверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009г № 63
	Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.13

ГОСТ 26668-85

ГОСТ 31339-2006

ГОСТ 7631-2008 

П.6.1;п.6.5;п.6.6;п.6.7

ГОСТ 7636-85 п.3..5.1

ГОСТ 7636-85 п.3.3.2., 3.3.1.

ГОСТ 10444.15-94

Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.14

п.74

ГОСТ 30518-97

Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.14 п.77

	Рыба подкопченная

1

Рыба подкопченная


	2

	Отбор проб

Органолептические показатели (вкус, запах, консистенция, цвет, внешний вид)

Массовая доля поваренной соли

Массовая доля влаги

3

Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганиз-мов

Бактерии группы кишечных палочек


	ТУ РБ 400078344.001-2003

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов»

Утверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009г № 63

4

ТУ РБ 400078344.001-2003

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов»

Утверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009г № 63


	Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.13

ГОСТ 26668-85

ГОСТ 31339-2006 

ГОСТ 7631-85 

П.6.1;п.6.5;п.6.6;п.6.7

ГОСТ 7636-85 п.3.5.1.

ГОСТ 7636-85 п.3.3.2., 3.3.1.

5

ГОСТ 10444.15-94

Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.14

п.74

ГОСТ 30518-97

Инструкция 4.2.10-5-10-2006 гл.14 п.77

	Изделия кулинарные из морской капусты
	
	Отбор проб

Органолептические показатели (вкус, запах, консистенция, цвет, внешний вид)

Массовая доля хлоридов

Массовая доля титруемых кислот в расчете на используемую кислоту

Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганиз-мов

Бактерии группы кишечных палочек


	ТУ BY 400374424.001-2006

ТУ РБ 28608358.229-99

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственногьо сырья и пищевых продуктов» Уверждены Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009г № 63
	ГОСТ 8756.0-70

Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.13

ГОСТ 26668-85

ГОСТ 26185-84 п.1

ГОСТ 20438-75 п.3

ГОСТ 8756.1-79 п.

ГОСТ 26185-84 п.5.3.

ГОСТ 25555.0-82 п.4

ГОСТ 10444.15-94

Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.14

п.74

ГОСТ 30518-97

Инструкция 4.2.10-15-10-2006 гл.14 п.77


Примечание: имеется методика оценивания неопределенности  при измерении массовой доли поваренной соли, разработанная БелГИМ, 2005год.

          Инженер-химик







В.С.Аксенова

  Таблица 2

СВЕДЕНИЯ  О  СРЕДСТВАХ  ИЗМЕРЕНИЯ (СИ)  ДЛЯ  ИСПЫТАНИЙ  ПРОДУКЦИИ

	№  п/п
	Наименование (СИ)
	Тип,  изготовитель,

Страна
	Технические характеристики
	Год  изго-товле-ния
	Колво
	Дата,номер протокола поверки (аттестация) периодичность
	Допол нитель-ные сведе ния (зав..№,

Инв.№)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1
	Весы аналитические

Весы  

РН-метр
	АДВ – 200м

З-д «Госметр»
	Диапазон взвеш.0,2-200г

Точность – 0,2мг

2 класса точности


	1966г
	1

1


	Свидетельство №2023/04/2129 от 12.07.04г

12 месяцев
	№ 460

	2
	Гири
	Г-2-210

З-д «Госметр»
	Пределы взвешивания 1г-200г
	2000г
	1
	Свидетельство №3906/03/20 от 23.12.03

12месяцев
	№028

	3
	Цилиндры мерные
	«Химлаборприбор» Россия
	Вместимость :

500 см3 ,

цена деления 5см3 , 250см3,

цена деления 2см3
	2000г
	1
	Первичная поверка з-да изготовителя (ППЗИ)
	

	4
	Пипетки мерные

Мора
	Полтавский  з-д «Медстекла»
	Вместимость :

50 см3 ,

25см3,

10см3
	2000г
	1

1

1
	ППЗИ
	

	5
	Пипетки
	Россия


	Вместимость :

10 см3 ,

цена деления 0,1см3 , 5см3,

цена деления 0,05см3

Вместимость :

2 см3 ,

цена деления 0,01см3


	2000г
	4

3

3
	ППЗИ
	

	6
	Бюретки
	Полтавский з-д «Госметр»
	Вместимость :

25 см3 ,

цена деления 0,1см3 , 10см3,

цена деления 0,05см3


	
	1

1
	ППЗИ
	

	7
	Стаканы мерные
	«Химлабор прибор» Россия
	Вместимость :

400 см3 ,

цена деления  100см3

600 см3 ,

цена деления  100см3

250 см3 ,

цена деления  50см3

50 см3 ,

цена деления  25см3

1000 см3 ,

цена деления     см3


	
	3

2

2

4
	ППЗИ
	

	8
	Гигрометр психрометрический
	ОАО «Термопри бор»
	Пределы шкалы :

Диапазон измерения             t от 1-250С,
Диапазон измерения
 вл.15-95%


	2000г
	1
	Клеймо  февраль  2003г

Периодичность 24меc
	№14

	9
	Термометры ртутные

Термометр жидкост ной
	ТЛ-2М

ТЛ-2М

СП-83 №1

ТТ
	Пределы шкалы

от 0-1500С,

цена деления –10С

+50+2500С цена деления –10С

0-2000С,

цена деления –20С


	1992г

1997г
	2

1
	Паспорт

№362/01/2150

Паспорт

№368/01/2150

Паспорт

№364/01/2150

Клеймо
III кв. 2001г

Периодичность 48мес


	№131

№179

№47



	10
	Колбы мерные
	«Химлаборприбор» Россия
	Вместимость :

1000 см3 ,

250см3,


	
	1

6
	ППЗИ
	

	11
	Колбы конические мерные
	«Химлаборприбор» Россия
	Вместимость :

250см3,

цена деления

50см3


	
	4
	ППЗИ
	

	12
	Линейки металлические
	Россия
	Диапазон измерения

0-1000мм

Диапазон измерения

 0-500мм

Цена деления 1мм


	
	1

1
	Клеймо
26 .11. 2003г

Периодичность

12мес
	№ 002

№ 001


Инженер-химик                                                  В.С.Аксенова

Таблица  №5

КАДРОВЫЙ  СОСТАВ  СОТРУДНИКОВ  ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ  ЛАБОРАТОРИИ

	№  п/п
	Ф.И.О  работника
	Долж ность
	Образова ние
	Производи мые  виды  испытаний
	Дата и номер протокола аттестации,

Периодич ность
	Дополнительные  сведения  по  аттестации  сотрудников

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1
	Аксенова Валентина Степановна
	Инженер-химик
	1980г.

Училище химиков №79

1981г. Машино

строительный техникум

Технолог
	Физико-химические испытания
	Протокол от 15.10.2007г. 1 раз в 5 лет
	Стаж лаборатории 

9 лет, 

Учебы в обл. СЭС 2001г, 
2005г

	2
	Павленко Ирина Владимировна
	Микро биолог
	2002г.

Могилевский государственный университет продовольствия

Инженер-технолог
	Микробиологические испытания
	Протокол от 15.10.2007г 1 раз в 5 лет
	Стаж лаборатории 7 лет

Учеба в ГУ «ГОЦГЭ и ОЗ» 2008г.


Инженер-химик                                                                                  В.С.Аксенова
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