                                               


                  Приложение к аттестату аккредитации                                                                                       
                                                                № BY/112 02. 2. 0. 0675

                                      




         от 30 декабря  2002 года              
                                             на 19 листах                                                            

           ОБЛАСТЬ АККРЕДИТАЦИИ от «23» января 2012 года

производственной лаборатории открытого акционерного общества 

«Лидские пищевые концентраты»
	Наименование объекта или вида испытаний 
	Код МКС
	Характеристика объекта

или видов испытаний
	Обозначение ТНПА,  устанавливающего требования к

	
	
	
	показателям объекта
	Методам испытаний

	
	
	
	испытаний
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Пищевые концен-траты:

первые и вторые обеденные блюда 
	
	Отбор проб
	СТБ 983-95
	ГОСТ 15113.0-77, 

СТБ 1036-97, 

ГОСТ 26668-85 

	
	
	Определение массы  нетто
	
	ГОСТ 15113.1-77 п.2, п.3

	
	
	Внешний вид, цвет, вкус и запах
	
	ГОСТ 15113.3-77 п.2

	
	
	Массовая  доля влаги
	
	ГОСТ 15113.4-77 п.3

	
	
	Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество
	
	ГОСТ 15113.9-77 п.5

	
	
	Массовая  доля посторонних минеральных примесей
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.2

	
	
	М.д. металлических примесей
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.4

	
	
	Посторонние примеси 
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.3

	
	
	Зараженность хлебных запасов
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.5

	
	
	Микробиологические показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигие-нические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	B.cerеus
	
	ГОСТ 10444.8-88

	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	S.aureus
	
	 ГОСТ 10444.2 -94

	
	
	
	
	

	Овсяные хлопья «Геркулес»

Хлопья крупяные Хлопья крупяные не требующие варки
	
	Отбор проб
	ТУ РБ 00966671-495-96

ТУ РБ 37602662.647-99

ТУ ВУ 190239501.111-2005
	ГОСТ 26312.1-84
СТБ 1036-97 
ГОСТ 26668-85

	
	
	Определение массы нетто
	
	ГОСТ 15113.1-77 п.2, п.3

	
	
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах, вкус
	
	ГОСТ 26312.2-84

	
	
	Массовая доля сорной примеси
	
	ГОСТ 26312.4-84

	
	
	Зольность (в пересчете на сухое вещество)
	
	ГОСТ 26312.5-84

	
	
	Кислотность (для овсяных хлопьев)
	
	ГОСТ 26312.6-84

	
	
	Массовая доля влаги 
	
	ГОСТ 26312.7-84

	
	
	М.д. металлической примеси
	
	ГОСТ 20239-74

	
	
	Загрязненность вредителями хлебных запасов
	
	ГОСТ 27559-87

	
	
	Зараженность вредителями хлебных запасов
	
	ГОСТ 26312.3-84 п.3

	ВУ/112   02.2.0.0675
	
	
	         лист 2 листов  19

	1
	2
	3
	4
	5

	Овсяные хлопья «Геркулес»

Хлопья крупяные Хлопья крупяные не требующие варки
	
	Микробиологические показатели (для хлопьев не т/в):
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	B.cerеus
	
	ГОСТ 10444.8-88

	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88

	Завтраки сухие
	
	Отбор проб
	СТБ 922-94
	ГОСТ 15113.0-77

СТБ 1036-97

ГОСТ 26972-86

ГОСТ 26668-85 

	
	
	Определение массы нетто
	
	ГОСТ 15113.1-77 п.2, п.3

	
	
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах, вкус
	
	ГОСТ 15113.3-77 п.2.3.5

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 15113.4-77 п.2,п.3

	
	
	Массовая доля сахарозы
	
	ГОСТ 15113.6-77 п.3

	
	
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 15113.9-77 п.5

	
	
	Массовая доля поваренной соли
	
	ГОСТ 15113.7-77 п.2

	
	
	Размеры
	
	ГОСТ 15113.1-77 п.6

	
	
	Массовая доля мелочи
	
	СТБ 922-94 п.5.2., 

ГОСТ 15113.1-77 п.6

	
	
	М.д. металлических примесей
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.4

	
	
	Посторонние примеси
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.3

	
	
	Зараженность вредителями хлебных запасов
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.5

	
	
	Микробиологические показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	B.cerеus
	
	ГОСТ 10444.8-88

	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88

	Сладкие блюда
	
	Отбор проб
	СТБ 991-95


	ГОСТ 15113.0-77

СТБ 1036-97

ГОСТ 26668-85

	
	
	Определение массы нетто
	
	ГОСТ 15113.1-77 п.2, п.3

	
	
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах, вкус
	
	ГОСТ 15113.3-77 п.2.3.2

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 15113.4 п.2, п.3

	
	
	Общая кислотность в пересчете 

на лимонную  кислоту
	
	ГОСТ 15113.5-77 п.2

	
	
	Массовая доля сахарозы (общего сахара)
	
	ГОСТ 15113.6-77 п.3

	
	
	Массовая доля посторонних минеральных примесей 
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.2

	
	
	М.д. металлических примесей
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.4
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	1
	2
	3
	4
	5

	Сладкие блюда
	
	Посторонние примеси

Зараженность вредителями  хлебных запасов
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.3

ГОСТ 15113.2-77 п.5

	
	
	Микробиологические показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФА н М
БГКП (коли-формы)

Плесени
S.aureus
B. cereus
	
	ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 10444.12-88

ГОСТ 10444.2-94

ГОСТ 10444.8-88

	Сахар ванильный
	
	Отбор проб
	ТУ РБ 00391489.001-96
	ГОСТ 15113.0-77, 

СТБ 1036-97, ГОСТ14618.0-78

ГОСТ 26668-85

	
	
	Определение массы нетто
	
	ГОСТ 15113.1-77 п.2, п.3

	
	
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах, вкус
	
	ГОСТ 14618.0-78

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 12570-98

	
	
	Массовая  доля ванилина
	
	ГОСТ 14618.2 п. 3

	
	
	Растворимость в воде
	
	ТУ РБ 00391489.001 п.3.5.

	
	
	М.д. металлических примесей
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.4

	
	
	Посторонние примеси 
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.3

	
	
	Зараженность вредителями  хлебных запасов
	СанПиН 

13-10 РБ 2002
	ГОСТ 15113.2-77 п.5

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Дрожжи и плесени 
	
	ГОСТ 10444.12-88

	Напитки с молоком и сахаром


	
	Отбор проб
	ТУ РБ 37602662.454-99
	ГОСТ 15113.0-77

СТБ 1036-97

ГОСТ 26668-85

	
	
	Определение массы нетто
	
	ГОСТ 15113.1-77 п.2, п.3

	
	
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах, вкус
	
	ГОСТ 15113.3-77 п.2

	
	
	Массовая  доля влаги

Массовая доля сахарозы
	
	ГОСТ 15113.4-77 п.2, п.3

ГОСТ 15113.6-77 п.3

	
	
	М.д. металлических примесей
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.4

	
	
	Зараженность вредителями хлебных запасов
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.5

	
	
	Наличие посторонних примесей
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.3

	
	
	Микробиологические  показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Коагулазоположительные

стафилококки
	
	ГОСТ 10444.2-94

	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-88
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	1
	2
	3
	4
	5

	Приправы сухие
	
	Отбор проб
	СТБ 905-95
	ГОСТ 28875-90,СТБ 1036, ГОСТ 26668-85 

	
	
	Определение массы нетто
	
	ГОСТ 15113.1-77 п.2, п.3

	
	
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах, вкус
	
	СТБ 905 п.3.2.1., 

ГОСТ 28875-90 П.3.3

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 28875-90 п.3.8

	
	
	Крупность помола
	
	СТБ 905-95 п.5.3

	
	
	Металлические примеси
	
	ГОСТ 28875-90 п.3.6

	
	
	Массовая доля эфирных масел
	
	ГОСТ 28875-90 п.3.10

	
	
	М.д. минеральных примесей
	
	ГОСТ 28875-90 п.3.5

	
	
	Посторонние примеси и заражен-ность вредителями хлебных запасов
	
	ГОСТ 28875-90 п.3.4

	
	
	Микробиологические

 показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Мезофильные-сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	B.cerеus
	
	ГОСТ 10444.8-88

	Пряности:

перец душистый, 

перец красный,  

 тмин, кориандр, 

корица молотая,

гвоздика целая,            

перец черный       
	 
	Отбор проб


	ГОСТ 29045-91 

ГОСТ 29053-91

ГОСТ 29056-91

ГОСТ 29055-91

ГОСТ 29049-91

ГОСТ 29047-91

ГОСТ 29050-91

ТУ РБ 37602662.634-99
	ГОСТ 28875-90, 

СТБ 1036-97

ГОСТ 26668-85



	
	
	Определение массы  нетто
	
	ГОСТ 28875-90  п.3.2, 

	
	
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, аромат, вкус
	
	ГОСТ 28875-90 п.3.3

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 28875-90 п.3.8

	
	
	Массовая доля эфирных масел
	
	ГОСТ 28875-90 п.3.10.

	
	
	Массовая доля золы
	
	ГОСТ 28875-90 п.3.9

	
	
	Крупность  помола /для молотых/
	
	ГОСТ 28875-90 п.3.6

	
	
	Массовая доля посторонних минеральных примесей /тмин, кориандр/
	
	ГОСТ 28875-90 п.3.5

	
	
	Массовая  доля легковесных зерен /перец/
	
	ГОСТ 28875-90 п.3.7

	
	
	Массовая доля примесей растительного  происхождения
	
	ГОСТ 28875-90 п.3.4

	
	
	Массовая  доля плодов, пораженных  плесенью 
	
	

	
	
	Массовая доля ломаных и недозрелых плодов /кориандр/
	
	

	
	
	Массовая доля металлопримесей
	
	

	
	
	Зараженность  вредителями хлебных  запасов
	
	

	
	
	Массовая доля в виде палочек,

пораженность  поверхностей  плесенью, видимой  невооруженным глазом (корица)
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	1
	2
	3
	4
	5

	Пряности:

перец душистый, 

перец красный,  

тмин, кори-андр, корица молотая,гвоз-дика целая,            

перец черный       
	
	Микробиологические 

показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Мезофильные сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	Плесени

	
	ГОСТ 10444.12-88

	Лист лавровый сухой
	
	Отбор проб
	ГОСТ 17594-81
	ГОСТ 17594-81  п. 3.1., СТБ 1036-97,

 ГОСТ 26668-85

	
	
	Определение массы нетто 
	
	ГОСТ 28875-90  п.3.2, 

	
	
	Органолептические показатели: внешний вид, запах, вкус
	
	ГОСТ 17594-81

п. 3.4.1

	
	
	Длина листа
	
	ГОСТ 17594-81п.3.4.2.

	
	
	Влажность листа
	
	ГОСТ 17594-81п.3.4.5.

	
	
	Содержание минеральной и органической примеси
	
	ГОСТ 17594-81
п.3.4.3.

	
	
	Микробиологические показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Мезофильные сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88

	Кислота лимонная моногидрат пищевая
	
	Отбор проб
	ГОСТ 908-2004
	ГОСТ 908-2004 п.7.1, СТБ 1036-97,

ГОСТ 26668-85 

	
	
	Определение массы нетто
	
	ГОСТ 908-2004 п.3.4 

	
	
	Органолептические показатели: внешний вид, цвет, запах, вкус
	
	ГОСТ 908-2004 п.7.4

	
	
	Мас.доля лимонной к-ты моногидрата
	
	ГОСТ 908-2004 п.7.6.

	
	
	Микробиологические показатели:
	СанПиН 

13-10 РБ 2002
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Дрожжи и плесени 
	
	ГОСТ 10444.12-88

	Какао-порошок
	
	Отбор проб
	ГОСТ 108-76
	ГОСТ 5904-82

 ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97

	
	
	Определение массы нетто
	
	ГОСТ 108-76 п.4.3 

	
	
	Органолептические показатели:

внешний вид, вкус и аромат
	
	ГОСТ 5897-90 п.2

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 5900-73 п.2

	
	
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 5899-85 п.2

	
	
	Степень измельчения
	
	ГОСТ 5902-80 п.3

	
	
	Массовая доля общей золы
	
	ГОСТ 5901-87 п.2

	
	
	Массовая доля золы,  нерастворимой в 10% соляной кислоте
	
	ГОСТ 5901-87 п.3.

	
	
	Массовая доля металломагнитной  примеси
	
	ГОСТ 5901-87 п.4.
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	1
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	3
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	5

	Какао-порошок
	
	Микробиолог.показатели:

КМАФАнМ
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Плесени и дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-88

	Чай черный байховый: фасованный,
нефасован-ный
	
	Отбор проб

Определение массы нетто
	ГОСТ 1938-90
ГОСТ 1937-90
	СТБ 1036-97

ГОСТ 1938-90 п.1.3



	
	
	Органолептические показатели:

 Внешний вид, вкус, аромат, настой 
	
	ГОСТ 1938-90 п.1.2.4.

ГОСТ 1936-85 п.2.4.

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 1936-85 п. 2.5

	
	
	Массовая доля водорастворимых экстрактивных веществ
	
	ГОСТ 28551-90

	
	
	Массовая доля металломагнитной примеси
	
	ГОСТ 1936-85 п.2.7.1.

	
	
	Массовая доля мелочи 
	
	ГОСТ 1936-85 п. 2.6

	
	
	Массовая доля общей золы
	
	ГОСТ 28552-90 п.2

	
	
	Массовая доля водонерастворимой и водорастворимой золы
	
	ГОСТ 28552-90 п.3

	Натрий двуугле-кислый -сода пищевая
	
	Отбор проб


	ГОСТ 2156-76
	ГОСТ 2156-76  3.2

СТБ 1036-97

 ГОСТ 26668-85

	
	
	Определение массы нетто
	
	ГОСТ 2156-76 п.4

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 2156-76 п.3.12

	
	
	 Внешний вид
	
	ГОСТ 2156-76 п.3.3

	
	
	Массовая доля .двууглекислого натрия
	
	ГОСТ 2156-76 п.3.4.

	
	
	Массовая  доля углекислого натрия
	
	ГОСТ 2156-76 п.3.5.

	
	
	Микробиологические показатели:
	СанПиН 

13-10 РБ 2002
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Дрожжи и плесени 


	
	ГОСТ 10444.12-88

	Вина плодо-вые креп-леные орди-нарные и  виноматериалы плодовые крепленые ординарные обработанные
Вина виноградные и виноматериалы виноградные обработанные
	
	Отбор проб


	СТБ 950-2006

ГОСТ 7208-93

СТБ 1695-2006
	СТБ 1384-2003, 

СТБ 1036-97

	
	
	Органолептические показатели:  цвет, аромат, вкус, прозрачность
	
	СТБ 950-2006 п.7.6

ГОСТ 7208-93 п.4.7

СТБ 1695-2006 п.7.6

	
	
	Обьемная доля этилового спирта
	
	СТБ 1929-2009

ГОСТ 3639-79

	
	
	Массовая концентрация сахаров (в пересчете на инвертный)
	
	ГОСТ 13192-73 п.2

	
	
	Массовая концентрация  титруемых кислот
	
	СТБ 1931-2009

	
	
	Массовая  концентрация приведенного экстракта
	
	ГОСТ 14251-75

СТБ 1933-2009
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	Вина плодовые крепленые  марочные улучшенного качества и специальной технологии и вино-материалы

плодовые крепленые марочные  улучшен-ного качества и специальной технологи-ческой  обработки
	
	Номинальный объем
	
	ГОСТ 23943-80 п.1

	
	
	Массовой концентрация  летучих кислот
	
	СТБ 1930-2009

	
	
	Массовая концентрация общей сернистой кислоты
	
	СТБ 1932-2009

	
	
	Массовой  концентрации железа
	
	ГОСТ 13195-73

	Ягоды сушеные
	
	Отбор проб


	ТУ ВУ 190239501.764-2009
	 ГОСТ 1750-86

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85 

	
	
	Органолептические показатели
	
	ГОСТ 1750- 86 п. 2.7

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 1750-86 п.2.9

	
	
	Массовая доля пригорелых ягод
	
	ГОСТ 1750-86 п. 2.6

	
	
	Массовая доля листьев и частей стеблей растений
	
	ГОСТ 1750-86 п.2.6

	
	
	Массовая доля ягод недозрелых, с механическими повреждениями, с плодоножками
	
	ГОСТ 1750-86 п.2.6

	
	
	Массовая доля посторонних примесей
	
	ГОСТ 1750-86 п.2.6, 2.8

	
	
	Массовая доля метал.  примесей
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.4

	
	
	Наличие плесени и гнили
	
	ГОСТ 1750-86 п.2.6

	
	
	Зараженность вредителями хлебных запасов
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63


	ГОСТ 1750-86 п.2.5

	
	
	Микробиологические

показатели:
	
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Плесени и дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-88


ВУ/112   02.2.0.0675                                                                                                                                     лист 8 листов 19
	1
	2
	3
	4
	5

	Цукаты «Фитоша»
	
	Отбор проб


	ТУ ВУ 100233786.021-2006
	ГОСТ 1750-86

ГОСТ 26313-84

ГОСТ 26668-85

	
	
	Органолептические показатели:

внешний вид, цвет, вкус
	
	ТУ ВУ 100233786.021-2006 п. 1.1.2

	
	
	Массовая доля сухих веществ
	
	ГОСТ 28561-90 п.2

	
	
	Микробиологические показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Плесени и дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-88

	Пудра сахарная
	
	Отбор проб


	ТУ РБ 100027630.003-2002
	ГОСТ 12569-99

ГОСТ 26929-86 
СТБ 1036-97

	
	
	Внешний вид, цвет, вкус, запах, чистота раствора
	
	ГОСТ 12576-89

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 12570-98 

	
	
	Массовая доля ферропримесей
	
	ГОСТ 12573-67

	Трава майорана сушеная
	
	Отбор проб


	ГОСТ 21567-76
	ГОСТ 24027.0-80 

СТБ 1036-97

 ГОСТ 26668-85

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 24027.2-80 п.1

	
	
	Содержание посторонних примесей:

-органической

- минеральной
	
	ГОСТ 24027.1-80 п.4

	
	
	Микробиологические
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63

	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	КМАФАнМ, КОЕ/г
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Плесени 
	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	Сульфитредуцирующие
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	клостридии
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Базилик резанный
	
	Отбор проб


	ТУ BY 190239501.142-2006
	ГОСТ 24027.0-80, ГОСТ 26668-85 СТБ 1036-97

	
	
	Вкус, запах, цвет
	
	ГОСТ 24027.1-80 п.1

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 24027.2-80 п.1

	
	
	Массовая доля эфирного масла в сухом веществе
	
	ГОСТ 24027.2-80 п.5

	
	
	Массовая доля посторонних примесей (органических)
	
	ГОСТ 24027.1-80 п.4

	
	
	Зараженность амбарными вредителями
	
	ГОСТ 24027.1-80 п.2

	
	
	Массовая доля мелочи
	
	ГОСТ 24027.1-80 п.3


ВУ/112   02.2.0.0675                                                                                                                                     лист 9 листов 19
	1
	2
	3
	4
	5

	Базилик резанный
	
	Микробиологические показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Плесени 
	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	
	
	

	Порошок горчичный фасованный
	
	Отбор проб


	ТУ РБ 37602662.628-99
	ГОСТ 13979.0-86, СТБ 1828, ГОСТ 26668-85 

СТБ 1036-97

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 13979.1-68 п.3

	
	
	Количество темных включений
	
	ГОСТ 13979.4-68

	
	
	Массовая доля металлических примесей
	
	ГОСТ 13979.5-68

	
	
	Массовая доля общей золы
	
	ГОСТ 13979.6-69 п.2

	
	
	Массовая доля золы, нерастворимой  в 10% HCL
	
	ГОСТ 13979.6-69 п.3

	
	
	Микробиологические показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Плесени 
	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	Сульфитредуцирующие клостридии
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Мак     пищевой
	
	Отбор проб
	СТБ 2078-2010
	ГОСТ 10852-86, ГОСТ

	
	
	
	ТУ РБ 01797526.544-97
	26668-85 СТБ 1036-97

	
	
	Определение массы нетто
	
	СТБ 2078 п. 6.8

	
	
	Влажность 
	СТБ 2078-2010
	ГОСТ 10856-96

	
	
	Содержание масличной примеси
	ТУ РБ 01797526.544-97
	ГОСТ 10854-88

	
	
	Содержание сорной примеси
	
	ГОСТ 10854-88

	
	
	Содержание семян клещевины
	
	ГОСТ 10854-88

	
	
	Зараженность вредителями
	
	ГОСТ 10853-88

	
	
	хлебных запасов
	
	

	
	
	Содержание металлической примеси
	
	ГОСТ 10854-88 

	Смеси сухие желирую-щие
	
	Отбор проб
	ТУ BY 190239501.751-2008
	ГОСТ 15113.0-77

 СТБ  1036-97

 СТБ 1053-98

	
	
	Определение массы нетто
	
	ГОСТ 15113.1-77 п.3 

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 15113.4-77 п.3

	
	
	Масс. доля золы, нерастворимой в 10% HCl
	
	ГОСТ 15113.8-77

	
	
	Общая   кислотность
	
	ГОСТ 15113.5-77 п.2

	
	
	Массовая доля сахарозы
	
	ГОСТ 15113.6-77 п.3

	
	
	Посторонние примеси и 
	
	ГОСТ 15113.2-77 п.5

	
	
	зараженность вредителями
	
	

	
	
	хлебных запасов
	
	

	
	
	Массовая доля металлических примесей

	
	ГОСТ 15113.2-77 п.5
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	Смеси сухие желирую-щие
	
	Микробиологические
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63


	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	B. cereus
	
	ГОСТ 10444.8-88

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Плесени 
	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	Сульфитредуцирующие
	
	ГОСТ 29185-91

	
	
	клостридии
	
	

	Крупы: овсяная,

гречневая,

рисовая,

кукурузная, пшеничная,

манная,

ячменная,

горох шелушен-ный
	
	Отбор проб

Органолептические показатели: цвет, вкус, запах
	ГОСТ 3034-75

ГОСТ 5550-74

ГОСТ 6292-93

ГОСТ 6002-69

ГОСТ 276-60

ГОСТ 7022-97

ГОСТ 5784-60

ГОСТ 6201-68
	ГОСТ 26312.1-84 п.2 

СТБ 1036-97

ГОСТ 26312.2-84 п.3

	
	
	Влажность 
	
	ГОСТ 26312.7-84

	
	
	Доброкачественное ядро
	
	ГОСТ 26312.4 –84 п.3.8

	
	
	Нашелушенные зерна
	
	п.3.4.

	
	
	Сорная примесь, в т.ч. минеральная
	
	п. 3.6.

	
	
	Зараженность вредителями хлебных запасов
	
	ГОСТ 26312.3 –84

	
	
	Испорченные ядра
	
	ГОСТ 26312.4 –84 п.3.4

	
	
	Мучка
	
	п.3.3.

	
	
	Крупность 
	
	п.3.2.

	
	
	Сечка и изъеденные семена /горох/
	
	ГОСТ 26312.4-84 п.3.4

ГОСТ 6201-68 п.1.5

	
	
	Развариваемость /гречневая/
	
	п.3.5.

	
	
	Зольность /кукурузная, манная/
	
	ГОСТ 26312.5-84

	
	
	Металломагнитная примесь
	
	ГОСТ 20239-74

	
	
	Зараженность вредителями

хлебных запасов
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63


	ГОСТ 26312.3-84

	Мука пшеничная хлебопекар-ная
	
	Отбор проб
	СТБ 1666-2006
	ГОСТ 27668-85 

СТБ 1036-97

	
	
	Органолептические показатели:

цвет, вкус, запах, хруст
	
	ГОСТ 27558-87 п.3.1, 3.2

	
	
	Влажность 
	
	ГОСТ 9404

	
	
	Металломагнитная примесь
	
	ГОСТ 20239

	
	
	Зольность 
	
	ГОСТ 27494

	
	
	Количество клейковины
	
	ГОСТ 27839

	
	
	Крупность 
	
	ГОСТ 27560

	
	
	Зараженность и загрязненность вредителями хлебных запасов
	
	ГОСТ 27559
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	Изделия  макаронные
	
	Отбор проб
	СТБ 1963-2009


	СТБ 1963-2009

 СТБ 1036-97

	
	
	вкус и запах
	
	СТБ 1963-2009 п.9.9

	
	
	Сохранность формы, сваренных изделий
	
	СТБ 1963-2009 п.9.7

	
	
	Массовая доля влаги
	
	СТБ 1963-2009 п.9.10

	
	
	Кислотность
	
	СТБ 1963-2009 п.9.11

	
	
	Массовая  доля крошки и деформации изделий
	
	 СТБ 1963-2009 п.9.3

	
	
	Металломагнитные  примеси
	
	СТБ 1963-2009 п.9.13

	
	
	Наличие вредителей хлебных запасов

	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63


	СТБ 1963-2009 п.5.2

	Ванилин 
	
	Отбор проб
	ГОСТ 16599-71
	ГОСТ 14618.0-78 п. 2

	
	
	Цвет, запах
	
	ГОСТ 14618.0-78 п.3

	
	
	Растворим. в воде
	
	ГОСТ 16599-71 п.2.2.

	
	
	Растворимость в спирте
	
	п.2.3

	
	
	Содержание золы

	
	ГОСТ 16599 п.2.6

	
	
	Микробиологические показатели:
	СанПиН 

13-10 РБ 2002
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Дрожжи и плесени 
	
	ГОСТ 10444.12-88

	Жир кондитер-ский 
	
	Отбор проб


	ГОСТ 28414-89
	ГОСТ 976-81  п.2.1 СТБ 1036-97 
ГОСТ 26668-85

	
	
	Прозрачность
	
	ГОСТ 976 п.2.3.

	
	
	Массовая доля жира
	
	п.2.11

	
	
	Массовая доля влаги
	
	п.2.6.

	
	
	Кислотное число
	
	ГОСТ 5476-80 п.2

	
	
	Микробиологические показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63


	

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Дрожжи
Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88
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	Молоко цельное сухое
	
	Отбор проб
	СТБ 1858-2009
	ГОСТ 26809-86 
СТБ 1036-97
ГОСТ 26668-85

	
	
	Органолептические показатели: вкус, запах, консистенция, цвет.
	
	ГОСТ 29245-91 п.3

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 29246-91  п.2, п.3

	
	
	Массовая доля жира
	
	ГОСТ 29247-91  п.4

	
	
	Индекс растворимости
	
	ГОСТ 30305.4-95

	
	
	Микробиологические  показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 9225-84

	
	
	БГКП (коли-формы)

St. aureus
	
	ГОСТ 30518-97
ГОСТ 10444.2-94

	Сахар-песок
	
	Отбор проб
	ГОСТ 21-94
	ГОСТ 12569-99 
СТБ 1036-97
ГОСТ 26668-85

	
	
	Органолептические показатели: вкус, чистота раствора
	
	ГОСТ 12576-89

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 12570-98  п.5

	
	
	Массовая доля золы
	
	ГОСТ 12574-93

	
	
	Массовая  доля ферропримесей
	
	ГОСТ 12573-67

	Желатин 
	
	Отбор проб

Органолептические показатели:
	ГОСТ 11293-89
	ГОСТ 11293-89 п.4.1 СТБ 1036-97

ГОСТ 11293-89 п.4.3.

	
	
	внешний вид,цвет,запах,вкус
	
	ГОСТ 11293-89 п.4.8.

	
	
	Размер частиц
	
	ГОСТ 11293-89 п.4.4.

	
	
	Продолжительность растворения 
	
	ГОСТ 11293-89  п.4.6., 

ГОСТ 25183.3-82

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 11293-89  п.4.10           ГОСТ 25183.10-82

	
	
	Массовая доля золы
	
	ГОСТ 11293-89  п.4.11

	
	
	Прозрачность раствора
	
	 ГОСТ 11293-89  п.4.15.

	
	
	Посторонние примеси
	
	ГОСТ 11293-89 п.4.16.

	
	
	Микробиологические показатели:

КМАФАнМ
БГКП (коли-формы)


	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63


	ГОСТ 11293-89  

п.4.24.3.1
п.4.24.3.2
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	Крахмал картофельный
Крахмал кукурузный
	
	Отбор проб
	ГОСТ 7699-78

ГОСТ 7697-82
	ГОСТ 7698-93 п.2.1.

ГОСТ26668-85 

СТБ 1036-97

	
	
	Органолептические показатели:

цвет, запах, внешний вид
	
	ГОСТ 7698 –93 п.2.2

	
	
	Количество крапин
	
	ГОСТ 7698 –93 п.2.3.

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 7698 –93 п.2.4.

	
	
	Массовая доля общей золы
	
	ГОСТ 7698 –93 п.2.5.

	
	
	Кислотность
	
	ГОСТ 7698 –93 п.2.7.

	
	
	М.д. золы нерастворимой в 10% соляной кислоте
	
	ГОСТ 7698 –93 п.2.6.

	
	
	М.д. сернистого ангидрида
	
	ГОСТ 7698 –93 п.2.9.

	
	
	Наличие металлопримесей 
	
	ГОСТ 20239-74

	
	
	Микробиологические показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Дрожжи, плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88


	 Продукты томатные концентрированные
	
	Отбор проб
	ГОСТ 3343-89
	ГОСТ 26313-84, 

	
	
	
	
	ГОСТ 26668-85

	
	
	
	
	СТБ 1036-97

	
	
	Массовая доля растворимых сухих веществ
	
	ГОСТ 28562-90

	
	
	Массовая  доля титруемых кислот (в пересчете на лимонную кислоту)
	
	ГОСТ 25555.0-82

	
	
	Массовая доля минеральных примесей
	
	ГОСТ 25555.3-82

	
	
	Посторонние примеси
	
	ГОСТ 3343-89  П.3.2.

	
	
	Микробиологические показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	Содержание плесеней по Говарду
	
	ГОСТ 10444.14-91

	Грибы сушеные
	
	Отбор проб
	ТУ РБ 

00966636.110-93
	ГОСТ 13341-77

	
	
	
	
	СТБ 1036-97

ГОСТ 26668-85

	
	
	Органолептические показатели:
	
	ГОСТ 13340.1-77

	
	
	 диаметр ножки,
	
	

	
	
	шляпки гриба
	
	

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 28561-90

	
	
	Массовая доля  металлических
	
	ГОСТ 13340.2-77

	
	
	примесей
	
	

	
	
	М.д. минеральных примесей
	
	ГОСТ 25555.3-82

	
	
	Массовая доля примесей 
	
	ГОСТ 26323-84

	
	
	растительного происхождения
	
	

	
	
	Посторонние примеси
	
	 ТУ РБ00966636.110-95  п.4.2
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	Грибы сушеные
	
	Микробиологические 
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	Плесени 
	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97

	Овощи сушеные: 

  картофель,  

капуста белокачаная, лук репчатый , морковь столовая, свекла столовая, чеснок,         

белые коренья,

зелень петрушки, сельдерея, укропа
	
	Отбор проб

Органолептические показатели:  внешний вид, цвет, консистенция, запах,  вкус
	ГОСТ 28432-90 

ГОСТ 7586-71 

ГОСТ 7587-71 

ГОСТ 7588-71 

ГОСТ 7589-71  

ГОСТ 16729-71

ГОСТ 16731-71 

ГОСТ 16732-71
	ГОСТ 13341-77
ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97

ГОСТ 28432-90 п.1.2.4

ГОСТ 7586-71 п.1.6

ГОСТ 7587-71 п.1.5

ГОСТ 7588-71 п.1.6

ГОСТ 7589-71 п.1.6

ГОСТ 16729-71 п.1.5

ГОСТ 16731-71 п.1.6

ГОСТ 16732-71 п.1.5

	
	
	Определение формы и размера частиц
	
	ГОСТ 13340.1 п.3

	
	
	Определение дефектов по внешнему виду
	
	ГОСТ 13340.1 п.5



	
	
	Массовая  доля влаги
	
	ГОСТ 28561-90 п.2

	
	
	Массовая доля металлических примесей
	
	ГОСТ 13340.2-77 п.3

	
	
	Наличие загнивших и заплесневевших овощей (для картофеля) 
	
	ГОСТ 13340.2-77 п.4

	
	
	Зараженность вредителями
	
	ГОСТ 13340.2 п.4

	
	
	хлебных запасов
	
	

	
	
	Массовая доля минеральных примесей
	
	ГОСТ 25555.3-82

	
	
	Микробиологические  показатели:                      
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ 
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	Плесневые грибы
	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	БГКП (коли-формы)   
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	B. cereus           
	
	ГОСТ 10444.8-88

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Овощи свежие:

Картофель
Морковь

Свекла столовая
	
	Отбор проб

	ГОСТ 26832-86

ГОСТ 6014-68

ГОСТ 1721-85

ГОСТ 1722-85
	ГОСТ 7194-81 п.2.1

ГОСТ 1721-85 п.3.1

ГОСТ 1722-85 п.3.1

СТБ 1036-97

	
	
	Размер, 

форма (картофель)  

 
	
	ГОСТ 7194-81 п.2.4, 2.5; 

ГОСТ 26832-86 п.1.3

ГОСТ 6014-68 п.1.1 

	
	
	Наличие земли, прилипшей к
	
	ГОСТ 7194-81 п. 2.3

	
	
	клубням (картофель, свекла)
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	Лук репчатый свежий
	
	Размер 
	ГОСТ 1723-86
	ГОСТ 1723-86 п.3.2.3

	
	
	Содержание луковиц с недостаточно высушенной шейкой, оголенных, менее установленных размеров, с механическими  повреждениями, проросших, загнивших, запаренных, подмороженных, поврежденных стеблевой нематодой, клещами 
	
	ГОСТ 1723-86 п.3.2

	
	
	Содержание земли, прилипшей к луковицам
	
	ГОСТ 1723-86 п.3

	Капуста белокочанная свежая
	
	Длина кочерыги
	ГОСТ 1724-85
	ГОСТ 1724-85 п.3

	
	
	Содержание кочанов  с сухим
	
	ГОСТ 1724-85 п.3.2

	
	
	загрязнением,  механическими
	
	

	
	
	повреждениями на глубину не
	
	

	
	
	более 5 листов, с засечкой
	
	

	
	
	кочана и кочерыги
	
	

	Овощи зеленые свежие (петрушка свежая, укроп свежий)
	
	Отбор проб
	СТБ 2083-2010
	СТБ 1036-97
СТБ 2083-2010 п.6.2

	
	
	Средняя длина стебля и листьев
	
	СТБ 2083-2010 п.6.5

	
	
	Массовая доля слегка помятых, поломанных, отпавших от корней листьев зелени (петрушка)


	
	СТБ 2083-2010 п.6.7

	
	
	Массовая доля листьев зелени от 8 до 12см (петрушка)
	
	СТБ 2083-2010 п.6.7

	
	
	Массовая доля слегка увядших и с незначительно пожелтевшими кончиками листьев (петрушка)
	
	СТБ 2083-2010 п.6.7

	
	
	Массовая доля слегка увядших с пожелтевшими кончиками листьев и загрубевшими стеблями растений (укроп)
	
	СТБ 2083-2010 п.6.7

	Яблоки свежие
	
	Отбор проб

Массовая  доля растворимых сухих веществ 

 Размеры плодов  

Кислотность 

Количество микроорганизмов

Дрожжи, плесени, бактерии
	ГОСТ 27572-87
	ГОСТ 27572-87 п.3.1 СТБ 1036-97

ГОСТ 27572-87 

п.3.4.     

п.3.2.2
ГОСТ 25555.0-82

ИК 190239501.3.497-2003 п.3.4

	Ягоды черноплодной рябины свежие и сушеные
	
	Отбор проб


	СТБ 739-93
	СТБ 739-93 п.6.3

СТБ 1036-97

	
	
	Массовая доля ягод
	
	СТБ 739-93 п.7.4

	
	
	перезревших, слегка увядших,
	
	

	
	
	помятых и с механическими повреждениями
	
	

	
	
	Форма 
	
	СТБ 739-93 п.7.3.3

	
	
	Массовая доля влаги
	
	СТБ 739-93 п.3.2 ГОСТ 28561-90 п.2

	
	
	Массовая доля пригорелых ягод
	
	СТБ 739-93 п.3.2

	
	
	Массовая доля примесей растительного происхождения 

	
	СТБ 739-93 п.3.2
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	Клюква крупноплодная свежая
	
	Отбор проб
	СТБ 901-95

ГОСТ 19215-73
	СТБ 901-95 п.5.1

	
	
	
	
	ГОСТ 19215-73 п.5.2.3

	
	
	 Размер по наибольшему
	
	СТБ 901-95 п.5.2.3

	
	
	поперечному диаметру 
	
	

	
	
	 массовая доля:
	
	СТБ 901-95 п.5.3.1

	
	
	-механически поврежденных, 
	
	

	
	
	-перезревших и раздавленных, 

-примеси растительного происхождения
	
	

	Фарш говяжий сушеный
	
	Отбор проб


	ТУ ВУ 190239501.752-2008
	ГОСТ 15113.0-77

СТБ 1036-97, 

 ГОСТ 26668-85

	
	
	Массовая доля влаги

Массовая доля жира

Массовая доля продукта с темными пятнами

Массовая доля металлически примесей
	
	ГОСТ 15113.4-77 п.2

ГОСТ 15113.9-77 п.5

ГОСТ 15113.2-77 п.3

ГОСТ 15113.2-77 п.4

	
	
	Микробиологические  показатели:                      КМАФАнМ, КОЕ/г                                Плесени, КОЕ/г 

БГКП (коли-формы)                    
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 10444.12-88

ГОСТ 30518-97

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Соль поваренная пищевая йодированная
	
	Отбор проб 
	ГОСТ 13830-97
	ГОСТ 13685-84 п.1.1

	
	
	
	
	СТБ 1036-97

	
	
	Массовая доля влаги
	
	ГОСТ 13685-84 п.2.2

	Спирт этиловый ректификованный из пищевого сырья
	
	Отбор проб

Внешний вид, вкус, цвет, запах

Объемная доля этилового спирта 
	СТБ 1334-2003


	ГОСТ 5964-93 п.4 

СТБ 1036-97

ГОСТ 5964-93 п.5.2.

ГОСТ 3639-79  п.2.

ГОСТ 5964-93 п.5.3

	Соки плодово-ягодные сброженно-спиртованные
	
	Отбор проб


	СТБ 2044-2010
	СТБ 1384-2003

СТБ 1036-97

	
	
	Массовая концентрация титруемых кислот
	
	СТБ 1931-2009 п. 4.4.2

	
	
	Массовая концентрация летучих  кислот
	
	СТБ 1930-2009

	
	
	Массовая концентрация приведенного экстракта
	
	ГОСТ 14251-75

	
	
	Массовая концентрация остаточного экстракта
	
	СТБ 2044-2010 п.6.3

	
	
	Объемная доля этилового спирта
	
	СТБ 1929-2009

ГОСТ 3639-79

	
	
	Массовая  концетрация общего и свободного диоксида серы
	
	СТБ 1932-2009

	
	
	Массовая  концентрация железа
	
	ГОСТ 13195-73

	
	
	Массовая  концентрация  сахара
	
	ГОСТ 13192-73 п.2

	
	
	Наличие посторонней флоры 


	
	ИК 190239501.3.497-2003 п.3.4, 3.5
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	Сиропы плодово-ягодные
	
	Отбор проб
	СТБ 999-95
	ГОСТ 26313-84, 

СТБ 1036-97

	
	
	
	
	

	
	
	Массовая доля  растворимых 

сухих веществ
	
	ГОСТ 28562-90

	
	
	Массовая доля титр.   кислот
	
	ГОСТ 25555.0-82

	
	
	Массовая доля минеральных примесей
	
	ГОСТ 25555.3-82 п.2

	
	
	Примеси растительного происхождения
	
	ГОСТ 26323-84 п.1

	
	
	Микробиологические показатели:
	СНП и ГН «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (коли-формы)
	
	ГОСТ 30518-97

	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-88

	Настои и композиции водно-спиртовые из растительного сырья
	
	Отбор проб
	СТБ 924-2008
	СТБ 924-2008 п.5.4

СТБ 1036-97

	
	
	Объемная доля этилового
	
	СТБ 924-2008 п.6.3,

	
	
	спирта
	
	ГОСТ 4828-83 п.2.9

	
	
	Растворимость
	
	СТБ 924-2008 п.6.2

	Соки  плодовые и ягодные концентрированные
	
	Отбор проб
	ТУ ВУ 190239501.131-2005
	ГОСТ 26313-84, 

ГОСТ 26668-85

	
	
	
	
	СТБ 1036-97

	
	
	Массовая доля растворимых
	
	ГОСТ 28562-90

	
	
	сухих веществ
	
	

	
	
	Массовая доля титруемых кислот
	
	ГОСТ 25555.0-82

	
	
	Массовая доля осадка
	
	ГОСТ 8756.9-78

	
	
	Минеральные примеси
	
	ГОСТ 25555.3-82

	
	
	Примеси  растительного 
	
	ГОСТ 26323-84 п.1

	
	
	происхождения
	
	

	
	
	Микробиологические
	СНП и ГН  «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Соки фруктовые концентрированные
	
	Отбор проб
	СТБ 1825-2008


	ГОСТ 26313-84 п.2, 

ГОСТ 26668-85

СТБ 1036-97

	
	
	Массовая доля осадка
	
	ГОСТ 8756.9-78

	
	
	Минеральные примеси
	
	ГОСТ 25555.3-82

	
	
	Примеси растительного  происхождения
	
	ГОСТ 26323-84 п.1

	
	
	Микробиологические 
	СНП и ГН «Гигиени-еские требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	показатели:
	
	

	
	
	Дрожжи, плесени
КМАФАнМ

	
	ГОСТ 10444.12-88

ГОСТ 10444.15-94
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	Экстракты
	 
	Отбор проб
	ГОСТ 18078-72


	ГОСТ 26313-84 п.2 

ГОСТ 26668-85 

СТБ 1036-97

	
	
	Мас.доля раствор. сухих в-в
	
	ГОСТ 28562-90

	
	
	Мас.доля титруемых кислот
	
	ГОСТ 25555.0-82

	
	
	Мас.доля сернистого ангидрида
	
	ГОСТ 25555.5-91

	
	
	Массовая доля осадка
	
	ГОСТ 8756.9-78

	
	
	Растворимость в воде
	
	ГОСТ 8756.11-70 п.2

	
	
	Минеральные примеси
	
	ГОСТ 25555.3-82

	
	
	Посторонние примеси
	
	ГОСТ 26323-84
ГОСТ 18078-72 п.3.7.

	
	
	Массовая доля пектина
	
	ГОСТ 8756.11-70 п.3

	
	
	Микробиологические показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	Плесени
	
	ГОСТ 10444.12-88

	
	
	Дрожжи
	
	ГОСТ 10444.12-88

	Соки плодово-ягодные натуральные для промышленной переработки
	
	Отбор проб

Массовая концентрация титруемых кислот

Массовая доля растворимых сухих веществ
	ТУ BY


190239501.122-2005

СТБ 2043-2010


	СТБ 1036-97

ГОСТ 26313-84

ТУ BY


190239501.122-2005, п.3.2

ГОСТ 8756.1 п.2

ГОСТ 25555.0-82

СТБ 1931-2009

ГОСТ 28562-90

	
	
	М.к. общего диоксида серы
	ТИ РБ 101191824.3.

466-2000

ИК190239501.3.

497-2003
	СТБ 1932-2009

	
	
	Массовая  доля осадка
	
	ГОСТ 8756.9-78

	
	
	Микрофлора сока
	
	ИК190239501.3.

497-2003, п.3.9.2.2

	
	
	Наличие дрожжей, плесеней,

бактерий
	
	

	
	
	Общая обсемененность
	
	п. 3.9.2.5

	
	
	Молочнокислые бактерии
Уксуснокислые бактерии
	
	п. 3.9.2.3

	Мёд натуральный
	
	Отбор проб
	ГОСТ
	ГОСТ 19792-2001п.6.1



	
	
	Массовая доля воды
	19792-2001


	ГОСТ 19792-2001п.6.9

	Молоко цельное сгущенное с сахаром
	
	Отбор проб
	ГОСТ 2903-78
	ГОСТ 26809-86

ГОСТ 9225-84

	
	
	Вкус, запах, цвет, консистенция
	
	ГОСТ 29245-91 

	
	
	Микробиологические показатели:
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	

	
	
	КМАФАнМ
	
	ГОСТ 10444.15-94

	
	
	БГКП (колиформы)
	
	ГОСТ 30518-97


ВУ/112   02.2.0.0675                                                                                                                                   лист 19 листов 19
	1
	2
	3
	4
	5

	Вода питьевая
	
	Отбор проб
	СТБ ГОСТ Р51592-2001,
	СТБ ГОСТ Р51592-2001,

	
	
	
	СТБ ГОСТ Р51593-2001
	СТБ ГОСТ Р 51593-2001

	
	
	Массовая  концентрация общего железа
	
	ГОСТ 4011-72

	
	
	Общая жесткость
	
	ГОСТ 4151-72

	
	
	Микробиологические
	Сан ПиН 10-124 РБ 99
	МУК РБ

	
	
	показатели:
	
	№ 11-10-1-2002

	
	
	Термотолерантные
	
	

	
	
	колиформные бактерии
	
	

	
	
	Общие колиформные бактерии
	
	

	
	
	Общее микробное число
	
	

	 Свежие яблоки, овощи и зелень
	
	Отбор проб 
	
	СТБ 1036-97

	
	
	Содержание нитратов
	Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиени-ческие требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», 

утв. постановлением МЗ РБ 09.06.2009 № 63
	МУ по определению нитратов в продукции растениеводства 
№ 5048-89

	Для всей

вышеперечисленной готовой продукции

и сырья
	
	Отбор проб
	СТБ 1053-98

СТБ 1055-98

СТБ 1051-98

СТБ 1054-98
	СТБ 1053-98

	
	
	
	
	СТБ 1055-98

	
	
	
	
	СТБ 1051-98

	
	
	
	
	СТБ 1054-98

	
	
	
	
	Методика экспрессного определения

	
	
	
	
	объемной и удельной

	
	
	
	
	активности методом

	
	
	
	
	«прямого» измерения

	
	
	
	
	«толстых» проб

	
	
	Удельная (объемная)

активность радионуклидов

цезия-137
	Республиканские
 допустимые

уровни

содержания

цезия-137 и 

стронция-90 в

сельскохозяйственном сырье и кормах,  утв. МСХиП  РБ 03.08.1999
ГН-10-117-99 «Республиканские допустимые уровни содержания радионуклидов цезия-137 и стронция-90 в пищевых продуктах и питьевой воде (РДУ-99)
	Методика экспрессного

радиометрического

определения по гамма-

излучению объемной и удельной активности

радионуклидов цезия в воде, почве, продуктах питания, продукции животноводства и растениеводства, утв.02.09.1990


Руководитель Национального

органа по  аккредитации                                                                   Т.А. Николаева

