                                                           Приложение № 1
                                                                           к аттестату аккредитации

                                                                    № BY/112 02.2.0.1011

                                                                           от «07» октября 1996 года
                                                                             на бланке №____________

Область аккредитации от «01» апреля 2013 года на 4 листах
(новая редакция)

центральной лаборатории филиала «Речицапиво»
Иностранного закрытого акционерного общества  «Пивоварни Хайнекен»
	Наименование 

объекта
или вида 

испытаний
	Код


	Характеристика объекта
или вида испытаний
	Обозначение НПА, в том числе ТНПА, устанавливающего требования к

	
	
	
	показателя объекта испытаний
	методами испытаний

	2
	3
	4


	5
	6

	1.Ячмень
пивоваренный


	
	1.1  Отбор проб

1.2  Запах, цвет, состояние

1.3  Способность прорастания

1.4 Жизнеспособность

1.5 Зараженность вредителями хлебных запасов

1.6 Сорная примесь

1.7 Зерновая примесь

1.8 Крупность

1.9 Мелкие зерна

1.10 Белок

	ГОСТ 5060-86

ТУ BY
190239501.773-2010


	ГОСТ 13586.3-83

ГОСТ 10967-90      

ГОСТ 10968-88      

ГОСТ 12039-82  п.3   

ГОСТ 13586.6-93   

ГОСТ 30483-97 п.3.1.7

ГОСТ 30483-97 п.3.1.8

ГОСТ 30483-97  п.3.4

ГОСТ 30483-97  п.3.4

МВИ.МН 2924-2008



	2.Солод    

пивоваренный 

ячменный                 

(светлый)
	
	2.1  Отбор проб

2.2  Внешний вид, запах, цвет, вкус

2.3  Проход через сито (2,2х20)мм

2.4  Массовая доля сорной примеси

2.5  Количество зерен мучнистых


	ГОСТ 29294-92
	ГОСТ 13586.3-83

ГОСТ 29294-92  п.3.2

ГОСТ 10967-90 

ГОСТ 30483-97  п. 3.4

ГОСТ 30483-97 п.3.1.7

ГОСТ 29294-92  п.3.6

ГОСТ 29294-92       п.3.6.
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	2
	3
	4


	5
	6

	2.Солод    

пивоваренный 

ячменный                 (светлый)
	
	2.6  Количество зерен 

стекловидных

2.7  Количество зерен темных

2.8  Массовая доля влаги

2.9  Массовая доля экстракта в сухом веществе солода тонкого помола

2.10  Массовая доля белковых веществ в сухом веществе солода

2.11 Продолжительность осахаривания

Лабораторное сусло:

2.12  Цвет

2.13 Кислотность

2.14  Прозрачность


	ГОСТ 29294-92

	ГОСТ 29294-92  п.3.6

ГОСТ 29294-92  п.3.6

ГОСТ 29294-92  п.3.7


	
	
	
	
	ГОСТ 29294-92  п.3.8

ГОСТ 12787-81 п.1

ГОСТ 10846-91          

ГОСТ 29294-92 п.3.13

ГОСТ 29294-92 п.3.15.1

ГОСТ 29294-92  п.3.16

ГОСТ 29294-92  п.3.14

	3.Пиво

	
	3.1  Отбор проб

3.2  Внешний вид, вкус и аромат

3.3  Высота пены

3.4  Пеностойкость

3.5  Цвет

3.6  Кислотность

3.7  Массовая доля двуокиси углерода

	СТБ 395-2005


	ГОСТ 26668-85

ГОСТ 12786-80  п.2

ГОСТ 30060-93  п.3

ГОСТ 30060-93  п.3

ГОСТ 30060-93  п.3

ГОСТ 12789-87  п.1

ГОСТ 12788-87  п.1

ГОСТ 12790-81  п.1.    

ГОСТ Р 51154-98  п.3
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	2
	3
	4


	5
	6

	 3.Пиво


	
	3.8  Объемная доля спирта

3.9 Массовая доля сухих веществ в начальном сусле 

3.10  Стойкость

3.11  Номинальный объем

3.12  Количество мезофильных аэробных и факультативно- анаэробных микроорганизмов

3.13  Бактерии группы кишечных палочек

3.14  Дрожжи, плесени
	СТБ 395-2005

СТБ 8019-2002

Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», утвержденные Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009 № 63

	СТБ 395-2005  п.6.2

ГОСТ 12787-81  п.1

ГОСТ 12787-81  п.3

ГОСТ 12790-81  п.2

СТБ 395-2005   п.6.10

ГОСТ 30060-93  п.4.3

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30518-97

ГОСТ 10444.12-88

	4.Напиток 

безалкоголь-ный квас
	
	4.1  Отбор проб

4.2  Внешний вид,

цвет, вкус, аромат 

4.3  Массовая доля сухих веществ

4.4  Кислотность

4.5 Массовая доля спирта в квасах брожения

4.6  Массовая доля двуокиси углерода

4.7  Стойкость


	СТБ 539-2006


	ГОСТ 6687.0-86

ГОСТ 26668-85

ГОСТ 6687.5-86 п. 2

ГОСТ 6687.2-90 п.2

ГОСТ 6687.4-86

ГОСТ 6687.7-88

ГОСТ 6687.3-87

ГОСТ 6687.6-88
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	2
	3
	4
	5
	6

	4.Напиток 

безалкоголь-

ный квас
	
	4.8  Номинальный объем

4.9  Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов 

4.10  Бактерии группы кишечных палочек

4.11  Дрожжи, плесени


	СТБ 8019-2002
Санитарные нормы, правила и гигиенические нормативы «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов», утвержденные Постановлением Министерства здравоохранения Республики Беларусь 09.06.2009 № 63
	СТБ 539-2006  п.7.6

ГОСТ 6687.5-86 п.3

ГОСТ 10444.15-94

ГОСТ 30712-2001 п.6.3

ГОСТ 10444.12-88

	5.Вода

питьевая
	
	5.1  Отбор проб

5.2  Общее микробное
число

5.3 Общие
колиформные бактерии

5.4  Термотолерантные
колиформные бактерии


	СТБ 1188-99
СанПиН 10-124 РБ 99
	СТБ ГОСТ Р 
51593-2001
МУК РБ 
№ 11-10-1-2002  п.8.1
МУК РБ 
№ 11-10-1-2002  п.8.2
МУК РБ 
№ 11-10-1-2002  п.8.2



Руководитель Национального органа
по аккредитации Республики Беларусь – 

директор Государственного 
предприятия «БГЦА»                                            __________Т.А. Николаева 


