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на бланке №______________________
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Область аккредитации от « 30 » августа 2013 года
производственной лаборатории производственного цеха (г.п. Яновичи)

Открытого акционерного общества «Молоко» г. Витебск

(новая редакция)

	 Наименование 
объекта или вида испытаний
	Код 
	Характеристика объекта 
или вида испытаний


	Обозначение НПА, в т.ч. ТНПА, 

устанавливающих требования к

	
	
	
	показателям объекта 

испытаний
	методам испытаний


	1
	2
	3
	4
	5

	1. Молоко коровье, сливки-сырье

	
	1.1 Отбор проб 


	СТБ 1598-2006

СТБ 2277-2012
	ГОСТ 13928-84

ГОСТ 26809-86

	
	
	1.2 Органолептические показатели 

(внешний вид, цвет, консистенция)
	
	СТБ 1598-2006

СТБ 2277-2012

	
	
	1.3.Массовая доля жира (кислотный метод)
	
	ГОСТ 5867-90 п.2.2.1

	
	
	1.4. Титруемая 

кислотность 
(метод с применением индикатора 
фенолфталеина)
	
	ГОСТ 3624-92 п.3.3.1

	
	
	1.5. Температура
	
	ГОСТ 26754-85 п.2.3

	
	
	1.6. Плотность 
(ареометрический 
метод)
	СТБ 1598-2006


	ГОСТ 3625-84 п.2

	
	
	1.7. Наличие примесей нейтрализующих
веществ:

- сода

- аммиак

- перекись водорода
	
	ГОСТ 24065-80 п.2
ГОСТ 24066-80

ГОСТ 24067-80

	
	
	1.8. Количество 
соматических клеток 
(метод с применением 
вискозиметра)
	
	ГОСТ 23453-90 п.3

	
	
	1.9. Степень чистоты
	
	ГОСТ 8218-89

	
	
	1.10 Массовая доля 
белка (экспресс-метод)
	
	СТБ 1598-2006 

Приложение Б

	
	
	1.12 Массовая доля 
сухого обезжиренного вещества
	
	ГОСТ 3626-73 п.3


	1
	2
	3
	4
	5

	2. Молочные 
продукты
	
	2.1 Отбор проб
	ГОСТ 26809-86
	ГОСТ 26809-86

	
	
	2.2. Органолептические показатели (вкус, запах,
консистенция)
	СТБ 315-2007

СТБ 2190-2011
СТБ 1890-2008

ГОСТ 6822-67

TУ РБ 100098867.167-2004

ТНПА и другая документация на продукцию


	СТБ 315-2007

СТБ 2190-2011
СТБ 1890-2008

ГОСТ 6822-67 
TУ РБ100098867.167-2004

	
	
	2.3. Температура
	
	ГОСТ 3622-68 

	
	
	2.4. Массовая доля жира
(кислотный метод)
	
	ГОСТ 5867-90 п.п.2.2.2, 2.2.3,  2.2.4.1, 2.2.4.2

	
	
	2.5. Массовая доля
влаги и сухих веществ: 

- метод определения влаги в масле без 
наполнителей
- метод определения обезжиренного  сухого вещества в масле без наполнителей
-ускоренный метод определения влаги и сухого вещества  в сырах, твороге и продуктах из творога
- метод определения влаги в масле с 
наполнителями
	
	ГОСТ 3626-73 п.6
ГОСТ 3626 -73 п.8

ГОСТ 3626-73 п.5.1
ГОСТ 3626 -73 п.7


	
	
	2.6. Массовая доля 

сахара (йодометрический метод)
	ГОСТ 6822-67
ТНПА и другая документация на продукцию
	ГОСТ 3628 -78 п. 2


	
	
	2.7. Массовая доля 
поваренной соли 
(хлористого натрия) 

(метод с азотнокислым серебром)
	СТБ 2190-2011

ТНПА и другая документация на продукцию


	ГОСТ 3627-81 п.2



	
	
	2.8. Кислотность (метод с применением 
индикатора 
фенолфталеина)
	СТБ 2190-2011

СТБ 315-2007
СТБ 1890-2008
ТНПА и другая документация на продукцию
	ГОСТ 3624-92 п.п.3.3.3, 3.3.4


	3. Порошок сухой обезжиренный 

сырный

	
	3.1.Органолептические показатели (вкус, запах, цвет, консистенция)
	TУ РБ 300082101.003-2004 
	TУ РБ 300082101.003-2004 

	
	
	3.2 Массовая доля жира
	
	ГОСТ 17626-81 п. 4.3 

	
	
	3.3 Массовая доля 

влаги
	
	ГОСТ 29246-91 п.3.2 


	1
	2
	3
	4
	5

	4.Молоко коровье и сливки - сырье.
Молочные продукты
	
	4.1 Отбор проб
	ГОСТ 13928-84
ГОСТ 9225-84
ГОСТ 26809-86
	ГОСТ 9225-84

ГОСТ 13928-84
ГОСТ 26809-86

	5. Молоко 

коровье


	
	5.1 Редуктазная проба
	ГОСТ 9225-84
	ГОСТ 9225-84 п. 4.2

	
	
	5.2 Сычужно-бродильная проба
	
	ГОСТ 9225-84 п.4.4

	
	
	5.3 Наличие
 ингибирующих веществ 

- метод определения 
с индикатором 
резазурином
	СТБ 1598-2006

ГН от 21.06.2013 № 52


	ГОСТ 23454-79 п.2


	6. Сливки - сырье
	
	6.1 Общее количество мезофильных аэробных и факультативно анаэробных микроорганизмов
	СТБ 2277-2012


	ГОСТ 9225-84 п. 4.5

	7.Молочные 
продукты


	
	7.1.Общее количество мезофильных аэробных и факультативно анаэробных микроорганизмов
	ГН от 21.06.2013 № 52


	ГОСТ 9225-84 п 4.5

	
	
	7.2. Бакте​рии группы 
кишечных палочек 

(колиформы)
	
	ГОСТ 9225-84 п 4.6

	8.Вода питьевая


	
	8.1 Отбор проб
	СТБ ГОСТ Р 51593-2001

СТБ ГОСТ Р 51592-2001

СТБ 1188-99
	СТБ ГОСТ Р 51593-2001

СТБ ГОСТ Р 51592-2001

СТБ 1188-99

	
	
	8.2. Общее микробное число 
	СанПиН 10-124 РБ 99


	СТБ 1188-99

МУК РБ №11-10-1-2002 п. 8.1

	
	
	8.3 Общие колиформные бактерии 
(титрационный метод)


	
	СТБ 1188-99

МУК РБ №11-10-1-2002 п. 8.3



	
	
	8.4 Термотелерантные колиформные бактерии
(титрационный метод)


	
	СТБ 1188-99

МУК РБ №11-10-1-2002 п. 8.3




Руководитель Национального органа 
по аккредитации Республики Беларусь – 

директор Государственного

предприятия «БГЦА»                                                                                         Т.А. Николаева 
